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@ INSTRUCTIONS FOR USE

We congratulate you on the purchase of this Tescoma product. Thank you for buying Tescoma. If needed, please contact your
retailer or Tescoma at www.tescoma.com.

CHARACTERISTICS
Multifunctional mixer HANDY is excellent for whisking, mixing, chopping and spinning meals, drinks, etc. It is made of
resistant plastic, the blades of high-grade stainless steel; provided with a practical egg white separator.

BEFORE FIRST USE

Before first use, remove the transport packaging from the blades of the blade unit. Wash all the parts of the mixer except for
the lid under running water and dry, wipe the lid with a moistened cloth. Warning! The stainless steel blades of the
blade unit are sharp — risk of injury!

INSTRUCTIONS FOR USE

Attach the removable handle to the vessel; first attach the bottom arm and then the upper arm of the handle (Fig. A). Pull
the rotating arm on the shaft (Fig. B) and check if it rotates freely in both directions. Close the mixer by attaching the lid and
turning it clockwise (Fig. C).

CHOPPING MEAT, FRUITS, VEGETABLES AND OTHER FOOD

Insert the blade unit into the vessel, add fruits, vegetables or meat cut to large pieces (up to a maximum of a half of the
vessel volume). Attach the lid on the vessel with the egg white separator on (it serves as a cover of the filling hole). Chop the
inserted food to the required consistency by rotating the arm in one or both directions.

CRUSHED ICE PREPARATION

Insert the blade unit into the vessel and add ice cubes. Close the filling hole with the egg white separator and cut by
rotating the arm counterclockwise — ice cubes must be cut using the toothed edge! Warning! The multifunctional
mixer is not designed for chopping hard food such as bones, hard seeds, nuts with shells, coffee beans, etc.

MIXING AND WHISKING

Insert the whisk into the vessel and add ingredients for the preparation of light dough, sauces, mayonnaise, dressing,
white mousse, cocktails, etc. Attach the lid, close the filling hole by the egg white separator and pull the cover on the spout
— it will prevent the contents escaping while mixing or whisking. Mix or whisk the inserted ingredients by rotating the arm
in one or both directions. Add ingredients to the mixed or whisked mass through the filling hole in the lid.

SPINNING

Insert the spinner into the vessel and evenly spread rinsed lattuce cut into large pieces inside the spinner. Attach the lid,
close the filling hole by the egg separator, pull the cover on the spout and pull away the excess water from the lattuce by
rotating the arm rather quickly in one direction.

EGG WHITE SEPARATION
Attach the lid with the egg white separator to the empty vessel, break an egg and slowly pour into the separator. Let the
egg white flow through the hole into the vessel, the yolk will remain in the separator.

MAINTENANCE
Wash and dry all parts of the product after each use. Avoid using aggressive chemicals and sand-based cleaning agents for
cleaning. Diswasher safe; do not wash the mixer lid in dishwasher.

3-YEAR WARRANTY

A3-year warranty period applies to this product from the date of purchase. The warranty never covers defects:
- due to improper use incompatible with the Instructions for use

- resulting from an impact, fall or mishandling

- due to unauthorised repairs of, or alterations to, the product

In case of a justified complaint please contact your retailer or one of the service centres; for a list please refer to
www.tescoma.com.

RECIPES

Meringues

Put 2 egg whites and several drops of lemon juice into the mixer and slowly add 70 g of icing sugar while whisking into a thick
consistency. Mix additional 70 g of sugar mixed with some vanilla sugar and mix it carefully into the whisked whites. Push
the resulting mixture onto a greased baking sheet using a cake decorator. Make small circles. Put a half of a peeled almond
in each and bake in a lightly pre-heated oven.

“Balkan” vegetable mix

Chop tomatoes and peeled cucumber into large pieces in the mixer, add onion slices and fine slices of paprika. Put into a salad
bowl and mix. Dressing: mix oil with mustard, Worcester sauce, water and vinegar, add salt, pepper and sugar and mix well.
Pour the dressing on the chopped vegetables in the salad bowl.

Walnut sauce
100 g of walnut kernels, 5 cloves of garlic and 2 slices of white French bread previously dipped in water. Mix everything
well. Mix 2 spoons of oil into the mixture, drop by drop, and some lemon juice. Add cream as needed. Serve with fried fish
and aubergine.

@ NAvoD K pouzZITi

Blahoprejeme k zakoupeni vyrobku Tescoma a dékujeme za diivéru projevenou nasi znacce. V pfipadé potfeby se prosim
obratte na svého prodejce nebo na firmu Tescoma prostrednictvim www.tescoma.com.

CHARAKTERISTIKA

Multifunkéni mixér HANDY je vynikajici pro Slehani, michani, sekani a odstfedovani pokrmd, napojli apod. Je vyroben
zodolného plastu, ¢epele z prvotFidni nerezavéjici oceli, je opatfen praktickym oddélovacem bilki.

PRED PRVNIM POUZITIM

Pfed prvnim pouzitim odstrarite z cepeli sekaciho noze prepravni baleni. V3echny dily mixéru kromé poklopu umyjte pod
tekouci vodou a osuste, poklop otiete vihkou utérkou. Pozor! Nerezové cepele sekaciho noZe jsou ostré — nebezpedi
poranéni!

POUZITI

Odnimatelnou rukojet upevnéte na nadobu, nejprve nasadte spodni rameno a poté horni rameno rukojeti (obr. A).
Na hridel nasuiite otocné rameno (obr. B) a vyzkousejte plynulé otdceni obéma sméry. Mixér uzavfete nasazenim
apootocenim poklopu po sméru hodinovych rucicek (obr. C).

SEKANi MASA, OVOCE, ZELENINY A DALSICH POKRMU

Do nadoby vloZte sekaci niiZ, piidejte nahrubo nakréjené ovoce, zeleninu & maso (max. do poloviny objemu nadoby).
Na nédobu nasadte poklop i s nasazenym oddélovacem bilku (slouzi jako kryt plniciho otvoru). Otacenim ramene jednim
nebo obéma sméry nasekejte vloZené potraviny na pozadovanou hrubost.

PRIPRAVA LEDOVE TRISTE

Do nadoby vlozte sekaci niiz a pridejte kostky ledu. Plnici otvor uzaviete oddélovacem bilku a otacenim ramene proti
sméru hodinovych rucicek nasekejte — ledové kostky je tfeba sekat zubatym ostiim! Pozor! Multifunkéni mixér neni
vhodny k sekani tvrdych potravin — napt. kosti, tvrdych semen, neloupanych ofechii, zrkové kavy apod.

MICHANI A SLEHANT

Do nédoby vlote $lehaci metlu a piidejte suroviny pro pfipravu lehkého tésta, omécek, majonézy, dresinku, bilkové pény,
michanych ndpoji apod. Nasadte poklop, plnici otvor uzaviete oddélovacem bilku a na nalevku nasufite kryt — zabrani tniku
obsahu béhem michani ¢i lehéni. Otacenim ramene jednim nebo obéma sméry promichejte nebo vylehejte viozené
suroviny. Pfisady do michanych a $lehanych hmot piidavejte pInicim otvorem v poklopu.

ODSTREDOVANI

Do nédoby vlozte odstredivku a do ni rovnomémé rozprostrete nahrubo nakrajené listy opléchnutého saldtu. Nasadte
poklop, plnici otvor uzaviete oddélovacem bilku, na nalevku nasuiite kryt a otacenim ramene vys3i rychlosti jednim
smérem odstiedte ze salatu piebytecnou vodu.

ODDELOVANi BiLKD

Na prazdnou nadobu nasadte poklop s oddélovacem bilku, do kterého pomalu nalijte rozklepnuté vejce. Bilek nechte
protéct otvorem do nddoby, Zloutek ziistane v oddélovadi.

UDRZBA

V3echny casti vyrobku po kazdém poutiti umyjte a osuste. K ¢isténi nepouzivejte agresivni chemikalie, ostré predméty ani
istici prosttedky na bézi pisku. Vhodné do mycky, poklop mixéru v mycce nemyjte.

3 ROKY ZARUKA

Na tento vyrobek je poskytovana 3-leté zaruka, pocinaje dnem prodeje. Zaruka se zasadné nevztahuje na tyto pipady:

- vyrobek byl pouzivén v rozporu s Navodem k pouZiti

- zdvady byly zplisobeny tderem, padem ¢i neodbornou manipulaci

- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény

V pfipadé oprévnéné reklamace se prosim obratte na svého prodejce nebo na nékteré ze servisnich stfedisek, seznam na
www.tescoma.com.

RECEPTY

Pénové pusinky

Do mixéru dejte 2 vajecné bilky a nékolik kapek citronové tévy. Béhem Slehdni postupné pridavejte 70 g praskového cukru.
Hmotu vyslehejte v tuhy snih. DalSich 70 g praskového cukru smichejte s trochou vanilkového cukru a smés pomalu vmichejte
do uslehaného snéhu. Hotovy snih nandsejte cukrafskou zdobickou na olejem potteny plech ve tvaru pusinek. Do kazdé
pusinky vlozte polovinu oloupané mandle a pecte v mirné predehiaté troubé.

Balkénsky zeleninovy salat

Rajcata a ol 14 okurku nasekejte v mixéru na vétsi kostky, pfidejte cibuli nakréjenou na krouzky a najemno
nakréjenou papriku. Vlozte do salatové misy a promichejte.

Priprava zdlivky: smichejte olej s hoitici, worchesterskou omackou, vodou a octem, osolte, opeprete, pfidejte cukr a dobre
promichejte. Zalivkou prelijte nasekanou zeleninu v salatové mise.

Ofechova omacka
100 g oloupanych vlasskych ofechd, 5 strouzkii cesneku a 2 krajicky bilé veky namocené ve vodé dobe rozmixujte. Do smési
po kapkach vmichejte 2 IZice oleje a trochu citronové $tévy. Omacku podle potfeby fedte smetanou, podavejte ke smazenym
rybam a baklazanu.

@ GEBRAUCHSANLEITUNG

Wir gratulieren zum Kauf des Produktes Tescoma und danken fiir Ihr in unsere Marke gezeigtes Vertrauen. Im Bedarfsfall
wenden Sie sich bitte an lhren Handler, bzw. na die Firma Tescoma {iber www.tescoma.com.

EIGENSCHAFTEN

Der Multi-Zerkleinerer HANDY ist hervorragend zum Schlagen, Riihren, Hacken und Schleudern von Gerichten,
Getranken usw. Er ist aus robustem Kunststoff hergestellt, die Klingen aus erstklassigem rostfreien Edelstahl, er ist mit
praktischem Eitrenner ausgeriistet.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Vor dem ersten Gebrauch die Schutzhiilse aus den Messerklingen abnehmen. Samtliche Teile auBer dem Deckel unter
flieBendem Wasser abspiilen und abtrocknen, den Deckel mit feuchtem Tusch abwischen. Achtung! Die rostfreien
Klingen sind scharf - Verletzungsgefahr!

GEBRAUCH

Den abnehmbaren Griff auf die Schiissel setzen, zuerst den unteren Teil und danach den oberen Teil des Griffes (Abb. A)
aufsetzen. Auf die Welle die Kurbel (Abb. B) aufsetzen und auf stufenloses Umdrehen in beiden Richtungen iiberpriifen. Den
Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn (Abb. C) umdrehen, so den Zerkleinerer schlieBen.

ZERKLEINERN VON FLEISCH, OBST, GEMUSE UND ANDEREN LEBENSMITTELN

In die Schiissel das Hackmesser einlegen, grob gehackte Obst-, Gemiise- oder Fleischstiicke zugeben (max. bis zu eine
Halfte des Inhalts der Schiissel). Auf die Schiissel den Deckel mit aufgesetztem Eitrenner geben (dient als Verschluss fiir die
Fiill6ffnung). Mit dem Umdrehen der Kurbel in einer Richtung, bzw. in beiden Richtungen die Lebensmittel in
Stiicke gewinschter GroBe hacken.

ZUBEREITUNG VOM BRUCHEIS

Indie Schiissel das Hackmesser einlegen und Eiswiirfel zugeben. Die Fiill6ffnung mit dem Eitrenner schlieBen und mit der
Kurbel gegen den Uhrzeigersinn drehen — Eiswiirfel mit zackiger Klinge zerkleinern! Achtung! Der Multi-Zerkleinerer
ist nicht zum Hacken von harten Lebensmitteln, wie z.B. Knochen, harten Samen, nicht geknackten Niissen,
Bohnenkaffee usw. vorgesehen.

MIX- UND SCHLAG-EINSATZ

In die Schiissel den Mixeinsatz einlegen, Zutaten fiir Zubereitung von leichtem Teig, SoBen, Mayonnaise, Dressing,
EiweiBschaum, Cocktails usw. zugeben. Den Deckel aufsetzen, die Fiillsffnung mit dem Eitrenner schlieBen und auf dem
Trichter den Verschluss geben — das Mixgut kann beim Mixen, bzw. Schlagen nicht herausspritzen. Mit dem Umdrehen
der Kurbel in einer Richtung, bzw. in beiden Richtungen die Zutaten riihren oder schlagen. Die Zutaten fiir die zu
riihrenden und schlagenden Massen durch die Fiilloffnung im Deckel zugeben.

SCHLEUDERN

In den Behélter den Salatschleuder einlegen, gleichmaBig die gewaschenen grob geschnittenen Salatblatter geben.
Den Deckel aufsetzen, die Fiilloffnung mit dem Eitrenner schlieBen, auf dem Trichter den Verschluss setzen und mit dem
Umdrehen mit haherer Geschwindigkeit in einer Richtung das Wasser vom Salat wegtreiben.

TRENNEN VON EIERN

In die leere Schiissel den Deckel mit Eitrenner setzen, vorsichtig das aufgeschlagene Ei gieBen. Eiweil3 durch die Locher in
die Schiissel abfliesen lassen, Eigelb bleibt im Eitrenner.

WARTUNG

Samtliche Teile des Produktes nach jedem Gebrauch abspiilen und abtrocknen. Zur Reinigung weder aggressiven
Chemikalien, scharfen Gegensténde, noch Scheuermittel verwenden. Spiilmaschinenfest, der Deckel des Zerkleinerers ist
jedoch nicht spiilmaschinenfest.

3 JAHRE GARANTIE

Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 3 Jahren ab Verkaufsdatum gewéhrt. Die Garantie erstreckt sich grundsatzlich
nicht auf folgende Falle:

- anleitungswidrige Produktnutzung

- StoB-, Sturzbeschadigungen, nicht fachgerechte Handhabung

- Nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt

Im Falle einer berechtigten Beanstandung wenden Sie sich bitte an Ihren Handler, bzw. an eine Servicestelle, die Liste finden
Sie auf www.tescoma.com.

REZEPTE

Schaumkiisschen - Baiser

2 Eiweil und einige Tropfen Zitronensaft in den Zerkleinerer geben. Beim Schlagen 70 g Puderzucker zugeben. Die Masse
steif schlagen. Weitere 70 g Puderzucker mit Vanille-Zucker mischen und langsam in die Schneemasse einrieseln. Die
Schaummasse in einen Spritzbeutel fiillen und auf ein mit Speisedl bestrichenes Backblech Rosetten spritzen. In jedes
Kiisschen eine halbierte geschalte Mandel einstecken und im leicht vorgeheizten Backofen backen.

Balkanischer Gemiisesalat

Tomaten und geschélte Salatgurke im Zerkleinerer wiirfeln, Zwiebel in Scheiben schneiden und Paprikaschotten feinhacken.
In eine Salatschilissel geben und vermischen. Zubereitung des Dressings: 0, Senf, Worchester-Sauce, Wasser und Essig
mischen, mit Salz und Pfeffer wiirzen, Zucker zugeben und gut durchmischen. Uber das gemischte Gemiisesalat in der
Schiissel gieBen.

NusssoBe

100 g geknackte Wallniisse, 5 Knoblauchzehen und 2 WeiBbrotscheiben im Wasser eintauchen und gut vermixen.
In die Masse tropfenweise 2 EL 01 und Zitronensaft zugeben. Ggf. mit Rahm verfeinern, zu gebratenen Fischgerichten und
Auberginen servieren.

@ MODE DEMPLOI

Nous vous félicitons de I'achat d’un produit Tescoma et vous remercions de la confiance que vous accordez a notre marque.
Pour toute question, veuillez vous adresser a votre revendeur habituel ou directement a la société Tescoma par I'intermédiaire
de son site Internet www.tescoma.com.

CARACTERISTIQUE

Le mixer multifonctionnel HANDY est excellent pour mélanger, battre, hacher et essorer facilement et rapidement des
aliments, boissons, etc. .. Fabriqué en matiére plastique de haute qualité, lames en acier inoxydable de haute qualité.
Muni d'un séparateur de blanc d'ceuf.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant la premiére utilisation, enlever la protection de transport des lames. Nettoyer a I'eau courante et sécher tous les
éléments du mixer (sauf le couvercle — & essuyer avec un chiffon humide). Attention! Les lames sont parfaitement
aiguisées! Risque de blessures!

UTILISATION

Fixer la poignée amovible sur le récipient, en plagant d'abord la partie inférieure puis la partie supérieure (figure A). Placer
la manivelle sur I'axe (figure B) et contrdler la rotation dans les deux sens. Fermer le mixer en déposant et faisant tourner le
couvercle dans le sens des aiguilles d’'une montre (figure C).

POUR HACHER DE LA VIANDE, DES FRUITS, DES LEGUMES ET AUTRES ALIMENTS

Placer le couteau dans le récipient, ajouter les fruits, les [égumes ou la viande en morceaux (au maximum jusqu'a la
moitié de la contenance du récipient). Placer le couvercle du récipient y compris le séparateur de blanc d'eeuf (qui sert
a boucher l'orifice de remplissage). Tourner la manivelle dans n'importe quel sens pour hacher le contenu a la grosseur
voulue.

PREPARATION DE LA GLACE PILEE

Placer le couteau dans le récipient, ajouter des cubes de glace. Fermer [orifice de remplissage au moyen du séparateur
de blanc d'ceuf et tourner la manivelle dans le sens contraire a celui des aiguilles d’'une montre — la glace doit étre
traitée avec la partie dentée du couteau! Attention! Le mixer multifonctionnel ne convient pas pour hacher des
aliments durs (os, graines dures, noix non écalées, grains de café, etc...

POUR MELANGER ET BATTRE

Placer le fouet dans le récipient et ajouter les ingrédients pour la préparation d'une pate [égére, d'une sauce, de mayonnaise,
de condiment, de blancs d'ceufs en neige, de boissons diverses, etc. ... Placer le couvercle, fermer l'orifice de remplissage au
moyen du séparateur de blanc d'ceuf et le bec verseur au moyen de son couvercle — qui empéche toute projection du contenu
pendant le mélange. Tourner la manivelle dans n‘importe quel sens pour mélanger ou battre. Il est possible d'insérer
les ingrédients dans le récipient par l'orifice de remplissage dans le couverdle.

POUR ESSORER
Placer I'essoreuse dans le récipient et y déposer des feuilles de salade en morceaux pas trop grands. Placer le couvercle,
fermer ['orifice de remplissage au moyen du s de blanc d'ceuf et le bec verseur au moyen de son couvercle et tourner

la manivelle a haute vitesse dans n'importe quel sens pour éliminer 'eau excédentaire de la salade.

SEPARATION DU BLANC D'GUF
Placer le couvercle sur le récipient vide, y compris le séparateur de blanc d'ceuf, dans lequel un ceuf sera cassé et déposé
lentement. Laisser le blanc d‘ceuf s'écouler par les orifices, tandis que le jaune reste dans le séparateur.

ENTRETIEN
Nettoyer et sécher tous les éléments apres usage. Ne pas utiliser de produits ou objets agressifs ou abrasifs. Peut étre nettoyé
au lave-vaisselle sauf le couvercle.

3 ANS DE GARANTIE

Ce produit fait ['objet d'une garantie de trois ans a partir de la date de l'achat. La garantie ne couvre toutefois pas les cas
suivants:

- le produit a été utilisé en opposition avec e présent Mode d'emploi

- les défauts sont | suite de chocs, de chute ou de mauvaise manipulation

- des modifications ou réparations non autorisées ont été apportées au produit

P

Veuillez adresser toute réclamation éventuelle a votre revendeur ou aux services agréés d'entretien, dont la liste se trouve
sur le site www.tescoma.com.

RECETTES

Baisers

Placer deux blancs d'ceufs dans le mixer avec quelques gouttes de jus de citron. Commencer a battre les blancs en neige
et ajouter progressivement 70 g de sucre en poudre mélangé a du sucre vanilliné. Battre jusqua obtenir une neige ferme.
Placer les blancs battus en neigee dans une poche ou une seringue a décorer et former les baisers sur un plat enduit d'une
faible couche d'huile. Insérer une demi-amande dans chaque baiser et cuire a four doux.

Salade a la grecque

Hacher gros une tomate et un cornichon au moyen du mixer, ajouter des rondelles d'oignon et un poivron émincé. Placer
le tout dans un saladier et mélanger.

Sauce: mélanger de I'huile avec de la moutarde, de la sauce Worcester, de 'eau et du vinaigre, saler et poivrer, ajouter un peu
de sucre et bien mélanger. Verser la sauce sur les Iégumes mélangés dans le saladier.

Sauce aux noix

Placer dans le mixer et hacher 100 g de cerneaux de noix, 5 gousses dail et deux tranches de pain blanc mouillé a 'eau.
Ajouter lentement deux cuilléres d’huile et quelques gouttes de jus de citron. La sauce peut étre allongée & la creme fraiche
et convient trés bien pour les plats de poisson ou d‘aubergine.

@ ISTRUZIONI PER L'USO

(i congratuliamo con voi per 'acquisto di questo prodotto Tescoma. Grazie per aver scelto Tescoma. Per qualsiasi informazione,
potete contattare il vs. rivenditore o direttamente Tescoma al sito web www.tescoma.com.

CARATTERISTICHE
Il mixer multifunzione HANDY & ideale per shattere, mescolare, affettare e ruotare pietanze, drinks, ecc. Prodotto
in plastica resistente, lame in acciaio inossidabile di ottima qualita; provvisto di pratico separatore albume.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima del primo utilizzo,rimuovere la protezione dalle lame. Lavare tutte le parti del mixer eccetto il coperchio sotto acqua
corrente e asciugare, passare il coperchio con un panno umido. Attenzione! Le lame in acciaio inossidabile sono
taglienti - rischio di lesione!

ISTRUZIONI PER L'USO

Attaccare il manico rimuovibile al recipiente; iniziare attaccando il fondo del braccio e poi la parte superiore del manico
(Fig. A). Agganciare il braccio rotante all‘albero (Fig. B) e controllare se ruota liberamente in entrambe le direzioni. Chiudere
il mixer attaccando il coperchio e ruotando in senso orario (Fig. C).

AFFETTARE CARNE, FRUTTA, VERDURE E ALTRE PIETANZE

Inserire la lama nel recipiente, aggiungere frutta, verdure o carne tagliata a pezzi grossi (fino ad un massimo della meta
del volume del recipiente). Attaccare il coperchio al recipiente con il separatore albume inserito (se serve come coperchio
del foro per riempire). Tagliare il cibo inserito fino alla consistenza desiderata ruotando il braccio in una o entrambe
le direzioni.

TRITARE GHIACCIO

Inserire la lama nel recipiente e aggiungere cubetti di ghiaccio. Chiudere il foro per riempire con il separatore albume
e rompere ruotando il braccio in senso anti-orario — i cubetti del ghiaccio devono essere rotti utilizzando I'angolo
dentato! Attenzione! Il mixer multifunzione non é studiato per tagliare pietanze dure come ossa, semi, noci
con conchiglia, chicchi di caffe, ecc.

MESCOLARE E SBATTERE

Inserire la frusta nel recipiente e aggiungere gli ingredienti per la preparazione di impasti soffici, salse, mayonese,
condimenti, mousse bianca, cocktails, ecc. Attaccare il coperchio, chiudere il foro per riempire con il separatore albume
e inserire il beccuccio — evita che il contenuto fuoriesca mentre si sta mescolando o sbattendo. Mescolare o shattere gli
ingredienti inseriti ruotando il braccio in una o entrambe le direzioni. Aggiungere gli altri ingredienti dal foro per
riempire nel coperchio.

RUOTARE

Inserire il cestello nel recipiente e distribuire uniformemente le foglie di lattuga tagliate a pezzi grossi. Attaccare il
coperchio, chiudere il foro per riempire con il separatore albume, inserire il beccuccio e togliere I'acqua in eccesso dalle foglie
ruotando il braccio velocemente in una direzione.

SEPARARE LALBUME.

Attaccare il coperchio con il separatore albume al recipiente vuoto, rompere un uovo e versarlo lentamente nel separatore.
Lasciare che I'albume scorra attraverso il foro nel recipiente, il tuorlo resta nel separatore.

CONSERVAZIONE

Lavare e asciugare tutte le parti del prodotto dopo ogni uso. Evitare di utilizzare sostanze chimiche aggressive e agenti per la
pulizia a base di sabbia per pulire. Lavabile in lavastoviglie; non lavare il coperchio del mixer in lavastoviglie.



GARANZIA 3 ANNI

Un periodo di garanzia di 3 anni viene applicato a questo prodotto dalla data di acquisto. La garanzia non copre i seguenti
difetti:

- dovuti a uso improprio non campatibile con le Istruzioni per I'uso

- risultanti da impatto o caduta

- dovuti a riparazioni non autorizzate o alterazioni del prodotto

In caso di reclamo giustificato, rivolgersi al proprio rivenditore di fiducia 0 a uno dei centri servizio; la lista dei centri servizio
& disponibile sul sito www.tescoma.com.

RICETTE

Meringhe

Mettere 2 uova e alcune gocce di succo di limone nel mixer e aggiungere lentamente 70 g di zucchero vanigliato mescolando
fino a raggiungere la consistenza desiderata. Unire 70 g di zucchero mescolato a zucchero di vaniglia negli albumi montati
aneve. Con un decoratore dolci versare il composto su una teglia unta creando dei piccoli cerchi. Cospargere il tutto con
mandorle sbucciate e infornare in forno leggermente caldo.

Mix verdure “Balkan”

Tagliare i pomodori ed il cetriolo sbucciato in pezzi grossi nel mixer, aggiungere cipolla a fette e fette sottili di paprika.
Mettere in una ciotola e mescolare.

Condimento: mescolare olio con mostarda, salsa Worchester, acqua e aceto, aggiungere sale, pepe e zucchero e mescolare
il tutto. Versare il condimento sulle verdure a pezzi nella ciotola.

Salsa alla nocciola

100 g di nocciole, 5 spicchi di aglio e 2 fette di pane bianco Francese precedentemente inumidito in acqua. Mescolare il tutto.
Unire 2 cucchiai di olio, goccia a goccia e alcune gocce di succo di limone. Aggiungere panna se necessario. Servire con pesce
fritto e melanzana.

@ INSTRUCCIONES DE USO

Le felicitamos por la compra de este producto Tescoma. Gracias por comprar Tescoma. Si lo necesita, por favor, contacte con
su proveedor de Tescoma en www.tescoma.com.

CARACTERISTICAS
La mezcladora multifuncién HANDY es excelente para batir, mezdlar, cortar y centrifugar alimentos, bebidas, etc.
Estd fabricada de pléstico resistente, las cuchillas son de acero inoxidable de primera calidad; provista de un practico
separador de claras.

ANTES DEL PRIMER USO

Antes del primer uso, quite el embalaje de transporte de las cuchillas. Lave todas las partes de la mezcladora excepto la
tapa con agua y séquelas, limpie la tapa con un pafio himedo. Precaucidn! Las cuchillas de acero inoxidable estan afiladas
—riesgo de lesion!

INSTRUCCIONES DE USO

Coloque el mango en el recipiente; primero coloque la parte inferior del mango y después la superior (Fig. A). Coloque el brazo
giratorio en el eje (Fig. B) y compruebe si rota correctamente en ambas direcciones. Cierre la mezcladora ajustando la tapa
y girdndola en el sentido de las agujas del reloj(Fig. C).

CORTAR CARNE, FRUTA, VERDURA Y OTROS ALIMENTOS

Inserte las cuchillas en el recipiente, aiiada fruta, verdura o carne troceada (hasta la mitad del recipiente como mdximo).
Coloque la tapa en el recipiente con el separador de claras puesto (que sirve como tapa de la abertura para rellenar).Triture
los ali hasta la consistencia requerida girando el brazo en una o ambas direcciones.

PREPARACION DE HIELO PICADO

Inserte las cuchillas en el recipiente y afiada cubitos de hielo. Tape la abertura para rellenar con el separador de claras
y triture girando el brazo en sentido contrario a las agujas del reloj — los cubitos se deben triturar usando la hoja
dentada! Precaucion! La mezcladora multifuncion no esta disefiada para cortar al duros como huesos,
semillas duras, frutos secos con cascara, café en grano, etc.

MEZCLARY BATIR

Inserte el batidor en el recipiente y afiada ingredientes para la elaboracion de masas suaves, salsas, mayonesa, alifios,
mousse, cocktails, etc. Coloque la tapa, tape la abertura para rellenar con el separador de claras y ponga el tapén en el
vertedor — ésto evitard que el contenido se salga mientras esté batiendo o mezclando. Mezcle o bata los ingredientes
girando el brazo en una o ambas direcciones. Aiiada ingredientes a la mezcla a través de la abertura para rellenar
delatapa.

CENTRIFUGAR

Inserte el centrifugador en el recipiente y coloque lechuga lavada y cortada dentro de la centrifugadora. Coloque la tapa,
tape la abertura para rellenar con el separador de claras, ponga el tapén en el vertedor y elimine el exceso de agua de la
lechuga girando el brazo répidamente en una direccion.

SEPARACION DE CLARAS
Coloque la tapa con el separador de claras en el recipiente vacio, casque el huevo y lentamente viértalo en el separador.
Deje que la clara fluya a través del agujero en el recipiente, la yema se quedaré en el separador.

MANTENIMIENTO
Lavey seque todas las partes del producto después de cada uso. Evite usar productos quimicos agresivos o sustancias arenosas
para su limpieza. Apto para lavavajillas; no lave la tapa del mezclador en el lavavajillas.

GARANTIA DE 3 ANOS

Una garantia de 3 afios aplicable al producto desde la fecha de compra. La garantia nunca cubre defectos:
- debidos a un uso inapropiado incompatible con las Instrucciones de uso

- resultado de un impacto, caida o manejo inadecuado

- debidos a reparaciones no autorizadas o a alteraciones del producto.

En caso de reclamacion justificada por favor contacte con su proveedor o con uno de los servicios técnicos; para un listado por
favor remitase a www.tescoma.com.

RECETAS

Merengues

Ponga dos claras de huevo y varias gotas de zumo de limén en el mezclador y lentamente afiada 70 g de azticar glass mientras
bate y coge consistencia. Mezcle a parte 70 g de azdcar con un poco de vainilla y afiada ésto cuidadosamente a las claras
batidas. Ponga la mezcla en un molde engrasado usando una manga pastelera. Haga circulos pequefios. Ponga media
almendra pelada en cada uno y métalo al horno previamente calentado.

“Balkan” verdura mixta

Ponga tomate y pepino pelado en el mezclador y triture, afiada cebolla y pimiento y triture. Ponga todo en un bowl y mezcle.
Alifio: mezcle aceite y mostaza, salsa Worcester, agua y vinagre, aiiada sal, pimienta y aziicar y mezcle bien. Vierta el alifio
sobre la verdura troceada en el bowl.

Salsa de nuez

100 g de nueces, 5 dientes de ajo y 2 rodajas de pan mojado en agua previamente. Mezcle todo bien. Afada 2 cucharas
de aceite en la mezcla, gota a gota, y un poco de zumo de limén. Afiada la nata que necesite. Sirva con pescado frito
y berenjenas.

@ INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Damos-lhe os parabéns pela compra deste produto Tescoma. Obrigado por comprar Tescoma. Se necessario, por favor
contacte o seu revendedor ou a Tescoma em www.tescoma.com.

CARACTERISTICAS

0 multi misturador HANDY é excelente para mexer, bater, picar e centrifugar alimentos, bebidas, etc. Fabricado em
pléstico resistente, laminas em ago inoxidavel de excelente qualidade; prevenido com um pratico separador de
claras.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Antes da primeira utilizacao, retire a protedo de transporte das liminas da unidade da lamina. Lavar e secar todas as pecas
do misturador excepto a tampa com dgua corrente, limpe a tampa com um pano himido. Atengao! As laminas em aco
inoxidavel da unidade da lamina sao muito afiadas - perigo de ferimento!

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

Aperte o cabo removivel ao recipiente; primeiro aperte o botao do braco e depois o braco superior (Fig. A). Encaixe o manipulo
derotagdo no eixo (Fig. B) e verifique se roda livremente nos dois sentidos. Feche o misturador encaixando a tampa e rodando
no sentido dos ponteiros do relégio (Fig. C).

PICAR CARNE, FRUTAS, LEGUMES E OUTROS ALIMENTOS

Insira a unidade da lamina no recipiente, adicione as frutas, legumes ou carne cortada em pedacos grandes (encha ate ao
maximo de metade da capacidade do recipiente). Encaixe a tampa com o separador de claras colocado (serve como tampa da
abertura de enchimento). Pique os alimentos ate a consisténcia desejada rodand ipulo em ambas as direcgdes.

) o p
PREPARAGAO DE GELO PICADO
Insira a unidade da lamina no recipiente e adicione cubos de gelo. Feche a abertura de enchimento com o separador
de claras e pique o gelo rodando 0 manipulo no sentido inverso aos ponteiros do reldgio — cubos de gelo devem ser
picados usando a borda dentada! Atengao! 0 multi misturador nao foi concebido para picar alimentos duros tais
como ossos, sementes duras, nozes com casca, graos de café, etc.

MEXER E BATER

Insira o batedor no recipiente e adicione os ingredientes para preparar massa leve, molhos, maionese, temperos, mousse
branca, cocktails, etc. Encaixe a tampa, feche a abertura de enchimento com o separador de claras e coloque a tampa do bico
—vai prevenir a saida do contetido enquanto mexe ou bate. Mexa ou bata os ingredientes que colocou rodando o manipulo
num ou ambos os sentidos. Adicione ingredientes a massa mexida ou batida pela abertura de enchimento
datampa.

CENTRIFUGAR

Insira o centrifugador no recipiente e uniformemente espalhe no centrifugador a alface cortada em pedagos grandes.
Encaixe a tampa, feche a abertura de enchimento com o separador de claras, coloque a tampa no bico e retire a dgua em
excesso da alface rodando o manipulo muito depressa numa sé direcgao.

SEPARADOR DE CLARAS

Encaixe a tampa com o separador de claras no recipiente vazio, parta o ovo e lentamente coloque-o no separador. Deixe
a clara do ovo cair pela abertura no recipiente, a gema do ovo ficard no separador.

MANUTENCAO

Lavar e secar todas as pecas do produto apds cada utilizacdo. Para limpar evite utilizar quimicos agressivos e agentes
de limpeza a base de areia. Pode ir a maquina de lavar louca; a tampa do misturador nao pode ser lavada na maquina
de lavar louga.

3 ANOS DE GARANTIA

0 periodo de garantia de 3 anos inicia-se na data da compra do produto. A garantia ndo cobre o sequinte:

- Utilizagao inadequada incompativel com as Instrugdes de utilizacao

- Danos resultantes de pancadas, quedas, ou qualquer outra forca inadequada
- Reparagdes néo autorizadas e ou alteracdes feitas ao produto

Para reclamages justificadas por favor contacte o seu revendedor ou um dos centros de servico Tescoma; para obter mais
informagdes por favor v a www.tescoma.com.

RECEITAS

Merengues

Coloque no misturador 2 claras de ovo e algumas gotas de sumo limao e lentamente acrescente 70 g de acucar para
coberturas enquanto bate o conteido até obter uma consisténcia espessa. A parte misture 70 g de agucar com baunilha
e cuidadosamente acrescente & mistura com as claras. Deite a mistura obtida usando um saco decorador de bolos numa
assadeira previamente untada. Faca pequenos circulos. Coloque meia améndoa pelada em cada circulo e leve ao forno leve
previamente aquecido.

“Balkan” mistura de leqgumes

Corte no misturador tomates e pepinos descascados em pedagos grandes, adicione fatias de cebola e de pimentdo. Coloque
tudo numa saladeira e mexa.

Molho: misture azeite com mostarda, molho Worcester, dgua e vinagre, adicione sal, pimenta e agucar e mexa bem. Coloque
o0 molho na saladeira sobre os vegetais cortados.

Molho de nozes

100 g of miolo de noz, 5 dentes de alho e 2 fatias de pao francés previamente mergulhado em &gua. Misture tudo muito
bem. Acrescente gota a gota 2 colheres de azeite na mistura e algumas gotas de limo. Acrescente natas como desejar. Sirva
com peixe frito ou beringela.

@ INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Gratulujemy zakupu wyrobu Tescoma i dzigkujemy za zaufanie do naszej firmy. W razie potrzeby prosimy zwrécic sie
do sprzedawcy wyrobu lub bezposrednio do firmy Tescoma za posrednictwem www.tescoma.com.

CHARAKTERYSTYKA

Mikser wielofunkcyjny HANDY znakomicie nadaje sie do ubijania, mieszania, rozdrabniania i odwirowania potraw,

napojow itp. Wykonany jest z odpornego na zuzycie tworzywa, ostrza wykonano ze stali nierdzewnej o wysokiej jakosci,

posiada praktyczny oddzielacz biatek.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem nalezy z ostrza noza rozdrabniajacego usuna¢ ostone. Wszystkie czesci miksera, za wyjatkiem

pokrywy, doktadnie umyc¢ pod strumieniem wody i wysuszy¢, pokrywe wytrze¢ wilgotna Sciereczka. Uwaga! Ostrza noza
drabniajacego wyk ze stali nierd j sq bardzo ostre — niebezpieczeristwo urazu!

UZYCIE
Idejmowang rekojes¢ osadzi¢ na naczyniu, w pierwszej kolejnosci zatozy¢ ramie dolne, a nastepnie ramie gome rekojesci
(widok A). Na wale osadzi¢ ramie obrotowe (widok B) i sprawdzi¢ swobodny obrét w obu kierunkach. Mikser zamkna¢ przez

zamocowanie i cze$ciowy obrét pokrywy w kierunku zgodnym z ruchem k zegara (widok ).

ROZDRABNIANIE MIESA, OWOCOW, JARZYN | INNYCH POTRAW

W naczyniu umiesci¢ néz rozdrabniajacy, wsypac na kawatki pokrojone owoce, jarzyny lub migso (maks. do potowy
pojemnosci naczynia). Zamocowac pokrywe naczynia wraz z oddzielaczem biatek (stanowigcym ostone otworu wsypowego).
Obracajac ramieniem w jednym lub obu kierunkach odpowiednio rozdrobni¢ znajdujaca sie w naczyniu zywnosc.

ROZKRUSZANIE LODU

Do naczynia whozy¢ néz rozdrabniajacy i wsypac kostki lodu. Otwdr wsypowy zamknac oddzielaczem biatek i obrotami
ramienia w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara 16d rozkruszy¢ — kostki lodu nalezy rozkruszyc ostrzem
zebatym! Uwaga! Mikser wielofunkcyjny nie nadaje si¢ do rozdrabniania twardej zywnosci — np. kosci, twardych
nasion, nietuskanych orzechéw, kawy ziarnistej itp.

MIESZANIE | UBIJANIE

Do naczynia wtozy¢ ubijak i dodac sktadniki konieczne do przyrzadzenia rzadkiego ciasta, soséw, majonezu, dresingu,
piany z biatek, koktajli itp. Zamocowac pokrywe, otwér wsypowy zamkna¢ oddzielaczem biatek i na lejek nasunac ostone
— zapobiega ona wyrzucaniu zawartosci z naczynia w trakcie mieszania lub ubijania. Obracajac ramieniem w jednym
lub obu kierunkach doktadnie wymieszac lub ubi¢ wtozone sktadniki potrawy. Dodatki do masy mieszanej lub ubijanej
wsypywac poprzez otwér wsypowy w pokrywie.

ODWIROWYWANIE

Do naczynia wtozy¢ wiréwke i w niej réwnomiernie umiesci¢ grubo pokrojone listki umytej sataty. Nasadzi¢ pokrywe, otwor
napetniajacy zamknac oddzielaczem biatek, na lejek nasunac ostone i szybkimi obrotami w jednym kierunku odwirowac
z sataty nadmiar wody.

ODDZIELANIE BIALEK
Na pustym naczyniu osadzi¢ pokrywe z oddzielaczem biatek, do ktdrego powoli wlewac rozbite jaja. Biatko przecieknie
poprzez otwér do naczynia, zottko pozostanie w oddzielaczu.

(ZYSZCZENIE

Wszystkie elementy wyrobu nalezy po kazdym uzyciu umy¢ iwysuszy¢. Do czyszczenia nie stosowac agresywnych
chemikaliéw, ostrych przedmiotéw lub gruboziarnistych Srodkéw do czyszczenia naczyr kuchennych. Mozna myc¢
w zmywarce do naczyn, pokrywy miksera w zmywarce nie myc.

GWARANCJA 3-LETNIA

Niniejszy wyrdb objety jest gwarancjg trzyletnia, rozpoczynajaca sie z dniem sprzedazy. Gwarancja nie obejmuje:
- wad powstatych w wyniku uzycia wyrobu niezgodnego z Instrukcjq uzytkowania

- wad powstatych w wyniku uderzenia, upadku lub nieprawidtowej manipulacji

- wyrobu poddanego nieautoryzowanym naprawom lub zmianom

7 uzasadnionq reklamacja prosimy zwrdci sie do sprzedawcy wyrobu lub do dowolnego serwisu wyrobéw firmy Tescoma,
wyszczegdlnionego na stronie internetowej www.tescoma.com.

PRZEPISY

Bezy

Do miksera wtozyc 2 biatka z kilkoma kroplami soku z cytryny. W trakcie ubijania stopniowo dodawac 70 g cukru pudru. Ubi¢
sztywna piane. Kolejnych 70 g cukru pudru wraz z odrobing cukru waniliowego powoli wymieszac z ubita piana. Z piany (za
pomocg dekoratora cukierniczego) uformowac na blasze wysmarowanej olejem mate bezy. Do kazdej bezy wozyc¢ potowke
sparzonego migdatu i ciastka powoli upiec w uprzednio lekko nagrzanym piekarniku, w niskiej temperaturze.

Batkaniska satatka jarzynowa

Pomidory oraz obrany $wiezy ogérek rozdrobni¢ w mikserze na wieksze kostki, dodac pokrojong w talarki cebule i drobno
pokrojona papryke. Whozy¢ do salaterki, wymieszac.

Przygotowanie zalewy: wymieszac olej zmusztarda, sosem worchesterskim, wodg ioctem, dodac soli, pieprzu, cukru
i doktadnie wymieszac. Zalewe wlac do salaterki z rozdrobnionymi jarzynami.

Sos orzechowy

Doktadnie rozmiksowac 100 g tuskanych orzechdw whoskich, 5 zabkow czosnku i2 kromki butki francuskiej namoczonej
w wodzie. Do masy stopniowo (kroplami) dodac 2 tyzki oleju i odrobine soku z cytryny. Rozciedczy¢ $mietang i serwowac jako
dodatek do smazonej ryby i bakfazana.

@ NAVOD NA POUZITIE

Blahozeldme k zakiipeniu vyrobkov Tescoma a dakujeme za doveru prejavend nasej znacke. V pripade potreby sa prosim
obrdtte na svojho predajcu alebo na firmu Tescoma prostrednictvom www.tescoma.com.

CHARAKTERISTIKA

Multifunkény mixér HANDY je vynikajuci pre 3lahanie, miesanie, sekanie a odstredovanie pokrmov, napojov apod.
Je vyrobeny z odolného plastu, cepel'z prvotriednej nehrdzavejticej ocele, je vybaveny praktickym oddelovacom bielkov.
PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvym pouZitim odstrdrite z cepele sekacieho noza prepravné balenie. Vsetky diely mixéru okrem vrchnéka umyte pod
tecticou vodou a osuste, vrchndk utrite vihkou utierkou. Pozor! Nerezové cepele sekacieho noza sii ostré — nebezpecie
poranenia!

POUZITIE

Odnimatelnd rukovét upevnite na nadobu, najskér nasadte spodné rameno a potom horné rameno rukovdte (obr. A).
Na hriadel nasuiite otocné rameno (obr. B) a vyskusajte plynulé otécanie oboma smermi. Mixér uzavrite nasadenim
apootocenim vrchnaka po smere hodinovych ruciciek (obr. €).

SEKANIE MASA, OVOCIA, ZELENINY A DALSICH POKRMOV

Do nédoby vlozte sekaci néZ, pridajte nahrubo nakrdjané ovocie, zeleninu ¢i méso (max. do polovice objemu nadoby).
Na nadobu nasadte vrchndk i s nasadenym oddelovacom bielku (slizi ako kryt plniaceho otvoru). Ota¢anim ramena
jednym alebo oboma smermi nasekajte vioZené potraviny na pozadovan hrubost.

PRIPRAVA LADOVE) DRTE

Do nddoby vlozte sekaci ndz a pridajte kocky ladu. Piniaci otvor uzavrite oddelovacom bielkov a otdcanim ramena proti
smeru hodinovych ruciciek nasekajte - ladové kocky je treba sekat zubatym ostrim! Pozor! Multifunkény mixér nie je
vhodny na sekanie tvrdych potravin - napr. kosti, tvrdych semien, neltipanych orechov, zrnkovej kavy apod.

MIESANIE A SLAHANIE

Do nadoby vlozte $lahaciu metlu a pridajte suroviny pre pripravu fahkého cesta, oméciek, majonézy, dresingu, bielkovej
peny, miesanych napojov apod. Nasadte vrchnk, plniaci otvor uzavrite oddelovacom bielkov a na nélievku nasurite kryt
- zabrani tniku obsahu behom miesania ¢i $fahania. Otacanim ramena jednym alebo oboma smermi premiesajte alebo
vyslahajte vloZené suroviny. Prisady do mieSanych a $lahanych hmét pridavajte pIniacim otvorom vo vrchnaku.

ODSTREDOVANIE

Do nddoby vlozte odstredivku a do nej rovnomerne rozprestrite nahrubo nakrajané listy oplachnutého Salatu. Nasadte
vrchnak, plniaci otvor uzavrite oddelovacom bielkov, na nélievku nasuiite kryt a otacanim ramena vysSou rychlostou
jednym smerom odstredite zo Salatu prebytocnd vodu.

ODDELOVANIE BIELKOV

Na prézdnu nddobu nasadte vrchndk s oddelovacom bielkov, do ktorého pomaly nalejte rozbité vajce. Bielok nechajte
pretiect otvorom do nadoby, zltok zostane v oddelovati.

UDRZBA

Vietky casti vyrobkov po kazdom pouZiti umyte a osuste. K Cisteniu nepouzivajte agresivne chemikélie, ostré predmety ani
istiace prostriedky na baze piesku. Vhodny do umyvacky, vrchnak mixéru v umyvacke neumyvajte.

3 ROKY ZARUKA

Na tento vyrobok je poskytovana 3-rocnd zaruka, pocinajiic diiom predaja. Zéruka sa zdsadne nevztahuje na tieto pripady:
- vyrobok bol pouzivany v rozpore s Navodom na pouZitie

- Skody boli sposobené tiderom, pddom ¢i neodbornou manipuldciou

- na vyrobku boli prevedené neautorizované opravy a zmeny

V pripade oprévnenej reklamdcie sa prosim obrétte na svojho predajcu alebo na niektoré zo servisnych stredisk, zoznam na
www.tescoma.com.

RECEPTY

Penové pusinky

Do mixéru dajte 2 vajecné bielky a niekolko kvapiek citrénovej tavy. Behom $lahania postupne pridévajte 70 g préskového
cukru. Hmotu vy3fahajte na tuhy sneh. DalSich 70 g praskového cukru zmiesajte s trochou vanilkového cukru a zmes pomaly
vmiesajte do uslahaného snehu. Hotovy sneh nanésajte cukrarskou zdobickou na olejom potreny plech v tvare pusiniek.
Do kazdej pusinky vlozte polovicu oltipanej mandle a pecte v mieme predhriatej rire.

Balkansky zeleninovy salat

Paradajky a olipand Salatov uhorku nasekajte v mixéri na vacsie kocky, pridajte cibulu nakréjand na krizky a najemno
nakréajand papriku. Vlozte do Salatovej misy a premiesajte.

Priprava zalievky: zmiesajte olej s horcicou, worchestrovou omackou, vodou a octom, osolte, okoreiite, pridajte cukor a dobre
premiesajte. Zalievkou prelejte nasekand zeleninu v Salatovej mise.

Orechova omacka

100 g oltipanych vlasskych orechov, 5 stricikov cesnaku a 2 krajicky bieleho sendvicu namoceného vo vode dobre rozmixujte.
Do zmesi po kvapkdach vmieSajte 2 lyZice oleja a trochu citronovej Stavy. Oméacku podfa potreby riedte smotanou, podévajte
ku smazenym rybdm a baklazanu.

@ VHCTPYKLMA N0 SKCMANYATALIMK

Mo3ppasnaem c npnoﬁpeTeﬂmeM n3nenua Tescoma u 6naronapMM 33 /l0BepUe, OKa3aHHOe Halleii Mapke. B Cnyvae
HeoOXoAuMoCTH oﬁpamaﬁTer K CBOEMY NpoAasLy Un B KOMMaHN0 Tescoma nocpeacTBoM www.tescoma.com.

XAPAKTEPUCTUKA

MynbtudyHkumoHanbHbiii Mukcep HANDY 3ameuatenet And cMeluMBaHuA, B3GMBaHUA, Hape3Ku U CYLIKM NPOJIYKTOB,
HanuTKoB ¥ T.A. MI3roToBNEH U3 NPOYHOIA NNACTMACChl, HOXM U3 MEPBOKNACCHON HepiKaBelowweli CTanu, CHabxeH
NPaKTUYHbIM OTAENUTENeM AUYHBIX O€KOB.

NEPE]] NEPBbIM UCMONIb30BAHUEM

Mepes nepBbIM UCM0b30BaHUeEM CHUMUTE C/1e3BYSA PEXYLLEro HOXa TPaHCNOPTUPOBOUHYI0 yNaKoBKy. Bee yacTn Mukcepa,
KpOMe KpbILLKW, BbIMO/ATe NOA NPOTOUHOI BOAOIA U BLITPUTE, KPbILLKY NPOTPUTE BAaXHbIM NonoTeHuem. BHumanne!
HepxaBelowe ne3Bus pexyuiero HoXa ocTpble — MOXHO Nope3aTbca.

UCNONb30BAHUE

CbeMHyI0 PyuKy NPUKPENUTe K eMKOCTH, CHauana HafeHbTe HIKHee Mneyo, 3atem BepxHee nneuo pyuku (puc. A).
Ha ocb HapeHbTe BpaLaloweecs nieyo (puc. B) u nonpo6yiiTe nnasHoe BpaLlenue B 06e CTopoHbl. Mikcep 3akpoiiTe, Hajies
11 0BEPHYB KPbILLKY N0 YacoBoii cTpenke (puc. ().

PE3KA MACA, OPYKTOB, OBOLLEA U APYTUX NIPOLYKTOB

B eMKOCTb MoMecTuTe peyLLyil HOXK, NONIOKUTE KPYMHO Hape3aHHble GPYKTbI, 0BOLLM WM MACO (MAKC. 40 NOMOBUHbI
ofbema emKkocTh). Ha eMKoCTb HageHbTe KpbILUKy ¢ HageTbiM oThenuTenem 6esikoB (MCMOMb3yeTca M Kak Kpbiluka
0TBEPCTUA ANA HanonHeHus). MoBopoToM nneya B oAHY UM B 06e CTOPOHbI HAPEXLTe MOMeLLeHHbIE MPOAYKTHI
[0 HY)XHOTO pa3mepa.

TIPUTOTOBNEHME NENOBOI CTPYKKN

B eMKoCTb MoMecTuTe pexywuuit HoX 1 fo6aBbTe Ky6uKM nbAa. 0TBepCTYe ANA HANOAHEHUA 3aKpoiTe oTAeNTeNeM
6enkos, 1 NOBOPOTOM MAeYa NPOTUB YaCoBOI CTPENKN HapexbTe — efloBble KyOUKi Heo6XoAMMO pe3aTb 3y6uaTbim
nesgiem! BHumaHue! MynbTUQYHKUMOHANbHBIA MUKCEp He NPeiHa3HaYeH ANA Pe3KK TBEPAbIX NPOAYKTOB
— Hanp., KocTeil, TBepAbIX CEMAH, HEOUMLLEHHbIX OPEXOB, 3epeH Kode N T.4.

CMELUMBAHVE U B36UBAHUE

B emKocTb MoMecTuTe BeHUMK W 106aBbTe WHIPUAMEHTbI ANA NMPUTOTOBNEHNA XWAKOrO TecTa, COYCOB, MaiioHe3a,
noMB, 6enkoBOii NeHbl, KoKTeiineii i 7.4, HaneHbTe KpbILLKY, 0TBEPCTYE ANA HANONHEHNA 3aKPOiiTe 0TAeNUTeNeM GenKoB,
Ha BOPOHKY HajieHbTe KpbILLIKY — NPENATCTBYeT yTeuke COAePIMOro Bo Bpems cMelLuBaHua unu B36usaxua. llosopotom
nneya B OAHY U B 06e CTOPOHDI | iiTe unw B3beiite e NPoAYKTbI. [] B (MeLuMBaeMble W
B361BaeMble BeLIeCTBa yYepe3 0TBEPCTUE ANA HANONHEHNA B KPbILKe.

CYLIKA

B emkocTb nomectute CYLUKY, B Heil paBHOMepHO pasnoxwTe KPYNHO nope3aHHble NCTbI TOMbITOrO Canata. Hapenbre
KPbILLKY, 0TBEPCTUE ANA HANONHEHUA 3aKpoiiTe oTaenUTENeM 6enKoB, Ha BOPOHKY HaZieHbTe KPbILLKY, 1 NOBOPOTOM njieva
B OAiHY CTOPOHY € GonbLuoit CKOPOCTbIO 0TAENNTE OT Canata ILLHIONW BOAY.

OTAENEHUE BENIKOB
Ha nycTylo eMKoCTb HajieHbTe KpbILLKY ¢ 0TAenuTenem 6enkoB, B KoTopbiii MeaneHHo HaneiiTe pasbuToe Aiiljo. benok
NpoTeyer Yepe3 0TBEPCTHUE B EMKOCTb, XeNTOK 0CTaHETCA B OTAeMTeNe.

yxon

Bce wacTi uspenua nocne Kaw/aoro UCNonb3oBaHWA BbIMONTE W BbITpUTE. [INA MbiTbA He ucnonbsyﬁ're
arpeccMBHble n aﬁpa3MBHble Bel|ecTBa U ocTpble npeametbl. MoXHO MbITh B I'ID(yJ]OMOe‘IHOﬁ MaluuHe,
KPbILWKY MUKcepa — Henb3A.

TAPAHTUA 3 TOAA

[llaHHoe usgienuie uMeeT 3-NETHUii rapaHTItHbIi NepUoA OT AaTbl MpuobpeTeHya. [apaHTUA He pacnpocTpaHaeTca
Ha CrieayloLLye cnyvan:

- u3genme 6bin0 MCNoNb30BaHO C HapyLLEHMEM UHCTPYKLIN 110 UCTIONb30BaHMIO

- BedeKTbl, 06ycs e YapoM, WM HENPaBUbHbIM 06paLLeH/em

- U3geue N0ABEPITIOCh HeaBTOPH3UPOBAHHOMY PEMOHTY U U3MEHEHMIo

B cnyvae 060CHOBAHHOI peknamauun o6pama|7|rect> K Ballemy npoAasuy Unn B OAUH U3 CEPBUCHBIX LEEHTPOB, CMUCOK
pa3melleH Ha www.tescoma.com.

PELIENTDI

MeHoBble 6e3e

B mMyKcep nomectiTe 2 AuuHbIX Genka v HeckonbKo Kanenb IMMOHHOro coka. Bo Bpema B361BaHuA nocTenexHo obanaiite
70 r caxapHoii nyapbl. CMecb xopotwo B36eiite. ELie 70 1 caxapHoii NyApbl cMelLaiiTe ¢ ManbiM KONMYECTBOM BaHWUIIbHOTO
(axapa, U CMecb NoHemHory BMeLuaiite B 6enkin. C MOMOLUBIO KOHAUTEPCKOTO LNPULA NOMeCTUTe B3OUTYI0 CMech
Ha CMa3aHHbIi MIALLEBBIM XUPOM UCT B GopMe Ge3e. B Kaxzioe Ge3e BROXUTE NONOBUHKY OYULLEHHOTO MUHAANBHOTO
opexa U BbineKaiiTe B CpeiHe pa3orpetoit yXoBKe.

BabankaHckui 0BOwWHON canat

MomuZ0pbI 1 0YMLLEHHDII CANATOBBIN Orypet NopexbTe B MUKCEPe Ha KpYMHble KyOUKK, 406aBbTe Nope3aHHbIii koneykamu
NYK 1 MenKo nope3aHHbiit 6onrapckuii nepet. Cnoxute Bee B canaTHuLly U pasmeLLaiiTe.

MpuroToBNeHMe APeCCUHra: CMelwaiiTe Macnio C ropuniieii, BOPYECTPOBCKUM COYCOM, BOAOI M YKCYCOM, moconuTe,
nonepuwTe, o6aBbTe caxap 1 XopoLLo pa3melLaiiTe. [Ipeccurom 3aneiite nope3aHble 0BOLLY B canaTHuLie.

OpexoBas nopnnBa

100 I QUMLLEHHDIX PELIKVX OPEXOB, 5 3y6UWKOB YecHoKa 1 2 NoMTUKa Genoil Gynku, pasmoueHHoil B BOZE, XOpoLLo
pasmeLuaiite. B cmech no KannAm BMeLLaiiTe 2 IOXKY CTONIOBOTO MACa 1 HEMHOTO IMMOHHOTO COKa. MofMBy Mo BKycy
pas6asbTe CMBKaMH, I0AABAVITE K XapeHoi pbibe 1 GaknaxaHam.

www.tescoma.com
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PAP GUARANTEE

* Except for the lid / Kromé poklopu
AuBer dem Deckel / Couvercle excepté
Eccetto coperchio / Excepto por la tapa
Excepto para a tampa / Oprécz pokrywy
Okrem pokrievky / Kpome Kpbituku
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