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Ice cream moulds, 6 pcs / Tvoritka na zmrzlinu, 6 ks
Stieleisformer, 6 St./ Moules a glace, 6 pcs

Stampi per ghiaccioli, 6 pz/ Moldes helados, 6 pzs
Molde p/gelados, 6 pcs / Foremki do lodow, 6 szt.

Art: 668220

Formicky na zmrzlinu, 6 ks / ®opmouku gna mopoxeHoro, 6 Wt

@ Excellent for making ice cream, sherbets, fruit purées, sorbets, etc. at home. With a
practical holder for easy freezing in the freezer and for storing the moulds. Made of excellent
resistant plastic. Dishwasher safe. Recipes enclosed inside. 3-year warranty. Clean before
first use. Recommended for children from the age of 2. For the health and safety of your
child, use only under the supervision of an adult.

@ Vynikajici pro domadi piipravu ovocné i smetanové zmrzliny, ovocnych dieni, sorbeti
apod. S praktickym stojankem pro snadnou piipravu zmrzliny v mraznicce a pro skladovani
tvofitek. Vyrobeno z prvotfidniho odolného plastu, vhodné do mycky. Recepty uvniti
baleni. 3 roky zéruka. Pfed prvnim pouZitim ocistéte. Doporuceno pro déti od 2 let. V zdjmu
bezpednosti a zdravi vaseho ditéte pouZivejte vzdy pod dohledem dospélé osoby.

(D Hervorragend fiir hausgemachte Zubereitung von Obst- sowie Sahneeis, Eis-Smoothies,
Sorbets usw. Mit praktischem Stander fiir eine komfortable Eiszubereitung im Gefrierschrank
und fiir Aufbewahrung von Eisformern. Aus erstklassigem robustem Kunststoff hergestellt,
spiilmaschinenfest. Kochrezepte in der Verpackung. 3 Jahre Garantie. Vor dem ersten
Gebrauch reinigen. Fiir Kinder ab 2 Jahre empfohlen. Im Interesse der Sicherheit und
Gesundheit Ihres Kindes immer unter Aufsicht eines Erwachsenen verwenden.

@ Excellent pour la préparation de la glace aux fruits ou a la créme, purées de fruits, sorbets,
etc. Muni d'un support pratique pour une préparation facile de la glace dans le congélateur

et pour le stockage des moules. Fabriqué en plastique résistant de premiére qualité, peut étre
nettoyé au lave-vaisselle. Recette a Iintérieur de l'emballage. 3 ans de garantie. Nettoyer avant
la premiére utilisation. Destiné aux enfants de plus de 2 ans. Pour assurer la sécurité et la santé
de I'enfant, toujours utiliser sous la surveillance d’une personne adulte.

@ Ideale per fare in casa gelati, ghiaccioli, puree di frutta, sorbetti, ecc. Provvisto di un
pratico supporto per congelare facilmente i ghiaccioli nel freezer e per conservare gli stampi.
Prodotto in plastica resistente di alta qualita. Lavabile in lavastoviglie. Ricette incluse
all'interno della confezione. Garanzia 3 anni. Pulire prima del primo utilizzo. Gli stampi sono
adatti per bambini dall'eta di 2 anni. Per la salute e la sicurezza del bambino, utilizzare solo
sotto la superviosione di un adulto.
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@ Excelentes para preparar helados, sorbetes, purés de frutas, etc. en casa. Con un practico
soporte para congelar facilmente en el congelador y para guardar los moldes. Fabricado de
excelente plastico resistente. Apto para lavavajillas. Recetas incluidas en el interior. Garantia
de 3 afios. Limpiar antes de usar. Recomendado para nifios desde 2 afios. Para la salud y
sequridad de sus hijos, utilizar siempre bajo la supervision de un adulto.

@ Excelente para confeccionar em casa gelados, sorvetes, purés de fruta, etc. Com um
prético suporte para facilmente congelar no congelador e arrumar os moldes. Fabricado em
pldstico resistente. Pode ir @ maquina de lavar louca. Receitas incluidas na embalagem. 3
anos de garantia. Limpar antes da primeira utilizacdo. Adequado para criangas a partir dos 2
anos. Para a seguranca e satide do seu filho, utilizar sempre sob vigildncia de um adulto.

@ Wyjatkowy produkt do przygotowania lodow owocowych i $mietanowych, sorbetow lub pulpy
owocowej w swoim domu. Ze stojaczkiem praktycznym do tatwego przygotowania lodéw w
zamrazarce oraz do przechowywania foremek. Wykonano z wysokiej jakosci tworzywa sztucznego,
mozna my¢ w zmywarce. Przepisy znajduja sie wewnatrz opakowania. Gwarangja 3-letnia. Przed
pierwszym uzyciem oczyscic. Dogodne dla dzieci od 2 roku zycia. Dla bezpieczenistwa i zdrowia
Twojego dziecka nalezy stosowa¢ wytacznie pod nadzorem osoby dorostej.

@ Vynikajtice pre domacu pripravu ovocnej aj smotanovej zmrzliny, ovocnyich dreni, sorbetov
apod. S praktickym stojancekom pre lahkd pripravu zmrzliny v mraznicke a pre skladovanie
formiciek. Vyrobené z prvotriedneho odolného plastu, vhodné do umyvacky. Recepty vo vndtri
balenia. 3 roky zaruka. Pred prvym pouZitim oistite. Odporucené pre deti od 2 rokov. V zdujme
bezpecnosti a zdravia vésho dietata pouzivajte vidy pod dohladom dospelej osoby.

@ O1nnyHo NoAXOAAT ANA NPUOTOBNEHUA JOMALLIHETO CIMBOYHOTO U GPYKTOBOrO
MOpOXeHoro, GpyKToBbIX Miope, WwepbeTa v T.4. C yno6HoIi noacTaBKoi ana
XPaHEHNAMOPOXKEHOTO B MOPO3UNbHIKE U ANA XpaHeHUs popmouek. (aenaHo u3
NepBOKNACCHON NPOYHOIA NNACTMACCHI, MOXHO MbITb B MOCYA0MOEUHOI MaLLUHE.
Pewentbl BHYTpY ynakoBku. [apaHTua 3 ropa. lMepes nepebIM MCMoNb3oBaHNeM BbIMOITE.
PekomeHzyeTca ana AeTeil crapiue 2 neT. B uHTepecax 6e30MacHOCTY 1 340POBbA BaLLErO
pebeHka Bcera Ucnonb3yiite noj HabntAeHneM B3pOCbIX.
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Apple purée

20 g icing sugar, 400 g apple purée, %2 tsp vanilla sugar

Jablecna dieit

20 g mletého cukru, 400 g jablecného pyré, 2 Izicky vanilkového cukru

Apfelmark

20 g Puderzucker, 400 g Apfelmus, 2 TL Vanillinzucker

Sorbet de pommes

20 g de sucre moulu, 400 g de compote de pommes, ¥z cuillére de sucre vanille
Purea di mela

20 g di zucchero a velo, 400 g di purea di mela, %2 cucchiaino di zucchero vanigliato
Puré de manzana

20 g de azdcar glas, 400 g de puré de manzana, ¥z cucharita de azicar de vainilla
Puré de maca

20 g agticar de pasteleiro, 400 g puré de maca, 2 colher de chd de agticar baunilhado
Miazsz jabtkowy

20 g cukru pudru, 400 g piure jabtkowego, Y2 tyzeczki cukru waniliowego

Jablkova dreii

20g mletého cukru, 400 g jablkového pyré, 2 lyZicky vanilkového cukru

A6nounoe niope

20 1 caxapHo#i nyzpbl, 400 r A6nouHoro niope, ¥ YaitHoil NOXKM BaHWIbHOO Caxapa

Chocolate yoghurt ice cream

40 g icing sugar, 200 ml sour cream, 300 ml thick white yoghurt with probiotic cultures, 3 thsp melted
chocolate coating

Cokoladova jogurtova zmrzlina

40 g mletého cukru, 200 ml zakysané smetany, 300 ml hustého bilého jogurtu s probiotickou kulturou,
3 lzice tekuté cokoladové polevy

Schokoladen-Joghurt-Eis

40 g Puderzucker, 200 ml Sauersahne, 300 ml dicker probiotischer Naturjoghurt, 3 EL fliissige Schokoladenglasur
Glace au yaourt et au chocolat

40 g de sucre moulu, 200 ml de créme fraiche, 300 ml de yaourt nature épais avec culture probiotique,
3 cuilléres de nappe de chocolat liquide

Gelato di yoghurt al cioccolato

40 g di zucchero a velo, 200 ml di panna acida, 300 ml di yoghurt bianco con probiotici, 3 cucchiai

di cioccolato fuso

Helado de yoqur de chocolate

40 g de azticar glas, 200 ml de nata para montar, 300 ml de yogur natural cremoso con cultivos
probidticos, 3 cucharadas de cobertura de chocolate derretido

Gelado de iogurte de chocolate

40 g alicar de pasteleiro, 200 ml natas, 300 ml iogurte sélido natural bioldgico, 3 colheres de sopa de
chocolate para coberturas derretido

Czekoladowe lody jogurtowe

40 g cukru pudru, 200 ml Smietany ukwaszonej, 300 ml gestego jogurtu biatego probiotycznego, 3 tyzki
lukru czekoladowego

Cokoladova jogurtova zmrzlina

40 g mletého cukru, 200 ml kyslej smotany, 300 ml hustého bieleho jogurtu s probiotickou kulttrou,

3 lyzZice tekutej cokolddovej polevy

LllokonaaHoe iioryproBoe MopoxeHoe

40t caxapHoii nyapbl, 200 M cmeTakbl, 300 M ryctoro Genoro iorypra ¢ npobroTYeckiIMM
KyNbTypamm, 3 CToNOBblE NOXKKM XIAKOIA LLIOKONaZHOI rnasypu

ftescoma.
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Strawberry ice cream

40 g icing sugar, 450 g fresh or frozen strawberries, 100 ml 33% cream

Jahodova zmrzlina

40g mletého cukru, 450 g Cerstvych nebo mrazenyich jahod, 100 ml sladké smetany 33%
Erdbeeren-Eis

40g Puderzucker, 450 g frische oder gefrorene Erdbeeren, 100 ml Sahne 33%

Glace a la fraise

40 g de sucre moulu, 450 g de fraises fraiches ou surgelées, 100 ml de créme 33%

Gelato alla fragola

40 g di zucchero a velo, 450 g di fragole fresche o surgelate, 100 ml di panna (33%)
Helado de fresa

40 g de azticar glas, 450 g de fresas frescas o congeladas, 100 ml de nata 33%

Gelado de morango

40 g alicar de pasteleiro, 450 g morangos frescos ou congelados, 100 ml natas 33%
Lody truskawkowe

40 g cukru pudru, 450 g truskawek Swiezych lub mrozonych, 100 ml $mietany stodkiej 33%
Jahodova zmrzlina

40 g mletého cukru, 450 g cerstvych alebo mrazenyich jahdd, 100 ml sladkej smotany 33%
Kny6nuunoe mopoxenoe

40 r caxapHoii nyapbl, 450 r cBexeit unu 3aMopoxeHHoit Kny6Hukm, 100 Mn cnusok 33%

Cottage cheese ice cream

Y2 tsp vanilla sugar, 40 g icing sugar, 250 g 40% soft cottage cheese, 150 g thick white yoghurt
Tvarohova zmrzlina

V4 |zicky vanilkového cukru, 40 g mletého cukru, 250 g mékkého tvarohu 40%,

150 g hustého bilého jogurtu

Quark-Eis

Y2 TL Vanillinzucker, 40 g Puderzucker, 250g Quark 40%, 150 g dicker Naturjoghurt

Glace a la faisselle

Y5 cuillére de sucre vanille, 40 g de sucre moulu, 250 g de faisselle 40%,

150 g de yaourt nature épais

Gelato alla ricotta

Y4 cucchiaino di zucchero vanigliato, 40 g di zucchero a velo, 250 g di morbida ricotta (40%),
150 di yoghurt bianco

Helado de requesén

Y2 cucharita de azicar de vainilla, 40 g de aziicar glas, 250 g de requeson suave 40%,

150 g de yogur natural cremoso

Gelado de requeijao

Y2 colher de ché de acicar baunilhado, 40 g agticar de pasteleiro, 250 g 40% requeijao suave,
150 g iogurte sélido natural

Lody twarogowe

Yatyzeczki cukru waniliowego, 40g cukru pudru, 250g twarogu miekkiego 40%,

150 g gestego jogurtu biatego

Tvarohova zmrzlina

Y2 lyzicky vanilkového cukru, 40g mletého cukru, 2509 mékkého tvarohu 40%,

150 g hustého bieleho jogurtu

TeopoxHoe MopoXeHoe

Y2 YaitHoil NOXKIN BaHUNbHOTO caxapa, 40 T caxapHoii nyapbi, 250 r markoro TBopora 40%,
150 r rycroro 6enoro iorypra
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