praktica

stainless steel

Cookware set of 11 pcs

Sada nadobi, 11 dild
Kochgeschirrset, 11-teilig
Batterie de cuisine, 11 piéces
Batteria 11 pz

Bateria de cocina, 11 pz

Trem de cozinha de 11 pcs
Komplet garnkow, 11 czesci
Stiprava riadu, 11 dielov
Ha6op nocyapl, 11 npeameTtos
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We congratulate you on the purchase of this Tescoma product. Thank you for buying
Tescoma. If needed, please contact your retailer or Tescoma at www.tescoma.com.

CHARACTERISTICS
PRAKTICA cookware is made of high-grade stainless steel. Thanks to the all-stainless steel
manufacture and timeless elegant design, it is excellent for both traditional and modern kitchens.

The cookware is provided with an extra thick sandwich bottom; heat is transferred continuously
from the cooker into the vessels without variation and evenly throughout the bottom. Cooking
is easier, without unwanted overcooking.

The sandwich bottom has excellent heat retaining properties, which economise on energy.
The cooker may be switched off before the end of cooking and the cooker remains efficient even
if set to a low output, meals left in the vessels preserve their temperature for a long time.

The cookware is provided with wide ergonomic grips for safe and comfortable handling, the cooking
vessels are marked with a scale for measuring out.

PRAKTICA cookware is made so as to meet the demands of prolonged intense use, the shiny surface
ensures an elegant appearance as well as easy and quick cleaning.

PRAKTICA cookware is suitable for all types of cooker - gas, electric, vitro-ceramic and induction
cookers.

COOKING IN COOKWARE PRAKTICA
Set the cooker to maximum only for the initial phase of cooking and allow only low or medium
output for the remainder of the cooking process.

Switch the heat off in advance before the end of cooking; make use of the heat retaining properties
of the sandwich bottom.

Make sure that the size of the cooking range does not exceed the diameter of the bottom of the
cookware and do not allow the flame to expand over the bottom.

WARNING!

Never heat empty cookware. When overheating empty vessels or vessels with little
content on cookers over a long time, purple or brown stains might appear on the metal
surfaces. These stains do not affect function; they do not represent a health hazard
or fault and cannot be claimed.

COOKWARE PRAKTICA MAINTENANCE AND CARE
Wash and wipe dry thoroughly before first use. To permanently preserve a perfect appearance,
always cook in properly cleaned cookware.

Clean with normal detergents, never use aggressive substances, chemicals and / or sharp objects.
Cookware PRAKTICA can be cleaned using special agents for stainless steel - we recommend CLINOX
for excellent cleaning results. Cookware PRAKTICA is dishwasher safe.

WARNING!

Should white stains appear on the inside surface, use vinegar, lemon drops or the special CLINOX
stainless steel cleansing agent to clean. The stains are caused by mineral sediments present in water
and their formation depends on the quality and hardness of local water. To prevent excessive formation
of white stains, do not add salt until the water starts boiling. The white stains do not affect functioning
of the cookware and are not hazardous to health. As such they do not represent a fault and cannot
be claimed.

5-YEAR WARRANTY
A 5-year warranty period applies to this product from the date of purchase.

The warranty never covers defects:

- due to improper use incompatible with the Instructions for use
- resulting from an impact, fall or mishandling

- due to unauthorised repairs of, or alterations to, the product.

Inthe case of a justified complaint please contact your retailer or one of the service centres; for their
list please refer to www.tescoma.com.
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Blahopiejeme k zakoupeni vyrobku Tescoma a dékujeme za diivéru projevenou nasi
znadce. V pripadé potieby se prosim obratte na svého prodejce nebo na firmu Tescoma
prostrednictvim www.tescoma.com.

CHARAKTERISTIKA

Néadobi PRAKTICA je vyrobeno z prvotfidni nerezavéjici oceli. Diky kompaktni celonerezové
konstrukci a nad¢asovému elegantnimu designu je vynikajici pro kazdodenni pouziti v klasické
i moderni kuchyni.

Nédobi je opatieno extra silnym sendvicovym dnem, teplo ze sporéku je pedévano dovnitf nddob
plynule, bez vykyvii a rovnomérné po celé plose dna. Vareni je snazsi, bez nezadouciho pripalovani.

Sendvicové dno mé vynikajici termoakumulacni vlastnosti, které pfispivaji k dspofe energie. Sporék
je mozné vypinat s predstihem, jesté pred ukoncenim vafeni, vafeni probihd i pfi nizkém vykonu
spordku, pokrmy ponechané v nddobi si déle uchovaji svou teplotu.

Nédobi je opatfeno Sirokymi ergonomickymi tichyty pro bezpecnou a pohodinou manipulaci, varné
nddoby maji vyznacenu odméfovaci stupnici.

Nadobi PRAKTICA je vyrobeno tak, aby vyhovélo nérokiim na dlouhodobé intenzivni pouzivani,
leskla povrchova tprava zarucuje elegantni vzhled stejné jako snadné a rychlé ciSténi.

Néadobi PRAKTICA je vhodné pro viechny typy sporakii - plynové, elektrické, sklokeramické
aindukeni.

VARENI V NADOBI PRAKTICA
Sporék nastavte na maximum jen na pocétku vareni, poté pokracujte na nizky, maximélné stfedni
vykon spordku.

Sporék vypinejte s predstihem jesté pred ukoncenim vareni, vyuZivejte termoakumulacnich
vlastnosti sendvicového dna.

Volte spravnou velikost plotynky, primér plotynky musi byt stejny nebo mensi, nez je primér dna
nadoby, plamen hofdku nesmi nikdy presahovat okraje dna nddobi.

UPOZORNENI!

Prazdné nadobi nikdy nezahfivejte. Pfi dlouhodobém prehfivani prazdnych nebo
nedostatecné naplnénych nadob se miize na povrchu kovovych casti objevit fialové
az hnédé zabarveni. Toto zabarveni neomezuje funkécnost ¢ zdravotni nezavadnost
nadobi, neni vadou vyrobku a nemiize byt predmétem reklamace.

UDRZBA A PECE 0 NADOBI PRAKTICA
Ped prvnim pouzitim néddobi PRAKTICA dikladné umyjte a vyttete do sucha. Vaite vzdy jen v dobre
vycisténém nédobi, pouze tak zachovéte jeho dokonaly vzhled trvale.

Nédobi cistéte béznymi prostredky, k CiSténi nepouzivejte agresivni ltky, chemikélie a ostré
predméty, silné znecisténé nadobi nechte odmocit. Nadobi PRAKTICA Ize cistit specidlnimi
prostiedky pro Cisténi nerezového nédobi, jako idedIni doporucujeme prostfedek CLINOX. Nédobi
PRAKTICA Ize myt v mycce na nddobi.

UPOZORNENI!

Objevi-li se uvnitf nadobi bilé usazeniny, vycistite je octem, nékolika kapkami citronu nebo
specidlnim pfipravkem na nerezové nadobi - Cisticim prostfedkem CLINOX. Jde o sedimenty
minerdld obsazenych ve vodé, jejichZ tvofeni je zavislé na mistnich podminkdch a tvrdosti vody.
Tvorbu bilych usazenin vyrazné omezite solenim az do vafici vody. Bilé skvrny nijak neomezuiji
funkénost ¢i zdravotni nezévadnost nadobi, nejsou vadou vyrobku a nemohou byt predmétem
reklamace.

5 ROKU ZARUKA
Na tento vyrobek je poskytovéna 5-letd zaruka, pocinaje dnem prodeje.

Z&ruka se zésadné nevztahuje na tyto piipady:

- vyrobek byl pouzivén v rozporu s Névodem k poufiti

- zdvady byly zplisobeny iderem, pddem ¢ neodbornou manipulaci
- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény.

V pfipadé oprévnéné reklamace se prosim obratte na svého prodejce nebo na nékteré ze servisnich
stiedisek, seznam na www.tescoma.com.
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Wir gratulieren zum Kauf des Produktes Tescoma und danken fiir Ihr in unsere Marke
gezeigtes Vertrauen. Im Bedarfsfall wenden Sie sich bitte an lhren Handler, bzw. na die
Firma Tescoma iiber www.tescoma.com.

BESCHREIBUNG

Das Kochgeschirr PRAKTICA ist aus erstklassigem rostfreien Edelstahl hergestellt. Dank der
kompakten rostfreien Konstruktion und dem zeitlosen Design ist das Geschirr fiir den taglichen
Gebrauch in der klassischen sowie modernen Kiiche hervorragend.

Das Kochgeschirr ist mit extra starkem Sandwich-Boden versehen, die Warme wird vom Kochherd
ins Kochgeschirr kontinuierlich, ohne Schwankungen und gleichm@Big durch die ganze Bodenfléche
iibergegeben. Das Kochen ist leichter, es kommt zu keinem unerwiinschten Anbrennen.

Der Sandwich-Boden hat ausgezeichnete Wérmeleit-Eigenschaften, die zur Energieersparnis
beitragen. Der Kochherd kann ausgeschaltet werden, bevor das Gargut fertig gekocht ist, das
Kochen erfolgt auch bei niedriger Leistung des Kochherdes. Die gekochten Lebensmittel bleiben
im Kochgeschirr langer warm.

Das Kochgeschirr ist mit breiten ergonomisch geformten Griffen fiir sichere und komfortable
Handhabung versehen, in den KochgefdBen ist die Messskala angezeigt.

Bei der Herstellung des Kochgeschirrs PRAKTICA werden die Anspriiche auf intensive und lange
Nutzung beriicksichtigt, die glanzende Oberflachenbehandlung garantiert das elegante Aussehen
sowie die einfache und schnelle Reinigung.

Das Kochgeschirr PRAKTICA ist fiir Gas-, Elektro-, glaskeramische und Induktionsherde geeignet.
KOCHEN IM KOCHGESCHIRR PRAKTICA

Den Kochherd auf die max. Leistungsstufe nur am Anfang des Kochens einstellen, dann auf niedrige,

max. mittlere Leistungsstufe des Kochherdes zuriickschalten.

Den Kochherd friiher abschalten, bevor das Gargut fertig ist, die Warmeleit-Eigenschaften des
Sandwich-Topfbodens werden damit ausgenutzt.

Richtige GroRe der Kochplatte wéhlen, der Durchmesser der Kochstelle sollte gleich oder kleiner

als der Durchmesser des Topfbodens sein, die Gasflamme darf nie iiber den Rand des Topfbodens
hinausragen.

HINWEIS!

Das leere Kochgeschirr nie erhitzen. Bei einer langzeitigen Uberhitzung der leeren,
bzw. ungeniigend befiillten KochgefaBe kann die Oberfléche der Metallteile violett bis
braun verfarbt werden. Diese Verfarbung beeintrachtigt keinesfalls die Funktion oder
Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres, stellt keinen Produktmangel dar und
kann nicht beanstandet werden

WARTUNG UND PFLEGE UM DAS KOCHGESCHIRR PRAKTICA

Vor dem ersten Gebrauch das Kochgeschirr PRAKTICA griindlich abspiilen und trockenwischen.
AusschlieBlich im gut gereinigten Kochgeschirr kochen, nur so kann das perfekte Aussehen des
Kochgeschirres dauerhaft aufrechterhalten werden!

Das Kochgeschirr mit iblichen Reinigungsmitteln reinigen, keine aggressiven Mittel, Chemikalien,
scharfen Gegenstande verwenden. Das Kochgeschirr PRAKTICA kann mit speziellen Mitteln fiir
Reinigung des rostfreien Kochgeschirrs reinigen, das Reinigungsmittel CLINOX ist empfehlenswert.
Das Kochgeschirrset PRAKTICA ist spiilmaschinenfest.

HINWEIS!

Treten im Kochgeschirr weiBe Flecken auf, kann man es mit Essig, einigen Tropfen Zitronensaft, bzw.
mit speziellem Reinigungsmittel fiir rostfreies Kochgeschirr - Reinigungsmittel CLINOX reinigen.
Es handelt sich um abgelagerte Mineralien und die Bildung héngt von den drtlichen Bedingungen
und der Wasserhérte ab. Um die Bildung der weiBen Flecken wesentlich zu reduzieren, ist erst
das siedende Wasser zu salzen. Die weien Flecken beeintrachtigen keinesfalls die Funktion oder
Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres, stellen keinen Produktmangel dar und kdnnen nicht
beanstandet werden.

5 JAHRE GARANTIE
Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 5 Jahren ab Verkaufsdatum gewéhrt.

Die Garantie erstreckt sich grundsatzlich nicht auf folgende Félle:
- Produktnutzung entgegen der Gebrauchsanleitung

- StoB-, Sturzbeschadigungen, nicht fachgerechte Handhabung
- Nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt.

Im Falle einer berechtigten Beanstandung wenden Sie sich bitte an Ihren Handler, bzw. an eine
Servicestelle, die Liste finden Sie auf www.tescoma.com.
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Nous vous félicitons de I'achat d'un produit Tescoma et vous remercions de la confiance
que vous accordez a notre marque. Pour toute question, veuillez vous adresser a votre
revendeur habituel ou directement a la société Tescoma par I'intermédiaire de son site
Internet www.tescoma.com.

CARACTERISTIQUES

La batterie de cuisine PRAKTICA est fabriquée en acier inoxydable de haute qualité; sa
construction compacte et son design extratemporel et attrayant destinent cette batterie de cuisine
a un usage quotidien, aussi bien pour la cuisine traditionnelle que moderne.

Les récipients sont munis d’un fond en sandwich particuliérement épais. La chaleur de la cuisiniére
est répartie dans tout le récipient de maniére réguliére, sans variations et sur toute la surface
du fond. La cuisson est de ce fait plus facile, sans risque de briler les aliments.

Le fond en sandwich a une excellente capacité d'accumulation thermique, ce qui permet une
économie d'énergie. Il est possible d'arréter la cuisiniére suffisamment a 'avance avant la fin de la
cuisson et de cuire a une puissance réduite. Les aliments conservés dans le récipient restent aussi
chauds plus longtemps.

Les récipients sont munis de larges poignées ergonomiques, qui, en cas d'utilisation correcte, ne
s'échauffent pas et permettent une utilisation facile en toute sécurité. Lintérieur des récipients est gradué

Les ustensiles de cuisine PRAKTICA sont fabriqués en vue d'un usage intensif de longue durée.
La finition extérieure et intérieure polie garantit 'aspect élégant et impeccable aussi bien que
le nettoyage facile et rapide.

Les ustensiles de cuisine PRAKTICA conviennent a tous les types de cuisiniéres - a gaz, électriques,
vitrocéramiques et a induction !

CUISSON DANS LES USTENSILES PRAKTICA
Démarrer la cuisiniére a puissance maximale uniquement en début de cuisson, qui se termine
a puissance au plus moyenne.

Arréter la cuisiniére avant la fin de la cuisson - vous utiliserez ainsi la capacité d’accumulation
thermique du fond en sandwich.

Toujours choisir un briileur de taille adéquate - le diamétre du brdleur doit étre égal ou Iégérement
inférieur au diamétre du fond, la flamme du gaz ne doit jamais dépasser le bord du fond - dans ce
cas, les poignées seront chauffées, avec risque de dommages et d'accident.

ATTENTION!

Ne jamais chauffer des ustensiles vides! En cas de surchauffe peuvent apparaitre des
taches de couleur brune ou violette. Ceci n'a aucune influence sur la fonction ou la
qualité des aliments; elles ne sont en aucun cas un défaut de fabrication et donc ne
peuvent faire I'objet d'une réclamation.

ENTRETIEN DES USTENSILES DE CUISINE PRAKTICA

Avant la premiére utilisation, bien nettoyer et sécher parfaitement. Ne jamais cuire des aliments
que dans des ustensiles parfaitement propres - 'est la seule maniére de leur conserver leur aspect
dorigine!

Nettoyer avec des produits courants, sans composants agressifs, chimiques ou abrasifs. Les ustensiles
de cuisine PRAKTICA peuvent étre nettoyés avec des produits spéciaux pour les ustensiles en acier
inoxydable - nous recommandons le produit spécial CLINOX. Les ustensiles de cuisine PRAKTICA
peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle. Laisser tremper les casseroles fortement salies avec de I'eau
ou une solution de détergent.

ATTENTION!

Si des dépots blancs apparaissent a l'intérieur, il est possible de les éliminer avec du vinaigre,
quelques gouttes de jus de citron ou avec le produit spécial pour 'acier inoxydable CLINOX. Il s'agit
de sédiments minéraux dont la formation peut dépendre de la dureté de I'eau. Il est possible de
prévenir leur apparition en salant seulement lorsque I'eau bout. Les taches blanches n'ont aucune
influence sur la fonction ou la qualité des aliments; elles ne sont en aucun cas un défaut de
fabrication et donc ne peuvent faire 'objet d'une réclamation.

5 ANS DE GARANTIE
Ce produit fait l'objet d’une garantie de cinq ans a partir de la date de I'achat.

La garantie ne couvre toutefois pas les cas suivants:

- le produit a été utilisé en opposition avec le présent Mode demploi

- les défauts sont la suite de chocs, de chute ou de mauvaise manipulation

- des modifications ou réparations non autorisées ont été apportées au produit.

Veuillez adresser toute réclamation éventuelle & votre revendeur ou aux services agréés d'entretien,
dont la liste se trouve sur le site www.tescoma.com.
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Ci congratuliamo con voi per I'acquisto di questo prodotto Tescoma. Grazie per aver scelto
Tescoma. Per qualsiasi informazione, potete contattare il vs. rivenditore o direttamente
Tescoma al sito web www.tescoma.com.

CARATTERISTICHE

Le pentole PRAKTICA sono prodotte in acciaio inossidabile dialta qualita. Grazie alla fabbricazione
tuttain acciaio inossidabile e all'elegante design intramontabile, & ideale sia per le cucine tradizionali
che moderne.

Le pentole sono provviste di fondo termodiffusore extra spesso; il calore viene trasferito in modo
continuo dal fornello al corpo pentola senza variazione e persino attraverso il fondo. Cucinare & pit
facile, senza bruciature indesiderate.

I fondo termodiffusore ha proprieta eccellenti nel trattenere il calore, che permette di economizzare
I'utilizzo energetico. Il fornello pud essere spento prima del termine della cottura e rimane efficiente
anche se regolato ad una bassa erogazione, i cibi lasciati nel recipiente di cottura mantengono
la loro temperatura per un lungo periodo.

Le pentole sono fornite con ampi manici ergonomici per un utilizzo sicuro e confortevole, i corpi
pentola sono marcati da una scala graduata per la misurazione.

Le pentole PRAKTICA sono prodotte per soddisfare la domanda di un uso prolungato, la superficie
lucente assicura un aspetto elegante cosi come una rapida pulizia.

Le pentole PRAKTICA sono adatte per tutti i tipi di cottura - agas, elettrica, in vetro-ceramica
e ad induzione.

CUCINARE NELLE PENTOLE PRAKTICA
Regolare il fornello al massimo solo nella fase iniziale di cottura e lasciare al minimo o a media
erogazione per il resto del processo di cottura.

Spegnere il calore anticipatamente prima della fine della cottura; sfruttare le proprieta di trattenere
il calore del fondo termodiffusore.

Assicurarsi che la dimensione del fornello non sia pit grande del diametro del fondo della pentola
e non lasciare che la fiamma si espanda sul bordo.

ATTENZIONE!

Non scaldare mai una pentola vuota. Quando si surriscalda una pentola vuota o con un
piccolo contenuto su un fornello per un lungo periodo, possono comparire delle macchie
purpuree o marroni sulle superfici di metallo. Queste macchie non incidono sul corretto
funzionamento, non rappresentano un pericolo per la salute o un difetto e non possono
essere reclamate.

MANUTENZIONE E CURA DELLE PENTOLE PRAKTICA
Lavare e asciugare accuratamente prima del primo utilizzo. Per mantenere un buon aspetto in modo
permanente, cucinare sempre in pentole propriamente lavate.

Lavare con normali detergenti, non usare mai sostanze aggressive, chimiche e oggetti taglienti.
Le pentole PRAKTICA possono essere lavate usando agenti speciali per I'acciaio inossidabile,
suggeriamo CLINOX per dei risultati eccellenti nella pulizia. Le pentole PRAKTICA sono lavabili in
lavastoviglie.

ATTENZIONE!

Se dovessero comparire delle macchie bianche sulla superficie interna, usare 'aceto, gocce dilimone
0 lo speciale detergente CLINOX per I'acciaio inossidabile per pulirle. Le macchie sono causate dai
sedimenti minerali presenti nellacqua e la loro formazione dipende dalla qualita e dalla durezza
dell'acqua locale.

Per prevenire un'eccessiva formazione della macchie bianche, non aggiungere il sale fino a che
I'acqua comincia a bollire. Le macchie bianche non incidono sul funzionamento della pentola e non
sono pericolose per la salute. Poiché non rappresentano un difetto non possono essere reclamate.

5 ANNI DI GARANZIA
Un periodo di garanzia di 5 anni viene applicato a questo prodotto dalla data di acquisto.

La garanzia non copre i sequenti difetti:

- dovuti a uso improprio non compatibile con le Istruzioni per I'uso
- risultanti da impatto, caduta o utilizzo improprio

- dovuti a riparazioni non autorizzate o alterazioni del prodotto.

In caso di reclamo giustificato, contattare il proprio rivenditore di fiducia o uno dei centri servizio;
la lista dei centri servizio & disponibile nel sito www.tescoma.com.
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Ask for the complete PRAKTICA product range at your retailer. / Kompletni sortiment vyrobki PRAKTICA Zadejte u svého prodejce.
Das komplette Sortiment der Produktreihe PRAKTICA erhalten Sie bei lhrem Handler. / L'assortiment complet PRAKTICA est disponible chez votre revendeur habituel.
Richiedere al proprio rivenditore di fiducia tutte le informazioni in merito alla gamma PRAKTICA. / Pregunte por la linea completa PRAKTICA a su proveedor.
Peca informacdes sobre a linha completa dos artigos PRAKTICA no seu revendedor. / Informacje o petnym asortymencie wyrobéw PRAKTICA mozna uzyskac u sprzedawcy naszych produktow.
Kompletny sortiment vyrobkov PRAKTICA Ziadajte u svojho predajcu. / MonHbiit accoptumenT nsgenuit PRAKTICA cnpaiumsaiite y cBoero npogaBua.
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Le felicitamos por la compra de este producto Tescoma. Gracias por comprar Tescoma.
Si lo necesita, por favor contacte con su proveedor o con Tescoma en www.tescoma.com.

CARACTERISTICAS

La bateria de cocina PRAKTICA estd fabricada en acero inoxidable de primera calidad. Gracias a su
fabricacién en acero inoxidable y su elegante disefio, es perfecta tanto para cocinas tradicionales
como modernas.

La bateria esté provista de un triple fondo sandwich extra grueso termodifusor; el calor se transfiere
continuamente de la placa al interior de los recipientes sin variacion y siempre a través del fondo.
Cocinar es mas fécil, sin los indeseados quemados.

El fondo sandwich tiene excelentes propiedades de acumulacién de calor, lo que permite ahorrar
energia - la placa se puede apagar antes de terminar la coccion, e incluso sigue siendo eficaz
si se pone a fuego/calor bajo, los alimentos que se dejan en el recipiente mantienen su temperatura
durante un largo tiempo.

La bateria estd provista con anchas asas ergondmicas para un manejo cémodo y seguro, los
recipientes estan marcados con una escala para medir.

La bateria PRAKTICA estd fabricada para responder a los requisitos de un uso intensivo y prolongado,
la superficie brillante garantiza un aspecto elegante y una limpieza fécil y rdpida.

La bateria PRAKTICA es adecuada para todo tipo de cocinas - gas, eléctrica, vitrocerdmica
e induccion.

COCINAR EN LA BATERIA PRAKTICA
Encienda la placa al maximo sélo en la fase inicial de coccion y reduzca a bajo o medio fuego / calor
durante el proceso de coccién.

Apague la placa antes de finalizar el proceso de coccion; utilice las propiedades de retencion de calor
del triple fondo sandwich.

Aseguirese que el tamafio del fuego / calor no excede el didmetro del fondo de la bateria y evite que
la llama sobresalga por los laterales de la misma.

PRECAUCION!

Nunca caliente recipientes vacios. Cuando caliente recipientes vacios o recipientes con
poco contenido durante mucho tiempo, pueden aparecer manchas purpuras o marrones
en las superficies metalicas. Esas manchas no afectan al funcionamiento; no representan
una amenaza para la salud y no pueden ser objeto de reclamacion.

MANTENIMIENTO Y CUIDADO DE LA BATERIA PRAKTICA
Lavar y secar minuciosamente antes del primer uso. Para conservar una perfecta apariencia, cocine
siempre en placas de cocina limpias.

Lavar con detergentes normales, no use nunca detergentes agresivos, productos quimicos ni objetos
afilados. La bateria de cocina PRAKTICA se puede limpiar usando productos especiales para acero
inoxidable - recomendamos CLINOX por sus excelentes resultados. La bateria PRAKTICA es apta para
lavavajillas.

PRECAUCION!

Si aparecieran manchas blancas en la superficie interior, use vinagre, unas gotas de limén
0 el producto especial limpiador de acero inoxidable CLINOX. Las manchas se producen debido
a sedimentos minerales presentes en el agua y su formacion depende de la calidad y dureza del
agua local. Para evitar una formacion excesiva de manchas blancas, afada siempre la sal después
de que hierva el agua.

Las manchas blancas no afectan al funcionamiento de la bateria y no son perjudiciales para la salud.
No constituyen un defecto y no pueden ser objeto de reclamacion.

GARANTIA DE 5 ANOS
Este producto tiene una garantia de 5 afios a partir de la fecha de compra.

La garantia nunca cubre defectos:

- debidos a un uso incompatible con las Instrucciones de uso

- resultado de un impacto, caida o manipulacién

- debidos a reparaciones no autorizadas, o alteraciones, del producto.

En caso de reclamacién justificada por favor contacte con su proveedor o con un servicio técnico;
para un listado por favor consulte en www.tescoma.com.
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Damos-lhe os parabéns pela compra deste produto Tescoma. Obrigado por comprar
Tescoma. Se necessitar, por favor contacte oseu representante ou aTescoma em
www.tescoma.com.

CARACTERISTICAS

0s tachos e panelas PRAKTICA sao fabricados em aco inoxidével de excelente qualidade. Gracas
a0 seu fabrico todo em aco inoxidével e ao seu elegante e intemporal design, é excelente para
as cozinhas modernas e tradicionais.

0s tachos e panelas véem prevenidos com um fundo térmico extra grosso, o calor é transferido do
fogao para o fundo dos tachos e panelas de forma continua sem variagdes. Cozinhar torna-se mais
facil, sem as indesejaveis refeicoes queimadas.

0 fundo térmico tem aexcelente qualidade de retencdo de calor, que Ihe permite também
poupar energia. 0fogdo pode ser desligado antes do tempo previsto do cozinhado terminar,
os tachos e panelas mantém-se eficientes mesmo que se baixe a temperatura, os alimentos deixados
nos tachos e panelas mantém a sua temperatura por um longo periodo de tempo.

0s tachos e panelas véem prevenidos com pegas amplas e ergondmicas para uma utilizaco segura
e cémoda e com uma escala para facilitar a medicdo no interior.

0Os tachos e panelas PRAKTICA foram concebidos para responder ds necessidades do intenso
e prolongado uso, asuperficie brilhante assequra asua elegante aparéncia assim como afacil
e rapida limpeza.

0s tachos e panelas PRAKTICA sdo adequados para todos os tipos comuns de fogdo - gds, eléctrico,
vitroceramica e indugéo!

COZINHAR NOS TACHOS E PANELAS PRAKTICA
Coloque a fonte de calor no maximo s6 no inicio do processo de cozedura e reduza para médio ou
baixo progressivamente ao longo do cozinhado.

Desligue a fonte de calor antes do tempo necessdrio para o cozinhado ter terminado para que faca
uso dos beneficios do calor acumulado no fundo térmico.

Verifique se o didmetro da fonte de calor ndo excede o fundo do tacho ou da panela e evite que
a chama expanda do fundo da panela.

ATENGAO!

Nuncaaqueca tachos e panelas vazios. Quando se aquece tachos e panelas vazios ou com pouco
contetido por longos periodos de tempo, podem aparecer manchas piirpura ou castanhas nas
superficies. Estas manchas nao afectam o bom funcionamento dos tachos e panelas, nao
representam qualquer ameaga a sua satide ou dano e nao podem ser reclamadas.

TACHOS E PANELAS PRAKTICA MANUTENGAO E CUIDADOS
Lave e seque bem antes da primeira utilizacdo. Para uma perfeita conservacdo do seu elegante
aspecto, cozinhe sempre em tachos e panelas bem limpos!

Lave com detergentes normais, nunca use objectos afiados, produtos agressivos e ou quimicos.
0 trem de cozinha PRAKTICA pode ser limpo usando produtos especiais para aco inoxiddvel - nds
recomendamos CLINOX pelos seus excelentes resultados de limpeza. Os tachos e panelas PRAKTICA
podem ir a maquina de lavar louga.

ATENGAO!

Se aparecerem manchas brancas no interior, use vinagre, gotas de limao ou o mencionado produto
de limpeza para aco inoxiddvel CLINOX. As manchas sdo causadas por sedimentos minerais
presentes na dgua e o seu aparecimento depende da qualidade e dureza da dgua local. Para prevenir
a excessiva formacao das manchas brancas, adicione sempre o sal nos cozinhados quando a dgua
estiver a ferver. As manchas ndo afectam o funcionamento das panelas e ndo comprometem a sua
satide. Ndo representam dano e ndo podem ser causa de reclamagdo.

5 ANOS DE GARANTIA
0 periodo de garantia de 5 anos inicia-se na data da compra do produto.

A garantia ndo cobre o seguinte:

- utilizagdo inadequada incompativel com as Instrugdes de utilizagdo

- danos resultantes de pancadas, quedas, ou qualquer outra forca inadequada
- reparacdes ndo autorizadas e ou alteragdes feitas ao produto.

Para reclamacdes justificadas por favor contacte o seu revendedor ou um dos centros de servico
Tescoma; para obter mais informagdes por favor vé a www.tescoma.com.
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Gratulujemy zakupu wyrobu Tescoma i dzigkujemy za zaufanie do naszej firmy. W razie
potrzeby prosimy zwrdcic si¢ do sprzedawcy wyrobu lub bezposrednio do firmy Tescoma
za posrednictwem www.tescoma.com.

CHARAKTERYSTYKA

Garnki PRAKTICA wykonane s3 z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. Dzieki zwartej konstrukgji
w catosci wykonanej ze stali nierdzewnej oraz ponadczasowemu, eleganckiemu ksztattowi naczynia
te znakomicie nadaja sie do codziennego uzytkowania w kuchni nowoczesnej i klasycznej.

Garnki wyposazono w wyjatkowo grube dno wielowarstwowe, ciepto z kuchenki przechodzi do
wnetrza naczynia w sposob ciagty, bez nagtych skokow, réwnomiernie poprzez cafa pfaszczyzne
dna. Gotowanie jest tatwiejsze, potrawy w garnku nie przypalaja sie.

Dno wielowarstwowe posiada znakomite wiasciwosci gromadzenia ciepta (termo akumulacyjne),
zapewniajace oszczednos¢ energii. Kuchenke mozna wytaczy¢z pewnym wyprzedzeniem czasowym
jeszcze przed ukoriczeniem gotowania, ktdre jest kontynuowane nawet na kuchence ustawionej
na nisky moc. Potrawy pozostawione w gamku przez dtuzszy czas zachowujg odpowiednia
temperature.

Garnki posiadaja szerokie, ergonomiczne uchwyty zapewniajace wygodna i bezpieczng manipulacje,
naczynia wyposazono w podziatke utatwiajaca odmierzanie ptynow.

Wykonanie garnkéw PRAKTICA odpowiada wymogom zapewniajacym dtugookresowe i intensywne
uzytkowanie, wykoriczenie powierzchni na potysk gwarantuje elegancki wyglad oraz tatwe i szybkie
(zyszczeni i mycie.

W garnkach PRAKTICA mozna gotowac na wszystkich typach kuchenek - gazowych, elektrycznych,
z ptyta ceramiczng i indukcyjnych.

GOTOWANIE W GARNKACH PRAKTICA
Kuchenke ustawi¢ na maksimum tylko na poczatku gotowania, nastepnie przefaczy¢ na moc niska,
maksymalnie Srednia.

Kuchenke wyfaczy¢ z pewnym wyprzedzeniem czasowym jeszcze przed ukoriczeniem gotowania
i w ten spos6b wykorzysta¢ wtasciwosci termoakumulacyjne dna wielowarstwowego.

Dobrac ptytke grzejna o odpowiedniej wielkosci, jej Srednica winna by¢ identyczna lub mniejsza od
$rednicy dna gamka. Ptomieri palnika w zadnym przypadku nie moze siegac poza krawedz dna garnka.

UWAGA!

Nie podgrzewac naczyn pustych. W wyniku dtugookresowego podgrzewania naczyn
pustych lub niewystarczajaco napetnionych na ich powierzchniach metalowych moga
pojawic sie plamy fioletowe lub brazowe. Plamy te, nieograniczajace funkcjonalnosci
naczyn iniestanowigce zagrozenia dla zdrowia, nie s3 wada wyrobu i nie moga by¢
przedmiotem reklamacji.

MYCIE | KONSERWACJA GARNKOW PRAKTICA

Przed pierwszym uzyciem naczynia PRAKTICA nalezy doktadnie umy¢i wytrzec do sucha. Gotowac
wylacznie w naczyniach czystych, gdyz tylko w ten sposob zachowaja one trwale swoj doskonaty
wyglad.

Do mycia i czyszczenia garnkow nalezy stosowac zwykle srodki do mycia naczyn. Nie stosowac
substancji agresywnych, chemikaliow iprzedmiotow ostrych, przywarte do gamkéw resztki
potraw nalezy usuna¢ po uprzednim odmoczeniu. Do czyszczenia gamkéw PRAKTICA mozna uzy¢
specjalnych $rodkow do czyszczenia naczyn nierdzewnych, zaleca sie uzycie srodka CLINOX. Garnki
PRAKTICA mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

Biate osady, ktére moga pojawic sie wewnatrz garnka mozna usuna¢ octem, kilkoma kroplami
soku z cytryny lub za pomoca specjalnego $rodka do czyszczenia naczyn nierdzewnych CLINOX.
S3 to osady mineratéw zawartych w wodzie iich powstawanie uzaleznione jest od warunkow
miejscowych oraz twardosci wody. Ich powstawanie mozna w sposéb zasadniczy ograniczy¢ przez
dodawanie soli dopiero do wody wrzacej. Biate osady nie ograniczaja funkcjonalnosci naczyn, nie
zagrazaja zdrowiu, nie stanowia wady wyrobu i nie moga by¢ przedmiotem reklamacji.

GWARANCJA 5-LETNIA
Niniejszy wyréb objety jest gwarancja 5-letnia rozpoczynajaca sie z dniem sprzedazy.

Gwarangja nie obejmuje:

- usterek spowodowanych uzytkowaniem wyrobu niezgodnym z Instrukeja uzytkowania
- usterek spowodowanych uderzeniem, upadkiem lub niewtasciwa manipulacja

- wyrobu poddanego nieautoryzowanym naprawom i zmianom.

7 uzasadniong reklamacja prosimy zwrdcic sie do sprzedawcy wyrobu lub do dowolnego punktu
serwisowego ujetego w wykazie na stronie www.tescoma.com.
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Blahozeldme k zakupeniu vyrobkov Tescoma a dakujeme za ddveru prejavenu k nasej
znacke. V pripade potreby sa prosim obratte na svojho predajcu alebo na firmu Tescoma
prostrednictvom www.tescoma.com.

CHARAKTERISTIKA

Riad PRAKTICA je vyrobeny z prvotriednej nehrdzavejlicej ocele. Vdaka kompaktnej celonerezovej
konstrukcii a nadcasovému elegantnému dizajnu je vynikajuci pre kazdodenné pouZitie v klasickej
i modernej kuchyni.

Riad je vybaveny extra silnym sendvicovym dnom, teplo zo sporéka je predévané dovniitra nddob
plynulo, bez vykyvov a rovnomerne po celej ploche dna. Varenie je jednoduchsie, bez pripalovania.

Sendvicové dno mé vynikajiice termoakumulacné vlastnosti, ktoré prispievaju k tspore energie.
Sporak je mozné vypinat's predstihom, este pred ukoncenim varenia, varenie prebieha i pri nizkom
vykone sporéka, pokrmy ponechané v nddobe si dalej uchovavajti svoju teplotu.

Riad je vybaveny Sirokymi ergonomickymi Gchytkami pre bezpecnd a pohodint manipuléciu, varné
nddoby majd vyznacend meraciu stupnicu.

Riad PRAKTICA je vyrobeny tak, aby vyhovel ndrokom na dlhodobé intenzivne pouzivanie, leskla
povrchova tprava zarucuje elegantny vzhlad, takisto ako lahké a rychle Cistenie.

Riad PRAKTICA je vhodny pre v3etky typy spordkov - plynové, elektrické, sklokeramické a indukcné.
VARENIE V RIADOCH PRAKTICA
Spordk nastavte na maximum len na zadiatku varenia, potom pokracujte na nizky, maximaine

stredny vykon sporaku.

Sporék vypinajte s predstihom ete pred ukoncenim varenia, vyuZivajte termoakumulacné vlastnosti
sendvicového dna.

Volte spravnu velkost platnicky, priemer platnicky musi byt rovnaky alebo mensi, ako je priemer
dna nadoby, plamen horaku nesmie nikdy presahovat okraje dna riadu.

UPOZORNENIE!

Prazdny riad nikdy nezahrievajte. Pri dlhodobom prehrievani prazdnych alebo
nedostatocne naplnenych riadoch sa moze na povrchu kovovych casti objavit
fialové aZ hnedé zafarbenie. Toto zafarbenie neobmedzuje funkénost ¢i zdravotnii
nezavadnost'riadu, nie je chybou vyrobku a neméze byt predmetom reklamacie.

UDRZBA A STAROSTLIVOST O RIAD PRAKTICA
Pred prvym pouZitim riad PRAKTICA dokladne umyte a vytrite dosucha. Varte vzdy len v dobre
vycistenom riade, len tak zachovéte jeho dobry vzhlad na trvalo.

Riad cistite beznymi Cistiacimi prostriedkami nepouzivajte agresivne Iatky, chemikélie a ostré
predmety, silno znecisteny riad nechajte odmocit. Riad PRAKTICA je mozné Cistit Specidlnymi
prostriedkami na Cistenie nerezového riadu, ako idedlny odporticame prostriedok CLINOX.
Riad PRAKTICA je mozné umyvat v umyvacke riadu.

UPOZORNENIE!

Ak sa vo vnutri riadu objavia biele usadeniny, vycistite ich octom, niekolkymi kvapkami citrénu
alebo Specidinym pripravkom na nerezovy riad — Cistiacim prostriedkom CLINOX. Ide o sedimenty
minerdlov obsiahnutych vo vode, a ich tvorba je zdvisld na miestnych podmienkach a tvrdosti
vody. Tvorbu bielych usadenin vyrazne obmedzite solenim aZ do variacej vody. Biele skvrny nijak
neobmedzujti funkénost ¢ zdravotnt nezavadnost riadu, nie st chybou vyrobku a nemézu byt
predmetom reklamdcie.

5ROKOV ZARUKA
Na tento vyrobok je poskytovand 5-rocnd zdruka, zacinajtic diiom predaja.
Z&ruka sa zésadne nevztahuje na tieto pripady:

- vyrobok bol pouzivany v rozpore s Navodom na pouZitie
- chyby boli sposobené tiderom, pddom alebo neodbornou manipuldciou
- na vyrobku boli vykonané neautorizované opravy a zmeny.

V pripade opravnenej reklaméacie sa prosim obratte na svojho predajcu alebo na niektoré zo
servisnych stredisk, zoznam na www.tescoma.com.
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Mo3ppaBnsem ¢ npuobpetenuem usgenus Tescoma n Gnarogapum 3a goBepue,
OKa3aHHoe Halueii mapke. B cnyyae Heo6xoaumocTy oGpaliaiitech K cBoemy npoAaBLy
unu B Komnauto Tescoma nocpeacTBOM Www.tescoma.com.

XAPAKTEPUCTUKA

Mocyna PRAKTICAu3roToBneHa 3 nepBoKnaccHoil HepxaseloLieii cTanu. bnarogapa KOMNakTHoi
LienbHOHEPXXaBeloLLeil KOHCTPYKLIN 1 HecTapetoLLieMy 3IeraHTHOMY AM3aiiHy OHa 3aMeyaTesnibHo
TIOAXOANT AANA eXeHEBHOTO UCMONb30BAHNA B KIIACCUUECKUX 1 COBPEMEHHBIX KyXHSX.

I'Iocyua CHabxeHa 3KCTpa TONCTbIM MHOTOC/ONHbIM AHOM. Tennio ¢ nauTbl nepefaeTca BOBHYTPb
nocyabl NoCTeneHHo, 663 CKaukoB U PaBHOMEPHO no Lenoil nnowaan AHa. 310 ynpotiaer
NPUroTOBNIEHE U MPENATCTBYET NPUTOPaHNIO.

MHorocnoitHoe iHO 06nafaeT 3ameyatenibHbIMU TePMOaKKyMynALNOHHbIMU (BOICTBaMM,
KOTOPbIE MOMOTratloT 3KOHOMUTb SHEPTI0. I'In|/|Ty MOXHO BbIKJIOUATb 3apaHee nepes 0KOHYaHnem
NPUroTOBNEHNA, KOTOPOE MPOXOAUT 1 NpK HU3KOA MOLYHOCTU NANTBI. blopa, ocTaBneHHble
B nocyae, foMbLUe 0CTatTCA ropAYnMN.

I'Iocyua CHabxeHa LIMPOKUMU  SPrOHOMUYHBIMU - pyyKamn  Ang 6e3onacHoro 1 leOﬁHOFO
06pameHMﬂ. Ha nocyze HaHeCeHa U3MepuTeNibHaA LKana.

Mocyna PRAKTICA u3rotoneHa Takum 06pa3om, uTobbl COOTBETCTBOBATb TpebOBaHMAM K
nocyze AnA MHTEHCMBHOTO 1 ANMTENbHOTO UCMONb30BaHKA. brecTawan 06paboTka noepxHoCTH
rapaHTUPYeT NeraHTHbII BHELLHWIA BIAZ, @ TaKXKe MPOCTOE U ObICTPOe MbITbe.

Mocyna PRAKTICA npurogHa ana ucnonb3oBaHUA Ha BCeX TUNAX MANT - Fa30BblX, INEKTPUYECKUX,
CTEKNOKEPAMIYECKUX U UHAYKLIMOHHBIX.

MPUTOTOBJIEHME B MOCYAE PRAKTICA
Wcnonb3yiite MakcuManbHyl MOLWHOCTb MAMTHI TObKO ANA Hauana MPUrOTOBAEHMA, 3aTem
nepeKounTe ee Ha HU3KYI0, MaKCUMANbHO - CPEAHION.

nJ'IVITy BbIK/lOvaiiTe 3apaHee, nepea OKOHYaHWEM NPUrOTOBNEHUA - VI(I'IOJ'Ib?:yVITE Tepmo-
AKKYMYNALNOHHbIE Ka4yeCTBa (3HABUYEBOIO AHa.

MpaBunbHo BbiGUpaiiTe BenuuMHy KOHGOPKM: AUaMeTp KOHGOPKM oMKeH ObiTb PaBHBIM 160
MeHbLUUM IaMeTpa fiHa Mocy/pl. [Nama He JOMKHO BbICTYNaTb 3a Kpad Mocy/bl.

BHUMAHMUE!

Hukorpa He Harpesaiite nyctyio nocypy. Mpu AnUTenbHOM MeperpeBaHNM MycToil
WY Hel0CTaTOYHO HAMOMHEHHOI MOCY/Ibl Ha ee MeTaNNNYecKoil MOBEPXHOCTH MOXKeT
NoABUTBLCA (UONETOBAA UM KOPUYHEBaA OKpacka. 3Ta OKpacka 06pa3om He cHIKaeT
(GYHKUMOHANbHOCTD U TUTMEHNYHOCTD MOCYAbI, He ABNAETCA Gpakom U3fienns u He
MOXeT ObITb IPeAMETOM peKnamaumu.

YXO[, 3A NOCYZ10/ PRAKTICA

Mlepes nepBbIM UCMONb30BaHMEM MOCYAY TLIATENbHO BbIMOIATE 1 BbITPUTE Hacyxo. [oToBbTE
BCETfa TONIbKO B XOPOLLO OTMbITOiA MOCY/€ - TONbKO TaK Bbl COXpaHUTE e MPEBOCXOAHbII BHELUHMI
BUJL HAZONTO.

Mocysy moiite ¢ mpumeHeHMem 0ObIYHBIX MOKLLMX CPEACTB, HUKOTAA He MCMonb3yiiTe And
MBbITbA arpeccvBHble BeLLECTBa, XMUKaTbl v ocTpble npeameTbl. Mocyay PRAKTICA MoXHO MbITb
CneLyanbHbIMU MOIOLMMM CPeACTBAMI ANA NOCYAbl M3 HepxaBelolleli CTanu, peKoMeHAyem
motovuee cpectso CLINOX. Mocyay PRAKTICA MoxHO MbITb B MOCYAOMOEUHOIT MaLLHE.

NPEAYNPEXAEHUE!

Ecnu BHyTpU nocyabl noABATCA Genble NATHA, MOXeTe OTCTPaHUTb UX YKCYCOM, HECKONbKIMM
KannAmu UMOHA WK CMewuanbHbIM CPeACTBOM ANA HepXaBelolleil MOCyAbl - MOKLMM
cpenctBom CLINOX. MATHa noABRAITCA M3-3a MUHEPanoB, COAepXaLLNXCA B NUTbEBON BOAE,
11 MIHTEHCMBHOCTb WX MOABNEHUA 3aBUCMT OT MECTHBIX YCOBMIA U MATKOCTM Bofbl. MoABneHue
NATEH Bbl MOXKETe CYLLECTBEHHO CHU3UTb, e ByieTe CONUTb MILLY NOCNE TOTO, KaK BOAA 3aKNMNT.
[1ATHa HUKOMM 06pa30M He CHUNKAIT GYHKLMOHANBHOCTb 1 TUTUEHNYHOCTb NOCYAbI, He ABNAETCA
6paKom u3Lenus 1 He MOXeT ObITb NPeAMeTOM peknamaLm.

TAPAHTUA 5 NET
[laHHOe n3penue umeeT 5-NeTHuiA rapaHTUiHbIA Nepuop oT AaTbl NpUoBpeTeHNs.

[apaHTUA He pacpoCTPaHAETCA Ha CleayloLLye Cyvau:

- u3penvie 6bino MCMONb30BaHO ¢ HapyLLIeHUeM VIHCTPYKLMM N0 MCMoNb30BaHHi0
- fieQeKTbl 06yCrIoBNEHbI YAaPOM, MafieHeM U HeNPaBUIbHBIM 06paLLieH em
- W3/ienvie NOABEPIIIoCh HeaBTOPU3VPOBAHHOMY PEMOHTY WM U3MEHEHMIO.

B cnyuae obocHoBaHHOIN peknamauuy obpaluaiitecb K Bawemy MPOAaBLY WM B OAMH W3
CePBYCHbIX LIEHTPOB, CMCOK pa3MeLLieH Ha Www.tescoma.com.
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