Cookware set of 11 pcs

Sada nadobi, 11 dili
Kochgeschirrset, 11-teilig
Batterie de cuisine, 11 piéces
Batteria 11 pz

Bateria de cocina, 11 pz

Trem de cozinha de 11 pcs
Komplet garnkow, 11 czesci
Suprava riadu, 11 dielov
Ha6op nocyapl, 11 npeametoB
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We congratulate you on the purchase of this Tescoma product. Thank you for buying
Tescoma. If needed, please contact your retailer or Tescoma at www.tescoma.com.

CHARACTERISTICS

The set of 11 kitchen cookware items is made of high-grade stainless steel and provided with solid
grips. The cookware is excellent for everyday use in both traditional and modern kitchens thanks to
the perfect manufacture and timeless elegant shapes of the vessels.

All the vessels are provided with an extra thick sandwich bottom. Heat is transferred continuously
from the cooker into the vessels without variation and evenly throughout the bottom. Cooking is
easier, without unwanted overcooking.

The sandwich bottom has excellent heat retaining properties, which economise on energy. The
cooker may be switched off before the end of cooking and the cooker remains efficient even if set to
a low output. Meals left in the vessels preserve their temperature for a long time.

The cookware is provided with glass / stainless steel covers with a hole for steam, which enable
perfect control over the cooking process.

The cookware is made so as to meet the demands of prolonged intense use. The outer and inner
surface ensures an elegant appearance as well as easy and quick cleaning.

The cookware is suitable for all types of cooker - gas, electric, vitro-ceramic and induction cookers.

COOKING IN THE COOKWARE
Set the cooker to maximum only for the initial phase of cooking and allow only low or medium
output for the remainder of the cooking process.

Switch the heat off in advance before the end of cooking; make use of the heat retaining properties
of the sandwich bottom.

Make sure that the size of the cooking range does not exceed the diameter of the bottom of the
cookware and avoid the flame expanding over the bottom - if this happens, the grips could burn
or even suffer damage.

Never heat empty cookware!

WARNING!

When overheating empty vessels or vessels with little content on cookers over a long time, purple
or brown stains might appear on the metal surfaces. These stains do not affect the correct function;
they do not represent a health hazard or fault and cannot be claimed.

COOKWARE MAINTENANCE AND CARE
Wash and wipe dry thoroughly before first use. To permanently preserve good appearance, always
cook in properly cleaned cookware.

Clean with normal detergents, never use aggressive substances, chemicals and sharp objects.
The cookware can be cleaned using special agents for stainless steel - we recommend CLINOX for
excellent cleaning results. The cookware is dishwasher safe.

Leave to soak excessively dirty cookware in water or water with detergent.

Should white stains appear on the inside surface, use vinegar, lemon drops or the special CLINOX
stainless steel cleansing agent to clean. The stains are caused by mineral sediments present in
water and their formation depends on the quality and hardness of local water. To prevent excessive
formation of the white stains, do not add salt until the water starts boiling. The white stains do not
affect functioning of the cookware and are not hazardous to health. As such they do not represent
afault and cannot be claimed.

5-YEAR WARRANTY
A 5-year warranty period applies to this product from the date of purchase.
The warranty never covers defects:

- due to improper use incompatible with the Instructions for use
- resulting from an impact, fall or mishandling
- due to unauthorised repairs of, or alterations to, the product.

In case of justified complaint please contact your retailer or one of the service centres; for their list
please refer to www.tescoma.com.
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Blahopiejeme k zakoupeni vyrobku Tescoma a dékujeme za diivéru projevenou nasi
znadce. V pripadé potieby se prosim obratte na svého prodejce nebo na firmu Tescoma
prostrednictvim www.tescoma.com.

CHARAKTERISTIKA

11-ti dilnd sada kuchyriského nadobi je vyrobena z prvotfidni nerezavéjici oceli a je opattena
masivnimi tchyty. Diky dokonalému zpracovani a elegantnim nadcasovym tvariim nadob je tato
sada nddobi vynikajici pro kazdodenni pouZiti v tradi¢ni i moderni kuchyni.

V3echny nédoby jsou opateny extra silnym sendvicovym dnem. Teplo ze sporéku je piedévano
dovniti nadob plynule, bez vykyvii a rovnomérné po celé plose dna. Vafenije snazsi, bez nezadouciho
pripalovani.

Sendvicové dno md vynikajici termoakumulacni vlastnosti, které umoZiiuji Gsporu energie. Sporék
je mozné vypinat s predstihem pred ukoncenim vafeni, vateni probihd i pfi nizkém vykonu spordku.
Pokrmy ponechané v nédobi si déle uchovaji svou teplotu.

Nédobi je opateno sklonerezovymi poklicemi s otvory pro pdru, které umoziiuji dokonalou kontrolu
vareni.

Nadobi je vyrobeno tak, aby vyhovélo narokim na intenzivni a dlouhodobé pouzivani. Vnéjsi
i vnitfni povrchové Gprava nadob zarucuje elegantni vzhled stejné jako snadné a rychlé ¢isténi.

Nadobi je vhodné pro vSechny typy sporakii - plynové, elektrické, sklokeramické a indukéni.

VARENI V NADOBI
Sporédk nastavte na maximum jen na pocatku vafeni, potom pokracujte na nizky, maximalné stredni
vykon spordku.

Sporék vypinejte s pfedstihem jeSté pfed ukoncenim vafeni, vyuZivejte termoakumulacnich
vlastnosti sendvicového dna.

Volte spravnou velikost plotynky, primér plotynky musi byt stejny nebo mensi, nez je primér dna
nadoby, plamen hofdku nesmi nikdy pfesahovat okraje dna nadobi - v takovém pfipadé mohou
lichyty palit, pfipadné mize dojit k jejich poskozeni.

Prazdné nadobi nikdy nezahfivejte!

POZOR!

Pri dlouhodobém prehfivani prdzdnych nebo nedostatecné napInénych nédob se miize na povrchu
kovovych Csti objevit fialové az hnédé zabarveni. Toto zabarveni neomezuje funkcnost ¢i zdravotni
nezdvadnost nadobi, neni vadou vyrobku a nemiize byt pfedmétem reklamace.

UDRZBA A PECE 0 NADOBI
Pred prvnim pouZitim nddobi diikladné umyjte a vytfete do sucha. Varte vzdy jen v dobfe vycisténém
nadobi, jen tak zachovéte jeho dobry vzhled trvale.

Nédobi cistéte béznymi Cisticimi prostedky, nikdy k ¢iSténi nepouzivejte agresivni l&tky, chemikalie
a ostré predméty. Nadobi Ize distit specidlnimi prostfedky pro ¢iSténi nerezového nédobi - jako
idedIni doporucujeme distici prostfedek CLINOX. Nédobi Ize myt v myéce na nadobi.

Silné zne(isténé nadobi nechte odmocit ve vodé ¢i roztoku vody se sapondtem.

Objevi-li se uvnitf nadobi bilé usazeniny, vycistite je octem, nékolika kapkami citronu nebo
specidlnim pfipravkem na nerezové nadobi - disticim prostfedkem CLINOX. Jde o sedimenty
minerdld obsazenych ve vodé a jejich tvofeni je zavislé na mistnich podminkdch a tvrdosti vody.
Tvorbu bilych usazenin vyrazné omezite solenim az do vafici vody. Bilé skvrny nijak neomezuiji
funkénost ¢i zdravotni nezévadnost nadobi, nejsou vadou vyrobku a nemohou byt predmétem
reklamace.

5 ROK(D ZARUKA
Na tento vyrobek je poskytovéna 5 rokii zaruka, pocinaje dnem prodeje.
Z&ruka se zésadné nevztahuje na tyto piipady:

- vyrobek byl pouzivén v rozporu s Névodem k poufiti
- zdvady byly zplisobeny iderem, pddem ¢ neodbornou manipulaci
- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény.

V pfipadé oprévnéné reklamace se prosim obratte na svého prodejce nebo na nékteré ze servisnich
stiedisek, seznam na www.tescoma.com.
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Wir gratulieren zum Kauf des Produktes Tescoma und danken fiir Ihr in unsere Marke
gezeigtes Vertrauen. Im Bedarfsfall wenden Sie sich bitte an lhren Handler, bzw. na die
Firma Tescoma iiber www.tescoma.com.

BESCHREIBUNG

Das 11-teilige Kochgeschirrset ist aus erstklassigem rostfreien Edelstahl hergestellt und mit
massiven Griffen versehen. Dank der perfekten Verarbeitung und den eleganten zeitlosen Formen
der KochgefaRe ist dieses Kochgeschirrset fiir den taglichen Gebrauch in der klassischen sowie
modernen Kiiche hervorragend.

Samtliche KochgefdBe sind mit extra starkem Sandwich-Boden versehen. Die Wérme vom
Kochherd wird ins Kochgeschirr kontinuierlich, ohne Schwankungen und gleichméBig durch die
ganze Bodenfldche iibergegeben. Das Kochen ist leichter, es kommt zu keinem unerwiinschten
Anbrennen.

Der Sandwich-Boden hat ausgezeichnete Wérmeleit-Eigenschaften, die zur Energieersparnis
beitragen. Der Kochherd kann ausgeschaltet werden, bevor das Gargut fertig gekocht ist, das
Kochen erfolgt auch bei niedriger Leistung des Kochherdes. Die gekochten Lebensmittel bleiben
im Kochgeschirr langer warm.

Das Kochgeschirr ist mit den Deckeln aus Glas und Edelstahl mit Dampfloch versehen, die eine
perfekte Verfolgung des Kochvorgangs erméglichen.

Bei der Herstellung des Kochgeschirrs werden die Anspriiche auf intensive und lange Nutzung
beriicksichtigt. Die AuBen- und Innen-Oberflachenbehandlung der Topfe garantiert elegantes
Aussehen sowie leichte und schnelle Reinigung.

Das Kochgeschirr ist fiir sémtliche Herdarten geeignet - Gas-, Elektro-, glaskeramische und
Induktionsherde.

KOCHEN IM KOCHGESCHIRR
Den Kochherd auf die max. Leistungsstufe nur am Anfang des Kochens einstellen, dann auf niedrige,
max. mittlere Leistungsstufe des Kochherdes zuriickschalten.

Den Kochherd friiher abschalten, bevor das Gargut fertig ist, die Warmeleit-Eigenschaften des
Sandwich-Topfbodens werden damit ausgenutzt.

Richtige GroBe der Kochplatte wéhlen, der Durchmesser der Kochstelle sollte gleich oder kleiner
als der Durchmesser des Topfbodens sein, die Gasflamme darf nie iiber den Rand des Topfbodens
hinausragen - in diesem Fall werden die Griffe hei@, es kann zu ihrer Beschddigung kommen.

Das leere Kochgeschirr nie erhitzen!

ACHTUNG!

Bei einer langzeitigen Uberhitzung der leeren, bzw. ungeniigend befiillten KochgefiBe kann die
Oberfléche der Metallteile violett bis braun verfarbt werden. Diese Verfarbung beeintrachtigt
keinesfalls die Funktion oder Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres, stellt keinen
Produktmangel dar und kann nicht beanstandet werden.

WARTUNG UND PFLEGE UM DAS KOCHGESCHIRR

Vor dem ersten Gebrauch das Kochgeschirr griindlich abspiilen und trockenwischen. AusschlieBlich
im gut gereinigten Kochgeschirr kochen, nur so kann das perfekte Aussehen des Kochgeschirres
dauerhaft aufrechterhalten werden!

Das Kochgeschirr mit iiblichen Reinigungsmitteln reinigen, keine aggressiven Mittel, Chemikalien,
scharfen Gegenstande verwenden. Das Kochgeschirr kann mit speziellen Mitteln fiir Reinigung
des rostfreien Kochgeschirrs reinigen, das Reinigungsmittel CLINOX ist empfehlenswert. Das
Kochgeschirr ist spiilmaschinenfest.

Das stark verschmutzte Kochgeschirr im Wasser, bzw. in der Ldsung mit Spiilmittel einweichen
lassen.

Treten im Kochgeschirr weiBe Flecken auf, kann man es mit Essig, einigen Tropfen Zitronensaft, bzw.
mit speziellem Reinigungsmittel fiir rostfreies Kochgeschirr - Reinigungsmittel CLINOX reinigen.
Es handelt sich um abgelagerte Mineralien und die Bildung h&ngt von den drtlichen Bedingungen
und der Wasserhérte ab. Um die Bildung der weiBen Flecken wesentlich zu reduzieren, ist erst
das siedende Wasser zu salzen. Die weien Flecken beeintrachtigen keinesfalls die Funktion oder
Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres, stellen keinen Produktmangel dar und kdnnen nicht
beanstandet werden.



5 JAHRE GARANTIE
Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 5 Jahren ab Verkaufsdatum gewdhrt.
Die Garantie erstreckt sich grundsatzlich nicht auf folgende Félle:

- Produktnutzung entgegen der Gebrauchsanleitung
- Sto-, Sturzbeschadigungen, nicht fachgerechte Handhabung
- Nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt.

Im Falle einer berechtigten Beanstandung wenden Sie sich bitte an Ihren Handler, bzw. an eine
Servicestelle, die Liste finden Sie na www.tescoma.com.
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Nous vous félicitons de I'achat d’un produit Tescoma et vous remercions de la confiance
que vous accordez a notre marque. Pour toute question, veuillez vous adresser a votre
revendeur habituel ou directement a la société Tescoma par I'intermédiaire de son site
Internet www.tescoma.com.

CARACTERISTIQUE

La batterie de cuisine de 11 piéces est fabriquée en acier inoxydable de haute qualité. Grace a sa
forme classique arrondie, sa finition parfaite et ses élégantes poignées dorées, la batterie de cuisine
convient pour un usage quotidien dans une cuisine traditionnelle ou moderne.

Les récipients sont munis d'un fond en sandwich particulierement épais. La chaleur est donc répartie
régulierement sur toute la surface du fond, sans variations intempestives. La cuisson est de ce fait
plus facile, sans risque de briiler les aliments.

Le fond en sandwich a une excellente capacité d’accumulation thermique, ce qui permet une
économie dénergie - la cuisson est plus rapide avec une consommation limitée d'énergie:
il est possible d'arréter la cuisiniére avant la fin de la cuisson et les aliments y restent chauds plus
longtemps.

Les ustensiles de cuisine sont munis de couvercles en verre et acier inoxydable avec un orifice pour
la vapeur, permettant le contrdle parfait de la cuisson.

Les ustensiles de cuisine sont fabriqués de maniére a permettre un usage intensif et prolongé.
La finition intérieure et extérieure garantit un aspect impeccable aussi bien que la facilité
de nettoyage.

Les ustensiles de cuisine conviennent a tous les types de cuisiniéres: a gaz, électriques,
vitrocéramiques et a induction.

CUISSON
N'utiliser la puissance maximale de la cuisiniére qu'en début de cuisson, puis continuer a puissance
réduite ou moyenne.

Arréter la cuisiniére avant la fin de la cuisson et profiter des capacités d'accumulation thermique
du fond en sandwich.

Choisir une surface de chauffe de taille convenable, dont le diamétre est égal ou inférieur du
diameétre du fond; la flamme du gaz ne doit jamais dépasser le bord du fond - dans ce cas, les
poignées séchauffent, avec risque de dommages et de briilures.

Ne jamais chauffer des récipients vides!

ATTENTION!

En cas de chauffage intensif de récipient vides ou insuffisamment remplis peuvent apparaitre
des taches brunes ou violettes sur la surface métallique. Ces taches n'ont aucune influence sur la
fonction, ne sont pas un défaut du produit et ne peuvent faire l'objet d’une réclamation.

ENTRETIEN DES USTENSILES DE CUISINE
Nettoyer et sécher avant la premiére utilisation. Cuisiner uniquement dans des ustensiles propres,
de maniére a leur conserver leur aspect impeccable!

Nettoyer au moyen de produits courants, sans utiliser de produits agressifs ou abrasifs. Les ustensiles
de cuisine peuvent étre nettoyés au moyen de produits spéciaux pour I'acier inoxydable, produits
parmi lesquels nous recommandons le produit de nettoyage CLINOX. Les ustensiles de cuisine
peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.

Si besoin, laisser tremper avec de I'eau ou une solution de détergent.

Si des dépots calcaires blancs apparaissent sur le récipient, nettoyez-les au vinaigre, avec quelques
gouttes de jus de citron ou avec le produit spécial pour le nettoyage de I'acier inoxydable CLINOX.



Il 'agit de sédiments de minéraux contenus dans I'eau et leur formation dépend de la dureté
de I'eau et des conditions dutilisation. I est possible de limiter leur apparition en salant I'eau
seulement lorsqu'elle est en ébullition. Ces dépdts blancs nont aucune influence négative sur le
fonctionnement ou la sécurité de la batterie de cuisine, ne sont pas un défaut du produit et donc ne
peuvent étre a la source d'une réclamation.

5 ANS DE GARANTIE
Ce produit est couvert par une garantie de cinq ans, prenant cours a la date de I'achat.
La garantie ne couvre toutefois pas les cas suivants:

- le produit a été utilisé en opposition avec le présent Mode d'emploi
- les défauts sont la suite de chocs, de chute ou de mauvaise manipulation
- des modifications ou réparations non autorisées ont été apportées au produit.

Veuillez adresser toute réclamation éventuelle & votre revendeur ou aux services agréés d'entretien,
dont la liste se trouve sur le site www.tescoma.com.
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Ci congratuliamo con voi per I'acquisto di questo prodotto Tescoma. Grazie per aver
scelto Tescoma. Per qualsiasi informazione, potete contattare il vostro rivenditore
o direttamente Tescoma sul sito web www.tescoma.com.

CARATTERISTICHE

Le pentole sono prodotte in acciaio inossidabile di ottima qualita e provviste di solidi manici. Grazie
alla perfetta manifattura ed alle eleganti forme senza tempo dei recipienti, le pentole sono ideali
per I'utilizzo quotidiano sia per cucine tradizionali che moderne.

Tutti i recipienti sono provvisti di un fondo sandwich extra spesso. Il calore viene continuamente ed
uniformemente trasferito dal piano cottura ai recipienti senza alcuna variazione tramite il fondo.
Cucinare & semplice, senza correre il rischio di cuocere troppo gli alimenti.

Il fondo sandwich ha eccellenti proprieta di trattenimento del calore, con conseguente risparmio
energetico. La fonte di calore puo essere spenta prima del termine della cottura e rimanere efficiente
anche afilamma bassa. | cibi lasciati nei recipienti mantengono la loro temperatura per lungo
tempo.

Le pentole sono provviste di coperchi in vetro / acciaio inossidabile con un foro per il vapore che
consente un perfetto controllo della cottura. Le pentole sono prodotte per essere utilizzate in modo
intenso e prolungato. La superficie esterna ed interna assicurano un aspetto elegante cosi come una
pulizia facile e veloce.

Le pentole sono adatte a tutti i tipi di cottura - gas, elettrica, vetroceramica ed induzione.
CUCINARE CON LE PENTOLE

Posizionare la fonte di calore al massimo solo nella fase iniziale del processo di cottura e a media
0 bassa fiamma per il restante tempo.

Spegnere la fonte di calore in anticipo rispetto al processo di cottura; sfruttare le proprieta di
trattenimento del calore del fondo sandwich.

Assicurarsi che la misura della fonte di calore non ecceda il diametro del fondo della pentola ed
evitare che la fiamma si espanda oltre il fondo - se questo succede, i manici possono bruciare
o subire danni.

Mai scaldare le pentole vuote!

ATTENZIONE!

Quando si cucina in recipienti vuoti o semi vuoti per lungo tempo, macchie viola o marroni possono
apparire sulla superficie metallica. Queste macchie non condizionano il funzionamento della
pentola; non rappresentano un pericolo per la salute e non possono essere un motivo di reclamo.

CURA E CONSERVAZIONE DELLE PENTOLE
Lavare ed asciugare accuratamente prima del primo utilizzo. Per preservare permanentemente
I'aspetto brillante, cucinare sempre in pentole perfettamente pulite.

Pulire con normali detergenti, mai utilizzare sostanze aggressive, chimiche ed oggetti taglienti.
Le pentole possono essere pulite con speciali agenti per I'acciaio - raccomandiamo CLINOX per
ottimi risultati. Le pentole sono lavabili in lavastoviglie.

Lasciare in ammollo nell'acqua o acqua con detergente se eccessivamente sporche.

Se dovessero apparire macchie bianche sulla superficie interna, utilizzare aceto, gocce di limone
0 lo speciale agente di pulizia per I'acciaio CLINOX. Le macchie sono causate dai sedimenti minerali
presenti nell'acqua e la loro formazione dipende dalla qualita e dalla durezza dell'acqua stessa. Per
prevenire |'eccessiva formazione di macchie bianche, aggiungere sale solo dopo che I'acqua bolle.



Le macchie bianche non condizionano il funzionamento delle pentole e non costituiscono pericolo
per la salute. Dato che non sono da considerarsi un difetto, non possono essere motivo di reclamo.

GARANZIA 5 ANNI
A questo prodotto viene applicato un periodo di garanzia di 5 anni dalla data di acquisto.
La garanzia non copre i sequenti difetti:

- dovuti ad un uso improprio non compatibile con le Istruzioni d'uso
- causati da un impatto, caduta o maltrattamento
- dovuti a riparazioni non autorizzate o alterazioni al prodotto.

In caso di reclamo giustificato contattare il proprio rivenditore di fiducia o uno dei centri servizio;
la lista dei centri servizio & disponibile sul sito web www.tescoma.com.
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Le felicitamos por comprar este producto Tescoma. Gracias por comprar Tescoma. Si lo
necesita, por favor contacte con su distribuidor o con Tescoma en www.tescoma.com.

CARACTERISTICAS

La bateria de cocina de 11 pz estd fabricada en acero inoxidable de primera calidad y provista con
solidas asas. La bateria es excelente para uso diario tanto en cocinas tradicionales como modernas
gracias a su perfecto acabado y al elegante disefio de sus recipientes.

Todos los recipientes estdn provistos de un fondo sandwich extra grueso. El calor es transferido de
la placa ala olla de manera continua y sin variacion. Cocinar es més facil, evitando los indeseados
quemados.

El fondo sandwich tiene excelentes propiedades de acumulacién de calor, lo que permite ahorrar
energia. La placa se puede apagar antes de terminar la coccién e incluso sigue siendo eficaz si
se reduce afuego / calor bajo. Los alimentos que permanecen en el recipiente mantienen su
temperatura durante un largo tiempo.

La bateria estd provista con tapas de vidrio / acero inoxidable con escape de vapor, lo que permite un
perfecto control del proceso de coccion.

La bateria estd disefiada para responder a los requisitos de un uso prolongado e intensivo. Ambas
superficies exterior e interior garantizan un aspecto elegante y una limpieza fécil y rapida.

La bateria es adecuada para todo tipo de cocinas - gas, eléctrica, vitrocerdmica e induccion.

COCINAR EN LA BATERIA
Encienda la placa al mdximo sélo durante la fase inicial de la coccion y reduzca a bajo o medio
fuego / calor durante el proceso de coccidn.

Apague el fuego / calor antes de que el tiempo necesario para cocinar haya terminado; asi hard uso
de las propiedades de acumulacion de calor del fondo sandwich.

Asegurese de que el tamaiio de la placa no exceda el didgmetro del fondo de la olla y evite que la
llama sobresalga por los laterales de la misma cuando cocina con gas - si ocurriese ésto, las asas
podrian quemarse o suftir dafios.
Nunca caliente una olla vacia!

ATENCION!

Si calienta recipientes vacios o con poco contenido en la placa durante mucho tiempo, pueden
aparecer manchas violetas o marrones en las superficies metalicas. Estas manchas no afectan
al correcto funcionamiento de los recipientes; no representan un peligro para la salud ni un
defecto y por tanto no pueden ser objeto de reclamacién.

MANTENIMIENTO Y CUIDADO DE LA BATERIA
Lavar y secar minuciosamente antes del primer uso. Para conservar su perfecto estado, cocine
siempre en placas de cocina limpias.

Lavar con detergentes normales, no use nunca detergentes agresivos, quimicos ni objetos afilados.
La bateria se puede limpiar usando productos especiales para acero inoxidable - recomendamos
CLINOX por sus excelentes resultados. La bateria es apta para lavavajillas.

Dejar la bateria a remojo en agua y detergente si estd excesivamente sucia.

Si aparecieran manchas blancas en la superficie interior de la olla, use vinagre, unas gotas de limén
oun producto especial limpiador de acero inoxidable como CLINOX. Las manchas se producen
debido asedimentos minerales presentes en el agua y su formacion depende de la calidad
y dureza del agua local. Para evitar una formacidn excesiva de manchas blancas, afiada siempre la



sal después de que empiece el agua a hervir. Las manchas no afectan el funcionamiento de la
bateria y no perjudican la salud. No constituyen un defecto y no pueden ser objeto de reclamacién.

GARANTIA DE 5 ANOS
Este producto tiene una garantia de 5 afios a partir de la fecha de compra.
La garantia nunca cubre defectos debidos a:

- uso inadecuado incumpliendo las Instrucciones de uso
- resultado de un impacto, caida o manipulacion
- reparaciones o alteraciones del producto no autorizadas.

En caso de reclamacién justificada por favor contacte con su proveedor o con uno de los servicios
técnicos; para un listado por favor remitase a www.tescoma.com.

D

Damos-lhe os parabéns pela compra deste produto Tescoma. Obrigado por comprar
Tescoma. Se necessitar, por favor contacte o seu representante ou aTescoma em
www.tescoma.com.

CARACTERISTICAS

0 trem de cozinha de 11 pcs € fabricado em aco inoxiddvel de excelente qualidade e vem prevenido
com pegas sélidas. Os tachos e panelas sdo excelentes para o uso didrio em cozinhas modernas ou
tradicionais gracas ao seu fabrico perfeito e elegantes formas intemporais.

0s tachos e panelas véem prevenidos com um fundo térmico extra grosso; o calor é transferido do
fogao para o fundo dos tachos e panelas de forma continua sem variagdes. Cozinhar torna-se mais
fécil, sem as indesejaveis refeicoes queimadas.

0 fundo térmico tem a excelente qualidade de retenco de calor, que Ihe permite também poupar
energia. 0 fogdo pode ser desligado antes do tempo previsto do cozinhado terminar, os tachos
e panelas mantém-se eficientes mesmo que se baixe a temperatura, os alimentos deixados nos
tachos e panelas mantém a sua temperatura por um longo periodo de tempo.

0s tachos e panelas véem prevenidos com tampas em vidro / ago inoxidavel com abertura de saida
de vapor o que permite o controlo perfeito sobre o processo de cozedura.

0s tachos e panelas foram concebidos para responder ds necessidades do intenso e prolongado
uso. A superficie exterior e interior assequram a sua elegante aparéncia assim como a facil e répida
limpeza.

0s tachos e panelas sdo adequados para todos os tipos de fogao - gds, eléctrico, vitrocerdmica e indugdo.
COZINHAR NOS TACHOS E PANELAS

Coloque a fonte de calor no méximo s6 no inicio do processo de cozedura e reduza para médio ou
baixo progressivamente ao longo do cozinhado.

Desligue a fonte de calor antes do tempo necessdrio para o cozinhado ter terminado para que faca
uso dos beneficios do calor acumulado no fundo térmico.

Verifique se o didmetro da fonte de calor ndo excede o fundo do tacho ou da panela e evite que
a chama expanda do fundo da panela - se isto acontecer as pegas podem queimar e ficar danificadas.

Nunca aqueca tachos e panelas vazios!

ATENCAO!

Quando se aquecem tachos e panelas vazios ou com pouco contetido por longos periodos de tempo,
podem aparecer manchas prpura ou castanhas nas superficies. Estas manchas ndo afectam o bom
funcionamento dos tachos e panelas; ndo representam qualquer ameaca a sua satide ou dano e ndo
podem ser reclamadas.

TACHOS E PANELAS MANUTENCAO E CUIDADOS
Lave e seque bem antes da primeira utilizacdo. Para conservar de forma perfeita a seu elegante
aspecto, cozinhe sempre em tachos e panelas bem limpos.

Lave com detergentes normais; nunca use objectos afiados, produtos agressivos e ou quimicos.
0Os tachos e panelas podem ser limpos usando produtos especiais para aco inoxidavel - nds
recomendamos CLINOX pelos seus excelentes resultados de limpeza. Os tachos e panelas podem
ir a maquina de lavar louga.

Deixe de molho em dgua ou dgua e detergente se estiverem muito sujos.
Se aparecerem manchas brancas no interior, use vinagre, gotas de limao ou 0 mencionado produto

de limpeza para aco inoxiddvel CLINOX. As manchas sdo causadas por sedimentos minerais
presentes na dgua e o seu aparecimento depende da qualidade e dureza da dgua local. Para prevenir



a excessiva formagao das manchas brancas, adicione sempre o sal nos cozinhados quando a dgua
estiver a ferver. As manchas ndo afectam o funcionamento das panelas e ndo comprometem a sua
satide. Ndo representam dano e ndo podem ser causa de reclamagdo.

5 ANOS DE GARANTIA
0 periodo de garantia de 5 anos inicia-se na data da compra do produto.
A garantia ndo cobre o seguinte:

- utilizagdo inadequada incompativel com as Instrugdes de utilizagdo
- danos resultantes de pancadas, quedas, ou qualquer outra forca inadequada
- reparagdes ndo autorizadas e ou alteragdes feitas ao produto.

Para reclamacdes justificadas por favor contacte o seu revendedor ou um dos centros de servigo
Tescoma; para obter mais informacdes por favor vé a www.tescoma.com.
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Gratulujemy zakupu produktu firmy Tescoma i dziekujemy za zaufanie do naszej marki.
W razie potrzeby prosimy zwrdci¢ sie do sprzedawcy wyrobu lub firmy Tescoma za
posrednictwem www.tescoma.com.

CHARAKTERYSTYKA

Komplet garnkéw skfadajacy sie z 11 czesci wykonano ze stali nierdzewnej o wysokiej jakosci oraz
wyposazono w masywne uchwyty. Dzieki doskonatemu wykonaniu i eleganckim, ponadczasowym
ksztattom komplet ten znajduje szerokie zastosowanie w kuchni klasycznej i nowoczesnej.

Wszystkie garnki wyposazono w wyjatkowo grube dno wielowarstwowe. Ciepto zkuchenki
przechodzi do wnetrza garnka w sposéb ciagty, bez skokow temperatury, réwnomiernie poprzez
cala ptaszczyzne dna. Gotowanie jest tatwiejsze, potrawy nie przywieraja do dna naczynia.

Dno wielowarstwowe posiada znakomicie zatrzymuje ciepto izapewnia oszczednos¢ energii.
Kuchenke mozna wyfaczy¢ z pewnym wyprzedzeniem czasowym przed ukoriczeniem gotowania,
ktdre jest kontynuowane nawet na kuchence ustawionej na niska moc. Potrawy pozostawione
w garnkach zachowuja przez dtuzszy czas whasciwg temperature.

Pokrywki garnkéw, wykonane w kombinadji stali nierdzewnej i szkta oraz wyposazone w otwory dla
pary, umozliwiaja doskonatg kontrole gotowania.

Garnki wykonano w sposéb gwarantujacy diugotrwate iintensywne uzytkowanie. Wykoriczenie
powierzchni wewnetrznej i zewnetrznej zapewnia elegancki wyglad i fatwe czyszczenie i mycie.

Garnki przeznaczone s3 do gotowania na wszystkich typach kuchenek - na kuchenkach gazowych,
elektrycznych, z ptyta ceramiczna i indukcyjnych.

GOTOWANIE
Kuchenke ustawi¢ na maksimum tylko na poczatku gotowania, nastepnie przefaczy¢ na niska,
maksymalnie sredniag moc.

Kuchenke wytaczy¢ z pewnym wyprzedzeniem czasowym jeszcze przed ukoriczeniem gotowania,
nalezy wykorzystac znakomite wtasciwosci termo akumulacyjne dna wielowarstwowego.

Dobrac odpowiednia wielkos¢ ptytki grzejnej, srednica ptytki musi by¢ identyczna lub mniejsza od
Srednicy dna garnka, ptomieri palnika w zadnym przypadku nie moze siegac poza srednice dna
naczynia - w przeciwnym razie uchwyty garnka moga poparzy¢ dtonie, ewentualnie moze dojs¢
do ich uszkodzenia.

W zadnym przypadku nie podgrzewac garnka pustego!

UWAGA!

Przy dluzszym podgrzewaniu garnka pustego lub niepetnego, na powierzchni elementéw
metalowych moga pojawi¢ sie przebarwienia fioletowe lub brazowe. Przebarwienia te,
nieograniczajace funkcjonalnosci naczynia i niestanowiace zagrozenia dla zdrowia, nie s3 wada
wyrobu i nie moga by¢ przedmiotem reklamagji.

MYCIE | CZYSZCZENIE GARNKOW
Przed pierwszym uzyciem garnki doktadnie umyc¢ i wytrze¢ do sucha. Gotowac zawsze w garnkach
czystych, gdyz tylko wowczas zachowaja one na state swoj wiasciwy wyglad.

Do mycia i czyszczenia garnkéw uzywac zwyktych srodkow do naczyn, zabrania sie stosowania
substancji agresywnych, chemikaliow i przedmiotoéw ostrych. Garnki mozna czysci¢ za pomoca
specjalnych Srodkow do czyszczenia naczyn nierdzewnych zaleca sie stosowanie srodka CLINOX.
Garnki mozna my¢ w zmywarce do naczyn.



Mocno zabrudzone garnki pozostawi¢ do odmokniecia w wodzie lub roztworze wody
z detergentem.

Biate osady pojawiajace sie wewnatrz garnka mozna usunac octem, kilkoma kroplami cytryny lub
za pomoca specjalnego $rodka do mycia naczyn nierdzewnych CLINOX. Chodzi o osady mineratow
zawartych w wodzie iich powstawanie uzaleznione jest od warunkéw miejscowych i twardosci
wody. Pojawianie sie biatych osadow mozna wyraznie ograniczy¢ przez dodawanie soli dopiero
do wody wrzacej. Biate plamy w zaden sposob nie ograniczaja funkcjonalnosci naczyn oraz nie
stanowig zagrozenia dla zdrowia, nie s3 wada wyrobu i nie moga by¢ przedmiotem reklamagji.

GWARANCJA 5-LETNIA
Niniejszy wyréb objety jest gwarancja 5-letnia rozpoczynajaca sie z dniem sprzedazy.
Gwarangja nie obejmuje usterek spowodowanych:

- uzytkowaniem wyrobu niezgodnym z Instrukcja uzytkowania
- uderzeniem, upadkiem lub niewtasciwa manipulacja
- nieautoryzowanymi naprawami wyrobu i wprowadzonymi zmianami.

Z uzasadniona reklamacja prosimy zwrci¢ sie do sprzedawcy wyrobu lub do dowolnego punktu
serwisowego ujetego w wykazie na stronie www.tescoma.com.

k)

Blahozeldme k zakipenému vyrobku Tescoma a dakujeme za déveru prejavenu nasej
znacke. V pripade potreby sa prosim obratte na svojho predajcu alebo na firmu Tescoma
prostrednictvom www.tescoma.com.

CHARAKTERISTIKA

11- dielna stiprava kuchynského riadu je vyrobend z prvotriednej nehrdzavejticej ocele a je vybavena
masivnymi tchytkami. Vdaka dokonalému spracovaniu a elegantnym nadcasovym tvarom nddob je
tdto stiprava riadu vynikajiica pre kazdodenné poufZitie v tradicnej i modernej kuchyni.

V3etky nddoby sd vybavené extra silnym sendvicovym dnom. Teplo zo sporéka je predavané
dovndtra nddob plynule, bez vykyvov a rovnomerne po celej ploche dna. Varenie je lahsie, bez
neziadaného pripalovania.

Sendvicové dno mé vynikajiice termoakumulacné vlastnosti, ktoré umoziiuji Usporu energie.
Sporak je mozné vypinat s predstihom pred ukoncenim varenia, varenie prebieha i pri nizkom
vykonu spordku. Pokrmy ponechané v riade si dalej uchovavaji svoju teplotu.

Riad je vybaveny sklonerezovymi pokrievkami s otvormi pre paru, ktoré umoziiuji dokonald
kontrolu varenia.

Riad je vyrobeny tak, aby vyhovel ndrokom na intenzivne a dlhodobé pouZivanie. Vonkajsia
i vntitornd povrchovd tprava nadob zarucuje elegantny vzhlad rovnako ako lahké a rychle Cistenie.

Riad je vhodny pre v3etky typy spordkov - plynové, elektrické, sklokeramické a induk¢né.

VARENIE V RIADE
Spordk nastavte na maximum len na zaCiatku varenia, potom pokracujte na nizky, maximaine
stredny vykon sporaku.

Spordk vypinajte s predstihom este pred ukoncenim varenia, vyuZivajte termo akumulacné
vlastnosti sendvicového dna.

Volte spravnu velkost platnicky, priemer platnicky musi byt rovnaky alebo mensi, nez je priemer
dna nadoby, plamen horéku nesmie nikdy presahovat okraje dna riadu - v takomto pripade mézu
lichytky palit, pripadne mdze dojst ku ich poskodeniu.

Prazdne riady nikdy nezahrievajte!

POZOR!

Pri dihodobom prehrievani prézdnych alebo nedostatocne naplnenych nddob sa mdze na povrchu
kovovych casti objavit fialové az hnedé zafarbenie. Toto zafarbenie neobmedzuje funkénost
¢i zdravotnui nezévadnost riadu, nie je chybou vyrobku a neméze byt predmetom reklamacie.

UDRZBA A STAROSTLIVOST O RIAD
Pred prvym pouZitim riadu dokladne umyte a vytrite do sucha. Varte vzdy len v dobre vycistenom
riade, len tak zachovéte jeho dobry vzhlad na trvalo.

Riady cistite beznymi Cistiacimi prostriedkami, nikdy k Cisteniu nepouZivajte agresivne latky,
chemiklie a ostré predmety. Riady mozno Cistit Specialnymi prostriedkami na Cistenie nerezového
riadu - ako idedlny odporticame Cistiaci prostriedok CLINOX. Riady je mozné umyvat v umyvacke
nariad.



Silne znecistené riady nechajte odmocit vo vode ¢i roztoku vody so sapondtom.

Ak sa objavia vo vnutri riadu biele usadeniny, vycistite ich octom, niekolkymi kvapkami citrénu
alebo Specidinym pripravkom na nerezové riady - istiacim prostriedkom CLINOX. Ide o sedimenty
minerdlov obsiahnutych vo vode a ich tvorenie je zavislé na miestnych podmienkach a tvrdosti
vody. Tvorbu bielych usadenin vyrazne obmedzite solenim aZ do variacej vody. Biele skvrny nijak
neobmedzujt funkénost, ¢ zdravotni nezavadnost riadov, nie st chybou vyrobku a nemézu byt
predmetom reklamdcie.

5 ROKOV ZARUKA
Na tento vyrobok je poskytovana 5 rokov zéruka, odo diia predaja.
Zéruka sa zsadne nevztahuje na tieto pripady:

- vyrobok bol pouzivany v rozpore s Navodom na pouZitie
- chyby boli spdsobené tiderom, padom ¢i neodbornou manipuldciou
- na vyrobku boli prevedené neautorizované opravy a zmeny.

V pripade opravnenej reklamacie sa prosim obratte na svojho predajcu alebo na niektoré zo
servisnych stredisk, zoznam na www.tescoma.com.
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Mo3apasnaem ¢ npuobperennem uspenua Tescoma u Gnaropapum 3a foBepue,
OKa3aHHoe Halueii mapke. B cnyyae Heob6xopumocTn o6pataiitech K cBoemy npopaBLy
UnK B KoMnaHuio Tescoma nocpefCcTBOM WwWw.tescoma.com.

XAPAKTEPUCTUKA

Habop nocyap! 3 11 npefiMeToB M3r0TOBNIEH U3 NEPBOKNACCHOI HepXaBetoLLedi CTann i cHabxeH
MaCCUBHBIMU pyukamu. bnarofapa wpeanbHoii 06paboTke 1 Hectapelowemy 3feraHTHOMY
[V3aiiHy 3T NOCy/Aa 3aMeyaTeNbHO NOAXOANT ANA eXeAHEBHOTO UCMONb30BAHMA B KNAaCCUyecKiX
11 COBPEMEHHDIX KyXHSX.

Bca nocyaa CHabxeHa JKCTpa TONCTbIM MHOTOC/TOAHBIM AHOM. Tenno ¢ nauTbl nepefaertca
BOBHYTPb NOCYAbI NOCTENEHHO, 6€3 (KaukoB 1 PaBHOMEpHO Mo Lienoii NioLLaay AHa. 310 ynpotlaet
NPUroTOBJIEHE U NPENATCTBYET NPUTOPaHNI0.

MHorocnoitHoe AHO obnafaeT 3ameuatenbHbIMU TePMOAKKYMYNALNOHHbIMI CBONCTBaMM,
KOTOpbIE NOMOratoT 3KOHOMUTD SHEPTI0. I'Invny MOHO BbIKNOYaTb 3apaHee nepej 0KOHYaHUem
NPUrOTOBNIEHUA, KOTOpOE MPOXOAUT W Mpu HU3KOIA MOLLHOCTU MAuTbl. Bniofa, ocTaBneHHble
B nocyze, AoNbLUE 0CTAKOTCA ropAYnMU.

I'Iocyna CHabxeHa KpbILLKaMu U3 CTeKNa 1 Hep)KaBEIOLI.lEVI (Tanwn coTBepcTnem nd napa, kotopble
o0ecneunBaioT ueanbHblii KOHTPOJIb 3a NPUrOTOBNIEHUEM.

I'Iocyna W3roToBJIEHa TakKUM o6pa30M, yT06bl COOTBETCTBOBATH TpE6OBaHI/I)1M K nocyne ana
WHTEHCMBHOTO M JNINTEIbHOTO MCMONb30BaHMA. BHeWwHAA u BHYTPEHHAA 06pa60n<a NoBePXHOCTN
rapaHTupyet 3NeraHTHbIIl BHELIHWI BIAZ,  TaKXe npocroe n 6bICTPOE MbITbE.

I'I0(yna NpuUrofHa Ana WUCNonb3oBaHWA Ha BCEX TuUMaX MAWUT - Ta30BbIX, SNEKTPUYECKNX,
CTEKNOKepamnyecknxX 1 MHAYKLNOHHDIX.

NPUTOTOBJEHME B NOCYAE
Vicnonb3yiite MakCUManbHylo MOLHOCTL MAUTHI TONbKO Sl HaYana NpuroToBAeHua, 3atem
nepexioynTe ee Ha HU3KYI, MaKCUMaIbHO - CPEAHION.

”J'II/ITy BbIK/l0vaiiTe 3apaHee, nepej OKOHYaHWEM NPUTOTOBNEHUA - I/ICI'IOJ'Ib3yl7ITE Tepmo-
AKKYMYNALWOHHbIE KaueCTBa (3HABUYEBOT0 AHa.

MpaBunbHo BbiGUpaiiTe BenuuMHy KOHGOPKM: AUaMeTp KOHGOPKI oMKeH ObiTb PaBHBIM 160
MeHbLUMM AviamMeTpa AHa Mocyzbl. Tnama He JOMKHO BbICTYNaTb 3a Kpad MOCYAbl, MHaue pyuKi
6yayT 00KuUraTh PYKN MM MOTYT ObITb MOBPEXKAEHDI.

Hukorpa He HarpeBaiite nyctyio nocyny!

BHUMAHME!

”pl’l ANNTENbHOM neperpeBaHun HyCTOﬁ WM HE[OCTAaTOYHO HAMOSHEHHON nocyabl Ha ee
MeTannnyeckoit NOBEPXHOCTU MOXET NOABUTHCA ¢VIO!'IETOBaFI nnu KopuyHeBaa oKpacka. ITa
OKpacka 06p330M He CHXaeT ¢yHKLLVIOHaJ'IhHOCTb N TUTVEHUYHOCTb NOCY/ibl, HE ABNAETCA 6paKOM
3€NUA 1 He MOXET ObiTb npeameToM peknamasni.

YXOJ1 3A I0CYA0i

Mepe nepBbIM UCMONb30BaHMEM MOCYAY TLIATENbHO BbIMOIATE 1 BbITPUTE Hacyxo. [oToBbTE
BCETZa TONIbKO B XOPOLLO OTMbITOiA MOCYA€ - TONbKO TaK Bbl COXpaHUTE ee MPEBOCXOAHbII BHELUHMI
BUJL HAZONTO.



Mocyay MoiiTe c MpUMeHeHeM 00bIYHbIX MOIOLLVX CPEACTB, HUKOTAQA He MCMONb3yiiTe ANA MbITbA
arpeccuBHble BELLECTBA, XMMUKATbI 1 OCTPble MpeAMeTbl. llocyay MOXHO MbiTb CrieLanbHbIMM
MOIOLLVMI CPeAiCTBAMM ANA MOCY/bI U3 HepikaBetoLLeli CTau, pekoMeHzyeM MoloLLee CPeACTBO
CLINOX. Mocysy MOXHO MbITb B NOCYAOMOGYHOI MaLLMHE.

(unbHo 3arpA3HeHHYo nocyay 0CtaBbTe OTMOKHYTb B BOAE UNI pacTBOPE MOIOLLIET0 CPeACTBa.

Ecnin BHyTpU nocyabl NoABATCA Genble NATHA, MOXeTe OTCTPaHUTb UX YKCYCOM, HECKONbKIMM
Kannamn UMOHA WAW CMELManbHbIM CPeACTBOM ANA HepxaBeloLeli MocyAbl - MOIOLMM
cpeacteom CLINOX. MAaTHa noABRAKTCA M3-3a MUHEPaNoB, COZEPXaLLUXCA B MUTbEBON Boje,
11 MHTEHCUBHOCTb WX NOABNEHUA 3aBUCMT OT MECTHbIX YCNOBMIA U MATKOCTM Bofbl. MoABneHue
NATEH Bbl MOXKeTe CYLLECTBEHHO CHU3UTb, e ByeTe CONUTB MIALLY NOCNE TOTO, KaK BOAA 3aKNMNT.
[ATHa HUKOMM 06pa30M He CHIKAKT GYHKLIMOHANbHOCTb U TUTUEHNYHOCTb NOCYAbI, He ABNAETCA
6paKkom W3[enus 1 He MOXeT ObITb NPeAMeToM peknamaLim.

TAPAHTUA 5 NET
[laHHoe u3envie UMeeT 5-NeTHII rapaHTiiHbIA Nepuog ot AaTbl npuobpeTeHua.
[apaHTyA He pacpoCTPaHAETCA Ha CleAyloLLye Cyyan:

- u3penue 6bIN0 MCNONb30BaHO C HapyLleHnem MHCprKLlI/IVI N0 1UCNoNib30BaHN0
- D,e(l)eKTbl OﬁyCJ'IOBJ'IeHbI YAapoMm, najieHnem unu HenpasuiabHbIM 06pameumem
- u3genue nosBeprnocb HeaBTOPU3NPOBAHHOMY PEMOHTY U U3MEHEHUIO.

B cnyuae obocHoBaHHOIN peknamauuy obpaluaiitecb K Bawemy MPOJABLY UMW B OAMH W3
CePBYCHbIX LIEHTPOB, CMCOK Pa3MeLLieH Ha WwWw.tescoma.com.

clinox

@ Perfectly cleans stainless steel surfaces
and restores their original sheen.

@ Cisti dokonale nerezové povrchy a vraci jim
plvodni lesk.

@ Reinigt perfekt die rostfreien Oberflachen
und stellt den urspriinglichen Glanz wieder her.

@ Nettoie parfaitement les surfaces en acier
inoxydable et leur rend leur brillant d'origine.

@ Pulisce perfettamente tutte le superfici
in acciaio inox alle quali ridona la lucentezza
originale.

@ Limpia perfectamente las superficies de
acero inoxidable devolviendo su brillo original.

@ Limpa na perfei¢io superficies em aco
inoxidavel e restitui-Ihes o seu brilho original.

@ Doskonale czyici stalowe powierzchnie
i przywraca im pierwotny potysk.

@ Dokonale Cisti nerezové povrchy a vraciaim
povodny lesk.

@ 3ameuatenbHo MOET HepKaBeloLme
NOBEPXHOCTH 11 BO3BPALLAET UM
nepBoHavaNbHblii Oneck.
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Belly
Classic
Comfort
Cook Star
Gold Line
Maestro
Perfect
Triumph
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