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@ INSTRUCTIONS FOR USE

We congratulate you on the purchase of this Tescoma product. Thank you for buying Tescoma.
If needed, please contact your retailer or Tescoma at www.tescoma.com.

Carefully read these instructions before first use and keep them for future
reference.

WHIPPED CREAM DISPENSER DELICIA

CHARACTERISTICS

Whipped cream dispenser DELICIA is excellent for making and serving whipped cream. It is
supplied with three decorating nozzles, made of safe aluminium (EN 610), resistant plastic,
and a seal of excellent silicone. Use common whipped cream chargers filled with nitrous
oxide (not enclosed) for making cream. Do not wash in dishwasher. 3-year warranty.

DESCRIPTION
Dispenser

Head

Dispensing lever
Nozzle nut
Decorating nozzles
Dispensing valve
Spring

Supply valve
Supply valve cover
Charger cartridge
11 Silicone seal

12 Transportinsert
13 Brush
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BEFORE FIRST USE
Thoroughly wash the whipped cream dispenser and all its parts with warm water and dry;
do not wash in dishwasher.

ASSEMBLY
Press the dispensing lever and remove the transport insert; screw the nozzle nut into its
place and the selected decorating nozzle onto the nozzle nut.

FILLING

Whipped cream dispenser DELICIA 0.25 |

Use 250 ml refrigerated whipping cream and one whipped cream charger for making
whipped cream.

Whipped cream dispenser DELICIA 0.5 |

Use 500 mi refrigerated cream and one to two whipped cream chargers for making whipped
cream, depending on the required consistency of the whipped cream.

For an excellent whipped cream, cool the dispenser down before filling — flush it with cold water.

WHIPPED CREAM MAKING

Screw the head onto the dispenser with the refrigerated liquid cream inside and tighten it
well without applying inappropriate force.

Remove the cover of the supply valve from the head, insert the whipped cream charger into
the cartridge, turn the dispenser upside down and screw the cartridge with the inserted
charger onto the supply valve. Slowly tighten until the gas from the charger is released to
the dispenser — moderate hissing of the gas releasing from the dispensing valve during the
tightening process is normal.

After tightening, turn the dispenser so that the decorating nozzle points upwards and
shake it vigorously 4 to 5 times. When making flavoured whipped cream or using preserved
whipping cream, shake the dispenser several times. Warning — excessive shaking may cause
the whipped cream to be too thick.

Before serving, remove the cartridge with the charger from the head and attach the cover
to the supply valve.

MAKING FLAVOURED WHIPPED CREAM

When making flavoured whipped cream, use liquid ingredients or ingredients that will be
entirely dissolved in the whipping cream — e.g. fruit syrups and juices without pulp, icing
sugar or instant cocoa. Stir the ingredients well in whipping cream beforehand and make
sure that the resulting mixture contains no solid particles, lumps, etc.

Avoid using ingredients that may cause the dispensing valve to silt up or clog, e.g. fruit juices
with pulp, seeds, etc.

WHIPPED CREAM SERVING

Turn the dispenser upside down so that the decorating nozzle points downwards and is
about Tcm above the food or drink. Serve the required quantity of whipped cream by slowly
pressing the dispensing lever.

KEEPING WHIPPED CREAM IN THE DISPENSER

Unused whipped cream can be kept in the closed dispenser several days; the duration
depends on the expiration date of the whipping cream specified by the manufacturer. Before
keeping the whipped cream in the dispenser, remove the decorating nozzle, wash it under
running warm water, screw it back on and place the dispenser in a vertical position in the
refrigerator. Do not shake the dispenser before serving the whipped cream next time; shake
the dispenser moderately if it contains flavoured whipped cream so that the ingredients that
have settled down disperse evenly in the whipped cream.

OPENING THE DISPENSER

Always open the dispenser only when the entire contents have been released. Make sure by
repeatedly pressing the dispensing lever that all the whipped cream has been released from
the dispenser; that neither cream nor gas are released from the nozzle. After releasing the
entire contents, remove the decorating nozzle from the head and unscrew the head from
the dispenser.

MAINTENANCE

Unscrew the head from the dispenser, unscrew the nut with the nozzle from the head,
remove the silicone seal and the dispensing valve from the inside of the head. Do not
remove the spring placed under the dispensing lever. Thoroughly wash all the parts of the
whipped cream dispenser under running warm water and leave to dry; clean the holesin the
dispensing valve using the enclosed brush.

Wash the dispenser with normal detergents, avoid using sand-based agents, sharp objects
— scourers, etc. and aggressive chemicals.

Do not wash the dispenser and the head in dishwasher.

STORAGE
Store the dispenser separately without tightening the head. Store the head with the cover
of the supply valve attached.

SAFETY INSTRUCTIONS

Use only high-quality whipped cream chargers with nitrous oxide content intended for
whipped cream dispensers.

Always handle the whipped cream chargers with extra care, observe the safety instructions
specified by the manufacturer.

Handle and use Whipped cream dispenser DELICIA with extra care, do not let children make
whipped cream. Do not apply inappropriate force in handling.

If the gasis not released to the dispenser after the cartridge with the charger is screwed onto
the head, the charger inserted into the cartridge is likely to be used or defective. Unscrew
the cartridge with the charger and replace the wrong charger.

If gas escapes from the space between the head and the dispenser, it is likely that you
have failed to insert the silicone seal into the head or poorly tightened the head. Unscrew
the head, insert the seal and tighten the head well after releasing all the gas from the
dispenser.

Do not open the whipped cream dispenser before releasing the entire contents. If the
dispensing valve becomes clogged, do not remove the head from the dispenser — place the
dispenser on a flat surface and wait several minutes until the contents settle down on the
bottom of the dispenser. Repeatedly press the dispensing lever until the valve is clear again.
If the valve remains clogged, do not open the dispenser and deliver it to a Tescoma service centre.

Do not put the whipped cream dispenser into microwave oven, freezer and
dishwasher, do not expose to a direct source of heat.

Use exclusively original Tescoma spare parts; for spare parts, contact your retailer.
Never use or repair adamaged or malfunctioning whipped cream dispenser yourself; instead
contact a Tescoma service centre; for their list please refer to www.tescoma.com.

3-YEAR WARRANTY

A 3-year warranty period applies to this product from the date of purchase.

The warranty never covers defects:

- due to improper use incompatible with the Instructions for use

- resulting from an impact, fall or mishandling

- due to unauthorised repairs of, or alterations to, the product

- due to unauthorised spare parts used in the product.

In case of justified complaint please contact your retailer or one of the service centres; for
a list please refer to www.tescoma.com.

® NAVOD K POUZITI

Blahoptejeme k zakoupeni vyrobku Tescoma a dékujeme za ddvéru projevenou
nasi znacce. V piipadé potieby se prosim obratte na svého prodejce nebo na firmu
Tescoma prostiednictvim www.tescoma.com.

Pted prvnim pouZitim si pozorné prectéte tento navod a uschovejte jej pro
dalsi pouZiti.

LAHEV NA PRiIPRAVU SLEHACKY DELICIA

CHARAKTERISTIKA

Léhev na pripravu 3lehacky DELICIA je vynikajici pro pfipravu a podavani $lehacky.
Je dodévana se tiemi dekoracnimi tryskami, vyrobena ze zdravotné nezévadného hliniku
(EN 610), odolného plastu, tésnéni z prvotfidniho silikonu. K pfipravé Slehacky pouZivejte
bézné Slehackové bombicky s naplni N,O (nejsou soucdsti baleni). Nemyjte v mycce.
3 roky zéruka.

POPIS

Lahev

Hlavice

Davkovaci rukojet
Matice trysky
Dekoracni trysky
Dévkovaci ventil
Pruzina

Plnici ventil

Kryt pIniciho ventilu
10  Pouzdro na bombicku
11 Silikonové tésnéni
12 Transportni pojistka
13 Kartacek
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PRED PRVNIM POUZITIM
Lahev na Slehacku a vsechny jeji Casti diikladné umyjte teplou vodou a osuste, nemyjte
v mycce.

SESTAVENI
Stisknéte davkovaci rukojet a sejméte transportni pojistku, na jeji misto nasroubujte matici
trysky a na ni zvolenou dekoracni trysku.

PLNENI

Lahev na pfipravu lehacky DELICIA 0,25 |

Pro pfipravu Slehacky pouzijte 250 ml vychlazené smetany ke $lehani a jednu $lehackovou
bombicku.

Lahev na pripravu slehacky DELICIA 0,51

Pro pripravu Slehacky pouzijte 500 ml vychlazené smetany ke Slehdni a jednu a7 dvé
Slehackové bombicky, dle pozadované tuhosti Slehacky.

Pro pfipravu co nejlepsi Slehacky ldhev pied pinénim ochladte — vyplachnéte studenou
vodou.

PRIPRAVA SLEHACKY

Na lahev s vychlazenou tekutou smetanou nasroubujte hlavici a dobre ji dotdhnéte,
nepouZzivejte nepfiméfenou silu.

7 hlavice sejméte kryt plniciho ventilu, do pouzdra vloite Slehackovou bombicku, ldhev
otocte dnem vzhiiru a pouzdro s vloZenou bombickou nasroubujte na plnici ventil.
Zvolna dotahujte, dokud se plyn z bombicky nevyprazdni do ldhve - mirné zasyceni plynu
unikajiciho z ddvkovaciho ventilu béhem dotahovani je normalni.

Po dotaZeni otocte lahev dekoracni tryskou vzhlru a 4-5krét ji rdzné zatiepte. Pokud
pripravujete ochucenou Slehacku nebo Slehacku z trvanlivé smetany ke $lehani, zatfepte
lahvi vicekrat. Pozor - nadmémé protiepavani mize zplsobit prilis vysokou tuhost Slehacky.
Pred poddvanim Slehacky sejméte z hlavice pouzdro s bombickou a pinici ventil uzavfete krytem.

PRIPRAVA OCHUCENE SLEHACKY

K pipravé ochucené Slehacky pouzivejte tekuté prisady nebo takové prisady, které Ize
ve smetané ke Slehani beze zbytku rozpustit - napf. ovocné sirupy a Stavy bez duziny,
mouckovy cukr nebo rozpustné kakao. Pfisady predem dobfe rozmichejte ve smetané
ke Slehéni a ujistéte se, Ze vznikla smés neobsahuje zZ&dné pevné castice, hrudky apod.

K piipravé ochucené slehacky nepouzivejte takové piisady, které mohou zplisobit zaneseni
nebo ucpani dévkovaciho ventilu, napf. ovocné stavy s duzinou, jadérky apod.

PODAVANI SLEHACKY
Lahev otocte dnem vzhiiru tak, aby dekoracni tryska sméovala dolii a byla cca 1 cm
nad drovni pokrmu nebo ndpoje. Pozvolnym stisknutim dévkovaci rukojeti naservirujte
pozadované mnoizstvi Slehacky.

SKLADOVANI SLEHACKY V LAHVI

Nespotiebovanou $lehacku Ize v uzaviené lahvi skladovat nékolik dni, délka skladovani zavisi
na vyrobcem udané Ihiité spotteby Slehacky. Pied ulozenim Slehacky sejméte dekoracni
trysku, umyjte ji pod tekouci teplou vodou, pfidroubujte zpét a I&hev umistéte ve vertikalni
poloze do lednice. Pied dalsim podavanim ulozené Slehacky jiz lahev neprotiepévejte,
v pfipadé ochucené Slehacky ldhev mirné protfepte, aby se ve Slehatce rovnomérné
rozptylily usazené pfisady.

OTEVRENI LAHVE

Lahev otvirejte vZdy az po tplném vyprazdnéni obsahu. Opakovanym stisknutim davkovaci
rukojeti se ujistéte, Ze je veskera Slehacka z lahve vycerpana, z trysky nesmi vychdzet
Slehacka ani plyn. Po tpIném vyprazdnéni obsahu sejméte z hlavice dekoracni trysku
a hlavici odsroubujte z 1dhve.

UDRZBA

Hlavici od3roubuijte z 1&hve, z hlavice odSroubujte matici s tryskou, zevnitf hlavice vyjméte
silikonové tésnéni a dévkovaci ventil. Pruzinu umisténou pod davkovaci rukojeti nevyjimejte.
Vsechny dily Idhve na Slehacku diikladné proplachnéte pod tekouci teplou vodou a nechte
oschnout, otvory v davkovacim ventilu vycistéte pilozenym kartackem.

Lahev myjte béznymi Cisticimi prosttedky, nepouZivejte Cistici prostiedky na bézi pisku, ostré
piedméty - dréténky apod. ani agresivni chemické latky.

Lahev ani hlavici nemyjte v myéce nadobi.

SKLADOVANI
Lahev skladujte samostatné, bez dotazené hlavice. Hlavici skladujte s nasazenym krytem
plniciho ventilu.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pouzivejte pouze kvalitni Slehackové bombicky s napini N,0 urcené pro pfipravu Slehacky
v lahvich.

Pro pouiti v Ceské a Slovenské republice doporucujeme pouzivat $lehackové bombicky
znacky Sifos nebo jednorazové bombicky Tescoma dostupné v bézné prodejni siti.

S bombickami na pripravu Slehacky zachazejte vidy se zvySenou opatrnosti, respektujte
bezpecnostni pokyny uvadéné vyrobcem.

Manipulaci a pouzivéni lahve na $lehacku DELICIA vénujte zvysenou pozornost, pfipravu
Slehacky nesvéiujte détem. Pfi manipulaci nepouZivejte nepfiméfenou silu.

Pokud po nasroubovani pouzdra s bombickou na hlavici nedojde k vyprazdnéni plynu
do lahve, pravdépodobné to znamend, Ze jste do pouzdra vloZili jiz pouzitou nebo vadnou
bombicku. Pouzdro s bombickou od3roubuijte a nevyhovujici bombicku vyméfte za novou.
Pokud z prostoru mezi hlavici a lahvi unikd plyn, pravdépodobné to znamend, Ze jste
do hlavice nevloZili silikonové tésnéni nebo jste hlavici dostatecné nedotahli. Po tplném
vypusténi plynu z lahve odSroubuijte hlavici, viozte tésnéni a hlavici dobife dotdhnéte.
Lahev na piiipravu Slehacky neotevirejte, dokud neni kompletné vyprazdnén cely jeji obsah.
Pokud dojde k ucpani dévkovaciho ventilu, hlavici z Idhve nesnimejte, postavte ji na rovnou
plochu a vyckejte nékolik minut, dokud se obsah neusadi na dné Iahve. Opakované stisknéte
davkovaci rukojet, dokud se priichodnost ventilu neobnovi. V pripadé, Ze ventil ziistava
ucpany, ldhev neotevirejte, ale doructe ji do servisniho strediska Tescoma.

Lahev na pfipravu slehacky nedavejte do mikrovinné trouby, mraznicky a mycky,
nevystavujte pfimému zdroji tepla.

Pouzivejte vyhradné origindIni nahradni dily znacky Tescoma, nahradni dily Zidejte u svého
prodejce.

Poskozenou nebo nespravné fungujici lahev na piipravu Slehacky nepouzivejte ani sami
neopravuijte, obratte se na servisni stfedisko Tescoma, seznam na www.tescoma.com.

3 ROKY ZARUKA

Na tento vyrobek je poskytovana 3leta zaruka, pocinaje dnem prodeje.

Zéruka se zasadné nevztahuje na tyto pfipady:

- vyrobek byl pouzivén v rozporu s Navodem k pouziti

- zdvady byly zplisobeny tiderem, padem ¢i neodbornou manipulaci

- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény

- na vyrobku byly pouZity neautorizované nahradni dily.

V piipadé opravnéné reklamace se prosim obratte na svého prodejce nebo na nékteré ze
servisnich stfedisek, seznam na www.tescoma.com.

® GEBRAUCHSANLEITUNG

Wir gratulieren hnen zum Kauf des Produktes Tescoma und danken fiir Ihr in unsere Marke
gezeigtes Vertrauen. Im Bedarfsfall wenden Sie sich bitte an Ihren Handler, bzw. na die
Firma Tescoma tiber www.tescoma.com.

Vor dem ersten Gebrauch lesen Sie sorgféltig diese Anleitung und bewahren Sie
es zum spateren Gebrauch auf.

SAHNEBEREITER DELICIA

EIGENSCHAFTEN

Der Sahnebereiter DELICIA ist filr die Zubereitung sowie zum Servieren von Schlagsahne
hervorragend. Er ist mit drei Gamiertiillen geliefert, aus gesundheitsunschadlichem
Aluminium (EN 610), robustem Kunststoff hergestellt, die Dichtung aus erstklassigem
Silikon. Filr die Zubereitung von Schlagsahne iibliche Sahnekapseln mit der N,0-Fiillung
verwenden (nicht im Lieferumfang enthalten). Nicht spiilmaschinenfest. 3 Jahre Garantie.

BESCHREIBUNG
Geratekdrper
Kopf

Dosierhebel
Mutter der Tiille
Garniertiillen
Entnahmeventil
Feder
Fiillventil
Deckel des Fiillventils
10 Kapselhalter
1 Silikon-Dichtung
12 Transportsicherung
13 Biirste
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
Den Sahnebereiter und samtliche Teile davon griindlich mit warmem Wasser abspiilen und
abtrocknen, nicht spiilmaschinenfest.

ZUSAMMENLEGUNG
Den Dosiergriff driicken, die Transportsicherung abnehmen, die Mutter der Tiille und darauf
die gewiinschte Garniertiille aufschrauben.

BEFULLEN

Sahnebereiter DELICIA 0,251

Fiir die Zubereitung von Schlagsahne 250 ml gekiihlte Schlagsahne und eine Sahnekapsel
verwenden.

Sahnebereiter DELICIA 0,51

Fiir die Zubereitung von Schlagsahne 500 ml gekiihlte Schlagsahne und eine bis zwei
Sahnekapseln verwenden, in der Abhéngigkeit vor der erforderlichen Konsistenz der
Schlagsahne.

Um die moglichst beste Schlagsahne zuzubereiten, den Sahnebereiter vor dem Befiillen
abkiihlen — mit kaltem Wasser ausspiilen.

ZUBEREITUNG VON SCHLAGSAHNE

Auf den Behdlter mit der gekiihlten fliissigen Sahne den Kopf aufschrauben und gut
nachziehen, keine unangemessene Gewalt anwenden.

Von dem Kopf den Deckel des Fiillventils abnehmen, in den Halter die Sahnekapsel einlegen,
den Sahnebereiter auf den Kopf stellen und die Sahnekapsel mit Halter auf das Fiillventil
aufschrauben. Langsam nachziehen, bis das Treibgas in die Flasche einstromt - ein leichtes
Zischen von Gas aus dem Entnahmeventil beim Nachziehen ist normal.

Nach dem Nachziehen den Behélter mit der Garniertiille nach oben wenden und 4-5 mal
kréftig schiitteln. Bei der Zubereitung der abgeschmeckten Schlagsahne, bzw. der UHT-
Schlagsahne schiitteln Se das Gerat mehrmals. Achtung — zu langes Durchschiitteln kann
verursachen, dass die Schlagsahne zu steif ist.

Vor dem Servieren der Schlagsahne von dem Kopf den Kapselhalter abnehmen und das
Fiillventil mit dem Deckel schlieRen.

ZUBEREITUNG DER ABGESCHMECKTEN SCHLAGSAHNE

Fiir die Zubereitung der abgeschmeckten Schlagsahne nur Igsliche Zutaten, bzw. Zutaten
verwenden, die in der fliissigen Sahne restlos aufzuldsen sind, wie z.B. Obstsirupe, Obstséfte
ohne Fruchtfleisch, Puderzucker, bzw. losliches Kakaopulver. Die Zutaten in der fliissigen
Sahne im Voraus gut verriihren und sich versichern, dass das Gemisch keine festen Teilchen,
Klimpchen usw. enthalt.

Keine Zutaten fiir die Zubereitung der abgeschmeckten Schlagsahne verwenden, die die
Verstopfung des Entnahmeventils verursachen kannen, z.B., Obstsafte mit Fleisch, Komern usw.

SERVIEREN VON SCHLAGSAHNE

Den Sahnebereiter senkrecht halten, wobei die Garniertiille nach unten richtet und ca.
1 cm iiber das Garniergut ist. Den Dosierhebel leicht andriicken und die gewiinschte
Sahnemenge servieren.

AUFBEWAHRUNG DER SCHLAGSAHNE IM SAHNEBEREITER

Die nicht verbrauchte Schlagsahne kann in dem geschlossenen Sahnebereiter mehrere
Tage aufbewahrt werden, wobei die Aufbewahrungsdauer von dem durch den Hersteller
angegebenen Haltbarkeitsdatum der Schlagsahne abhangt. Vor der Aufbewahrung der
Schlagsahne die Garniertiille abnehmen, unter flieBend warmem Wasser abspiilen, wieder
aufschrauben und das Sahnegerét senkrecht in den Kiihlschrank stellen. Vor dem erneuten
Servieren das Sahnegerdt nicht mehr durchschiitteln, im Falle der abgeschmeckten

Schlagsahne den Sahnebereiter nur leicht schiitteln, damit sich die abgelagerten Zutaten
gleichmaBig verteilen konnen.

OFFNEN DES SAHNEBEREITERS

Den Sahnebereiter erst ffnen, bis der Inhalt vollstindig verbraucht ist. Uberzeugen Sie
sich mit der mehrmaligen Betétigung des Dosierhebels, dass samtliche Schlagsahne aus
dem Gerdt entnommen ist, aus der Garniertiille weder Schlagsahne noch Gas entweicht.
Nach der vollstéandigen Entleerung die Garniertiille vom Kopf abnehmen und den Kopf vom
Sahnebereiter abschrauben.

WARTUNG

Den Kopf vom Sahnegerét abschrauben, vom Kopf die Mutter mit der Garniertiille
abschrauben, die Silikon-Dichtung und das Entnahmeventil abnehmen. Die Feder unter
dem Dosierhebel nicht herausnehmen. Samtliche Teile des Sahnebereiters griindlich
unter flieBend warmem Wasser ausspiilen und an der Luft trocknen lassen, die Lcher im
Entnahmeventil mit der beigefiigten Biirste reinigen.

Den Sahnebereiter mit iiblichen Reinigungsmitteln abspiilen, keine Scheuersande, scharfen
Gegenstande — Drahtschwdmme usw., bzw. keine aggressiven Chemikalien verwenden.
Weder der Geratkorper noch der Kopf sind spiilmaschinenfest.

LAGERUNG
Den Gerdtkdrper separat lagern, den Kopf nicht fest nachziehen. Den Kopf mit dem
aufgesetzten Deckel des Fiillventils lagern.

SICHERHEITSHINWEISE

Nur hochwertige fiir Zubereitung von Schlagsahne in den Sahnebereitern vorgesehene
Sahnekapseln mit N,0-Fiillung verwenden.

Mit den Sahnkapseln immer sorgféltig umgehen, die Sicherheitshinweise des Herstellers
beachten.

Der Handhabung und dem Gebrauch des Sahnebereiters DELICIA erhdhte Aufmerksamkeit
widmen, die Zubereitung der Schlagsahne den Kindern nicht iiberlassen. Bei der
Handhabung keine unangemessene Gewalt anwenden.

Entweicht nach dem Aufschrauben das Treibgas in die Flasche nicht, bedeutet es
wahrscheinlich, dass Sie in den Halter eine bereits entleerte, bzw. defekte Sahnekapsel
eingelegt haben. Den Halter mit Sahnekapsel abschrauben und die nicht funktionierende
Sahnekapsel austauschen.

Entweicht zwischen dem Kopf und der Flasche Gas, haben Sie wahrscheinlich die Silikon-
Dichtung nicht eingelegt, bzw. den Kopf nicht gut nachgezogen. Nach dem vollstandigen
Entweichen des Treibgases den Kopf abschrauben, die Dichtung einlegen und den Kopf qut
nachziehen.

Den Sahnebereiter nicht Gffnen, bis der Inhalt nicht vollstandig entleert ist. Wird das
Entnahmeventil verstopft, den Kopf nicht abnehmen, versuchen Sie nicht den Gerétekopf
abzuschrauben, sondern stellen Sie das Gerét auf eine ebene Flache und warten Sie einige
Minuten ab, bis sich der Inhalt am Flaschenboden befindet. Driicken Sie mehrfach den
Dosierhebel, bis das Entnahmeventil wieder frei ist. Bleibt das Entnahmeventil verstopf,
offnen Sie das Gerét nicht und senden Sie es an eine Servicestelle ein.

Den Sahnebereiter wederin die Mikrowelle, Tiefkiihltruhe noch Geschirrspiilmaschine
geben, nicht der direkten Warmequelle aussetzen.

AusschlieBlich Original-Ersatzteile der Marke Tescoma verwenden, die Ersatzteile sind bei
Ihrem Héndler erhaltlich.

Den beschédigten, bzw. nicht richtig funktionierenden Sahnebereiter weder verwenden,
noch selbst reparieren, wenden Sie sich auf eine Servicestelle Tescoma, die Liste finden Sie
auf na www.tescoma.com.

3 JAHRE GARANTIE

Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 3 Jahren ab Verkaufsdatum gewahrt.

Die Garantie erstreckt sich grundsatzlich nicht auf folgende Félle:

- anleitungswidrige Produktnutzung

- Sto3-, Sturzbeschadigungen, nicht fachgerechte Handhabung

- nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt

- nicht autorisierte Ersatzteile am Produkt.

Im Falle einer berechtigten Beanstandung wenden Sie sich bitte an lhren Handler, bzw. an
eine Servicestelle, die Liste finden Sie na www.tescoma.com.

@ MODE D’EMPLOI

Nous vous félicitons d’avoir acheté ce produit Tescoma et vous remercions de la
confiance que vous accordez a notre marque. En cas de nécessité, veuillez vous adresser
a votre revendeur ou a la société Tescoma par I'intermédiaire du site internet
www.tescoma.com.

Lire attentivement ce mode d'emploi avant la premiére utilisation et le
conserver pour un usage ultérieur.

SIPHON A CREME CHANTILLY DELiCIA

CARACTERISTIQUES

Idéal pour préparer et servir de la creme chantilly, fourni avec trois embouts de décoration.
Fabriqué en aluminium ne présentant pas de risque pour la santé (EN 610), en plastique
résistant, joint d'étanchéité en silicone de premiére qualité. Pour la préparation de la creme
chantilly, utiliser des cartouches a chantilly courantes, contenant du N,0 (ne font pas partie
de la livraison). Ne pas nettoyer au lave-vaisselle. 3 ans de garantie.

DESCRIPTION

Siphon

Téte

Levier de dosage

Ecrou de l'embout

Embouts de décoration

Soupape de dosage

Ressort

Soupape de remplissage

Couvercle de la soupape de remplissage
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10  Porte-cartouches

11 Joint d'étanchéité en silicone
12 Sécurité de transport

13 Brosse

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
Laver soigneusement le siphon a créme chantilly et toutes ses parties a I'eau chaude et les
sécher, ne pas nettoyer au lave-vaisselle.

ASSEMBLAGE
Presser le levier de dosage et dter la sécurité de transport, visser 'écrou d'embout a la place
de cette sécurité et visser ensuite I'embout de décoration choisi.

REMPLISSAGE

Siphon a créme chantilly DELICIA 0,251

Pour préparer de la creme chantilly, utiliser 250 ml de creme fraiche a fouetter et une
cartouche a chantilly.

Siphon a créme chantilly DELICIA 0,51

Pour préparer de la creme chantilly, utiliser 500 ml de creme fraiche a fouetter et une ou deux
cartouches a chantilly, selon la consistance de creme chantilly que vous désirez obtenir.
Pour préparer la meilleure creme chantilly possible, il convient de refroidir — rincer le siphon
al'eau froide avant de le remplir.

PREPARATION DE LA CREME CHANTILLY
Visser la téte sur le siphon contenant de la creme fraiche a fouetter et bien la serrer, sans
toutefois trop forcer.

Retirer le couvercle de la soupape de remplissage hors de la téte, insérer une cartouche
a chantilly dans le porte-cartouches, retourner le siphon et placer le porte-cartouches
contenant une cartouche sur la soupape de remplissage. Resserrer lentement jusqu'a ce que
le gaz contenu dans la cartouche se vide dans le siphon — un Iéger sifflement ddi au gaz qui
s'échappe de la soupape de dosage lors du serrage est un phénoméne normal.

Apres avoir serré, placer le siphon avec l'embout de décoration vers le haut et le secouer
énergiquement 4-5 fois. Si vous préparez une créme chantilly parfumée ou une créme
chantilly a base de creme a fouetter de longue conservation, secouez davantage le siphon.
Attention — une agitation excessive peut entrainer la préparation d'une créme trop consistante.
Avant de servir la créme chantilly, retirer le porte-cartouches de la téte et refermer
la soupape de remplissage avec son couvercle.

PREPARATION DE CREME CHANTILLY PARFUMEE

Pour préparer des cremes chantilly parfumées, utiliser des additifs liquides ou des additifs
quisont parfaitement solubles dans de la creme a fouetter — par exemple des sirops de fruits
et des jus sans pulpe, du sucre glace ou du cacao soluble.

Mélanger tout d'abord les additifs a la creme a fouetter et vous assurer que le mélange
obtenu ne contient aucune particule solide, grumeau, etc.

Pour préparer de la créme chantilly parfumée, ne jamais utiliser d'additifs qui pourraient
encrasser ou boucher la soupape de dosage, comme par exemple des jus de fruits avec
pulpe, pépins, etc.

COMMENT SERVIR LA CREME CHANTILLY

Retourner le siphon pour que I'embout de décoration soit orienté vers le bas et qu'il se trouve
aenviron Tcm au-dessus de I'aliment ou de la boisson. Doser la quantité de créme chantilly
désirée en appuyant délicatement sur le levier de dosage.

CONSERVATION DE LA CREME CHANTILLY DANS LE SIPHON

La créme chantilly que vous n‘aurez pas utilisée peut étre conservée plusieurs jours dans
un siphon fermé. La période de conservation dépend de la date de péremption indiquée
par le fabricant de la creme chantilly. Avant d'entreposer la creme chantilly, retirer l'embout
de décoration, le laver sous un courant d'eau chaude, le remettre en place et placer
le siphon au réfrigérateur, en position verticale. Ne plus agiter le siphon jusqu‘a la prochaine
utilisation de la créme chantilly, agiter légérement le siphon dans le cas d’une creme
chantilly parfumée, afin que les additifs se mélangent a la creme de fagon homogeéne.

OUVERTURE DU SIPHON

N'ouvrir le siphon que lorsqu'il est parfaitement vide. Assurez-vous, en appuyant a plusieurs
reprises sur le levier de dosage, que toute la créme chantilly contenue dans le siphon a été
consommée. Aucune créme ni gaz ne peut séchapper de I'embout.

Aprés avoir vidé le contenu, retirer 'embout de décoration de la téte et dévisser la téte du siphon.

ENTRETIEN

Dévisser la téte du siphon, dévisser I'écrou avec 'embout de la téte, retirer le joint d'étanchéité
en silicone de I'intérieur de la téte et retirer la soupape de dosage. Ne pas retirer le ressort
situé sous le levier de dosage. Rincer soigneusement tous les éléments du siphon a chantilly
sous un courant d'eau chaude et les laisser sécher, nettoyer les orifices de la soupape de
dosage a l'aide de la brosse fournie.

Nettoyer le siphon a l'aide de produits de nettoyage courants, ne pas utiliser de produits
agressifs ou abrasifs — paille de fer, etc., ne pas utiliser de produits chimiques corrosifs.
Nile siphon ni la téte ne peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.

ENTREPOSAGE
Entreposer le siphon de maniére indépendante, lorsque la téte n'est pas complétement serrée.
Entreposer la téte lorsque le couvercle de la soupape de remplissage est en place.

CONSIGNES DE SECURITE

Utiliser uniquement des cartouches a chantilly de qualité, contenant du N,0 et destinées a la
préparation de créme chantilly en siphons.

Toujours manipuler prudemment les cartouches a chantilly, respecter les consignes de sécurité
stipulées par le fabricant.

Etre vigilant lorsque vous manipulez et utilisez le siphon & créme chantilly DELICIA, ne pas
confier la préparation de la creme chantilly a des enfants. Ne pas utiliser la force.

Si, apres avoir vissé le porte-cartouches contenant une cartouche sur la téte du siphon,
le gaz ne se passe pas vers le siphon, cela signifie probablement que vous avez inséré
une cartouche déja utilisée ou défectueuse dans le porte-cartouches. Dévisser le porte-
cartouches et remplacer la cartouche défaillante par une neuve.

Si du gaz séchappe de l'espace entre le siphon et la téte, cela veut probablement dire que

vous n'avez pas inséré le joint d'étanchéité dans la téte ou que vous n'avez pas suffisamment
serré la téte. Une fois que tout le gaz sera passé vers le siphon, dévisser la téte, insérer le joint
d‘étanchéité et bien resserrer la téte.

Ne pas ouvrir le siphon a creme chantilly tant qu'il n'est pas parfaitement vide. Si la
soupape de dosage est encrassée, ne pas retirer la téte du siphon, poser le siphon sur une
surface plane et attendre quelques minutes, jusqua ce que le contenu s€écoule vers le fond
du siphon. Appuyer ensuite a plusieurs reprises sur le levier de dosage, jusqu’a ce que
la soupape se débouche. Si la soupape est encore bouchée, ne pas ouvrir le siphon, mais
le confier a un centre de maintenance Tescoma.

Ne pas mettre le siphon a creme chantilly dans un four a micro-ondes, ni au
congélateur ou au lave-vaisselle, ne pas I'exposer a une source de chaleur directe.

Utiliser exclusivement des pieces de rechange originales de la marque Tescoma. Commander
les piéces de rechange aupres de votre revendeur.

Ne jamais utiliser un siphon endommagé ou ne fonctionnant pas correctement. Ne jamais
essayer de le réparer par vous-méme, mais le confier  un centre de maintenance Tescoma.
Vous trouverez une liste de ces centres sur le site www.tescoma.com.

3 ANS DE GARANTIE

Ce produit est couvert par une garantie de trois ans, prenant cours a la date de l'achat.
La garantie ne couvre toutefois pas les cas suivants :

- le produit a été utilisé en opposition avec le présent Mode d'emploi

- les défauts sont la suite de chocs, de chute ou de mauvaise manipulation

- des modifications ou réparations non autorisées ont été apportées au produit

- des piéces de rechange non conformes ont été utilisées sur le produit.

Veuillez adresser toute réclamation éventuelle a votre revendeur ou aux services d'entretien
agréés, dont la liste se trouve sur le site www.tescoma.com.

@ ISTRUZIONI PER L'USO

(i congratuliamo con Lei per aver acquistato un prodotto Tescoma. In caso di necessita
non esitate nel contattare il punto vendita dove avete acquistato il prodotto oppure il sito
ufficiale Tescoma www.tescoma.com.

Leggere attentamente queste Istruzioni prima del primo utilizzo e conservatele
per eventuali consultazioni in futuro.

SIFONE PER PANNA MONTATA DELICIA

CARATTERISTICHE

II sifone per panna montata ¢ ideale per fare e servire la panna montata. E' fornito di tre
beccucci decoratori; prodotto in alluminio alimentare (EN 610), plastica resistente, ed
una guarnizione in silicone di ottima qualita. Utilizzare comuni ricariche per sifone panna
montata di ossido nitroso (non incluse) per fare la panna. Non lavare in lavastoviglie.
Garanzia 3 anni.

DESCRIZIONE

Sifone

Parte superiore / Testa sifone
Leva di erogazione

Dado beccuccio

Beccucdi decoratori
Valvola di erogazione
Molla

Valvola di scorta
Cappuccio valvola di scorta
10  (artuccia diricarica

11 Guarnizione in silicone
12 Inserto per trasporto

13 Spazzola

W NSOWV AR WN=

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO
Lavare accuratamente il sifone per panna montata e tutte le sue parti con acqua calda
ed asciugare; non lavare in lavastoviglie.

ASSEMBLAGGIO
Premere la leva di erogazione e rimuovere linserto per trasporto; awvitare il dado del
beccuccio nella sua posizione ed il beccuccio decoratore selezionato nel dado.

RIEMPIMENTO

Sifone per panna montata DELICIA 0,25 |

Usare 250 ml di panna montata refrigerata ed una ricarica per sifone panna montata per
montare la panna.

Sifone per panna montata DELICIA 0,51

Usare 500 ml di panna montata refrigerata ed una o due ricariche per sifone panna montata
per montare la panna; dipende dalla consistenza desiderata della panna montata che si
vuole ottenere.

Per ottenere un'eccellente panna montata, raffreddare il sifone prima di riempirlo —
sciacquarlo con acqua fredda.

FARE LA PANNA MONTATA

Avvitare la parte superiore al corpo del sifone con allinterno panna liquida refrigerata e stringetela
senza forzare troppo.

Rimuovere il cappuccio protettivo della valvola di scorta dalla testa del sifone, inserire
la ricarica per sifone panna montata nella cartuccia, capovolgere il sifone ed avvitare
la cartuccia con la ricarica nella valvola di scorta. Stringere lentamente fino a che
il gas viene trasferito dalla ricarica al sifone - la moderata fuoriuscita di gas dalla valvola
di erogazione & normale durante il processo di avvitamento.

Dopo aver ben stretto, girare il sifone in modo tale che il beccuccio decoratore sia rivolto
verso I'alto e agitare vigorosamente 4 o 5 volte. Quando fate la panna montata o volete usare
la panna conservata nel sifone, scuotere il sifone numerose volte. Attenzione — un eccessivo
scuotimento potrebbe inspessire troppo la panna montata.

Prima di servirla, rimuovere la cartuccia con la ricarica dalla testa del sifone ed applicare
il cappuccio protettivo alla valvola di scorta.

RENDERE LA PANNA MONTATA PIU’ SAPORITA

Per rendere la panna montata pil saporita e gustosa, utilizzare ingredienti liquidi
o ingredienti che si possano sciogliere completamente nella panna montata — es. sciroppo
di frutta e succo senza polpa, zucchero a velo o cacao istantaneo. Mescolare bene gli
ingredienti nella panna montata assicurandosi che la miscela ottenuta non contenga
granuli solidi, grumi, ecc.

Evitare di utilizzare ingredienti che possano ostruire o tappare la valvola di erogazione, es.
succo di frutta con polpa, semi, ecc.

SERVIRE LA PANNA MONTATA

Capovolgere sottosopra il sifone in modo tale che il beccuccio decoratore sia rivolto verso
il basso e distante circa 1 cm dal cibo o dalla bevanda che si intende guarnire. Servire
la quantita desiderata di panna montata premendo lentamente la leva di erogazione.

CONSERVARE LA PANNA MONTATA NEL SIFONE

La panna montata inutilizzata puo essere conservata nel sifone per diversi giorni; la durata
dipende dalla data di scadenza della panna montata specificata dal produttore. Prima
di conservare la panna montata nel sifone, rimuovere il beccuccio decoratore, lavarlo sotto
acqua corrente calda, riavvitarlo e posizionare il sifone in posizione verticale nel frigorifero.
Non agitate il sifone prima di servire la panna montata la volta successiva; scuotere il sifone
moderatamente se contiene panna montata con I'aggiunta di altri ingredienti, in modo tale
che gl stessi ingredienti si sciolgano del tutto nella panna montata.

APRIRE IL SIFONE

Aprire il sifone solo quando il contenuto & stato completamente espulso. Premere
ripetutamente la leva di erogazione per essere certi che il sifone sia totalmente vuoto privo
cioé di panna montata allinterno; né panna né gas deve pitl fuoriuscire dal beccuccio. Dopo
aver svuotato completamente il contenuto, rimuovere il beccuccio decoratore dalla testa del
sifone e svitare quest'ultima dal corpo del sifone.

MANUTENZIONE

Svitare la parte superiore dal sifone, svitare il dado con il beccuccio dalla testa del sifone,
rimuovere la guarnizione di silicone e la valvola di erogazione dallinterno della stessa
testa del sifone. Non rimuovere la molla posizionata sotto la leva di erogazione. Lavare
accuratamente tutte le parti del sifone per panna montata sotto acqua corrente calda
e lasciarle asciugare; pulire i fori nella valvola di erogazione utilizzando la spazzola inclusa.
Lavare il sifone con normali detergenti, evitare di utilizzare detergenti a base di sabbia,
oggetti taglienti — pagliette, ecc. e prodotti chimici aggressivi.

Non lavare il sifone e la parte superiore in lavastoviglie.

CONSERVAZIONE
Conservare il sifone individualmente senza avvitare la parte superiore. Conservare la testa
del sifone con il cappuccio protettivo della valvola di scorta inclusa.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Utilizzare esclusivamente ricariche di alta qualita di ossido nitroso adatte per sifone per
panna montata.

Le ricariche per sifone panna montata sono facilmente rintracciabili in tutti i negozi
specializzati.

Maneggiare sempre con la massima cautela le ricariche, osservare attentamente le istruzioni
di sicurezza specificate dal produttore.

Maneggiare ed utilizzare il Sifone per panna montata DELICIA con la massima cautela, non
permettere ai bambini di fare la panna montata. Non applicare forza inappropriata nel
maneggiarlo.

Se il gas non si trasferisce al sifone dopo che la cartuccia con ricarica & stata avvitata nella
parte superiore, significa che la ricarica inserita nella cartuccia é gia stata probabilmente
utilizzata o & difettata. Quindi svitare la cartuccia con la ricarica e sostituirla con una nuova.
Se il gas fuoriesce dallo spazio compreso dalla parte superiore ed il sifone, significa che
probabilmente la guarnizione in silicone € stata inserita in modo non corretto nella testa del
sifone o che non ¢ stata avvitata stretta sufficientemente. Svitare la parte superiore, inserire
la guarnizione avvitandola bene alla testa del sifone dopo che il gas sia completamente
fuoriuscito dal sifone.

Non aprire il sifone per panna montata senza prima aver completamente svuotato
il contenuto all'interno. Se la valvola di erogazione inizia ad ostruirsi, non rimuovere la parte
superiore dal sifone — posizionare il sifone sopra una superficie piana ed attendere diversi
minuti finché il contenuto si depositi sul fondo del sifone. Premere ripetutamente la leva
di erogazione fino a quando la valvola sara nuovamente pulita.

Nonmettereil sifone perpanna montata nel fornoamicroonde, freezer e lavastoviglie,
non esporre a diretto contatto con fonti di calore.

Utilizzare esclusivamente parti di ricambio originali Tescoma; per le parti di ricambio,
contattare il proprio rivenditore.
Non utilizzare o riparare da soli il sifone per panna montata nel caso sia danneggiato



o malfunzionante; contattare invece il centro servizi Tescoma; per ogni riferimento
preghiamo di consultare il nostro sito web www.tescoma.com.

GARANZIA 3 ANNI

A questo prodotto viene applicato un periodo di garanzia di 3 anni dalla data di acquisto.

La garanzia non copre i difetti:

- causati da un utilizzo incompatibile con le Istruzioni per I'uso

- causati da un urto, caduta o da maneggiamento improprio

- causati da riparazioni non autorizzate, o da modifiche apportate al prodotto stesso
- causati dall'utilizzo di parti di ricambio non autorizzate e/o non conformi al prodotto.
In caso di reclamo giustificato contattare il proprio rivenditore o uno dei centri servizio; per
ogni riferimento preghiamo di consultare il nostro sito web www.tescoma.com.

® INSTRUCCIONES DE USO

Le felicitamos por la compra de este producto Tescoma. Gracias por comprar Tescoma.
Si lo necesita, por favor contacte con su proveedor o con Tescoma en www.tescoma.com.

Lea detenidamente estas Instrucciones antes del primer uso y consérvelas para
futuras consultas.

SIFON DE NATA MONTADA DELICIA

CARACTERISTICAS

El sifon de nata montada DELICIA es excelente para preparar y servir nata montada. Esta
provisto con tres boquillas decoradoras, fabricado en aluminio seguro (EN 610), plastico
resistente, y una goma de excelente silicona. Utilice cargas para nata montada comunes
rellenas de dxido nitroso (no incluido) para preparar nata montada. No lavar en lavavajillas.
Garantfa de 3 afios.

DESCRIPCION

Sifon

(abeza

Palanca dosificadora
Tuerca de la boquilla
Boquillas decoradoras
Valvula dosificadora
Muelle

Valvula de carga

9 Tapa de la vdlvula de carga
10  Cartucho de la carga
11 Gomadesilicona

12 Protector de transporte
13 Cepillo
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ANTES DEL PRIMER USO
Lavar minuciosamente el sifén de nata montada y todas sus piezas con agua templada
y secar; no lavar en lavavajillas.

MONTAJE
Presione la palanca dosificadora y retire el protector de transporte; enrosque la tuerca
de la boquilla en su posicion y la boquilla decoradora elegida sobre la tuerca.

LLENADO

Sifon de nata montada DELICIA 0,251

Utilice 250 ml de nata para montar refrigerada y una carga para preparar nata montada.
Sifon de nata montada DELICIA 0,51

Utilice 500 ml de nata para montar refrigerada y una o dos cargas para preparar nata
montada, dependiendo de la consistencia deseada de la nata montada.

Para una excelente nata montada, enfrie el sifén antes de llenarlo — enjuagéndolo con agua
fria.

PREPARAR NATA MONTADA

Enrosque la cabeza en el sifén con la nata liquida refrigerada dentro y apriétela bien sin
aplicar una fuerza inadecuada.

Quite la tapa de la valvula de carga de la cabeza, inserte la carga para nata montada
en el artucho, coloque el sifén bocabajo y enrosque el cartucho con la carga insertada en
la vdlvula de carga. Apriete despacio hasta que el gas de la carga sea liberado en el sifon - un
silbido moderado de gas saliendo por la valvula dosificadora mientras se aprieta es normal.
Después de apretar, gire el sifén de modo que la boquilla decoradora sefiale hacia arriba
y sactidalo enérgicamente 4 5 veces. Al preparar nata montada de sabores o al usar nata
para montar en conserva, sacuda el sifon varias veces. Aviso - sacudidas excesivas pueden
hacer que la nata montada sea demasiado espesa.

Antes de servir, quite el cartucho con la carga de la cabeza y coloque la tapa en la vélvula
de carga.

PREPARAR NATA MONTADA DE SABORES

Al preparar nata montada de sabores, utilice ingredientes liquidos o ingredientes que se
disuelvan por completo en la nata montada - p.ej. siropes de fruta y zumos sin pulpa, aztcar
glass 0 cacao instantdneo. Mezcle los ingredientes bien con la nata para montar y asegurese
que la mezcla no contiene particulas sélidas, grumos, etc.

Evite usar ingredientes que puedan provocar que la vélvula dosificadora salte
o que se obstruya, p.ej. zumos de fruta con pulpa, semillas, etc.

SERVIR NATA MONTADA

Coloque el sifén bocabajo de modo que la boquilla decoradora sefiale hacia ahajo y esté
aproximadamente 1 cm por encima del alimento o la bebida. Sirva la cantidad requerida
de nata montada presionando lentamente la palanca dosificadora.

CONSERVAR NATA MONTADA EN EL SIFON

La nata montada no usada se puede conservar en el sifon cerrado varios dias; la duracién
depende de la fecha de caducidad de la nata para montar especificada por el fabricante.
Antes de guardar la nata montada en el sifén, quite la boquilla decoradora, ldvela con agua
templada, enrdsquela de nuevo y coloque el sifon en posicion vertical en el frigorifico.
No sacuda el sifon antes de servir la nata montada la proxima vez; sacuda el sifén
moderadamente si contiene nata montada de sabores de modo que los ingredientes que se
hayan posado se dispersen uniformemente en la nata montada.

ABRIREL SIFON

Abra siempre el sifon inicamente cuando haya vaciado el contenido por completo. Asegdrese
presionando repetidamente la palanca dosificadora que toda la nata montada ha salido del
sifon; que dentro de la boquilla no queda ni nata ni gas. Después de vaciar el contenido por
completo, quite la boquilla decoradora de la cabeza y desenrosque la cabeza del sifén.

MANTENIMIENTO

Desenrosque la cabeza del sifon, desenrosque la tuerca con la boquilla de la cabeza, quite
la goma de silicona y la vélvula dosificadora del interior de la cabeza. No quite el muelle
situado bajo la palanca dosificadora. Lave minuciosamente todas las piezas del sifon
de nata montada con agua templada y deje secar; limpie los orificios de la vélvula
dosificadora usando el cepillo incluido.

Lave el sifén con detergentes normales, evite usar agentes abrasivos, objetos afilados —
estropajos, etc. y productos quimicos.

No lavar el sifon ni la cabeza en el lavavajillas.

GUARDAR
Guardar el sifon por separado sin enroscar la cabeza. Guardar la cabeza con la tapa
de la vélvula de carga puesta.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Usar tinicamente cargas para nata montada de primera calidad con 6xido nitroso destinadas
para sifones de nata montada.

Para uso en Espafia, nosotros recomendamos las cargas para nata montada ISl o las cargas
Tescoma disponibles en el mercado.

Siempre maneje las cargas para nata montada con mucho cuidado, lea las instrucciones
de sequridad especificadas por el fabricante.

Maneje y use el Sifén de nata montada DELICIA con mucho cuidado, no permita a nifios
preparar nata montada. No aplique fuerza inapropiada al utilizarlo.

Siel gas no es liberado en el sifon después de enroscar el cartucho con la carga en la cabeza,
es probable que la carga insertada en el cartucho no se pueda utilizar o que esté defectuosa.
Desenrosque el cartucho con la carga y sustituya la carga estropeada.

Si el gas se sale por el espacio situado entre la cabeza y el sifdn, es probable que no haya
colocado correctamente la goma de silicona en la cabeza o que haya apretado mal la cabeza.
Desenrosque la cabeza, inserte la goma y apriete la cabeza bien después de vaciar todo
el gas del sifon.

No abra el sifén de nata montada antes de vaciar el contenido por completo. Si la valvula
dosificadora se obstruye, no quite la cabeza del sifén — coloque el sifén sobre una superficie
planay espere varios minutos hasta que el contenido se pose en el fondo del sifén. Presione
repetidamente la palanca dosificadora hasta que la valvula esté correctamente. Sila vélvula
contintia obstruida, no abra el sifon y llévelo a un centro de servicio técnico de Tescoma.

Nointroduzca el sifon de nata montada en el microondas, congelador nilavavajillas,
no lo exponga a una fuente de calor directa.

Utilice exclusivamente recambios originales Tescoma; para recambios, contacte con su
distribuidor.

Nunca use o repare ud. mismo un sifén estropeado o que funcione mal; debe contactar
con un centro de servicio técnico Tescoma; para un listado por favor remitase
a www.tescoma.com.

GARANTIA DE 3 ANOS

Este producto tiene una garantia de 3 afios a partir de la fecha de compra.

La garantia nunca cubre defectos:

- debidos a un uso inadecuado incumpliendo las Instrucciones de uso

- resultado de un impacto, caida o un manejo inadecuado

- debidos a reparaciones o alteraciones del producto no autorizadas

- debidos a recambios utilizados en el producto no autorizados.

En caso de quejas justificadas por favor contacte con su distribuidor o con un centro
de servicio técnico; para una lista por favor remitase a www.tescoma.com.

@ INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Damos-lhe os parabéns pela compra deste produto Tescoma. Obrigado por comprar Tescoma.
Se necessitar, por favor contacte o seu representante ou a Tescoma em www.tescoma.com.

Leia atentamente as instrucdes de utilizacao e guarde-as para futuras consultas.

SIFAO DE CHANTILLY DELICIA

CARACTERISTICAS

0 sifdo de chantilly DELICIA é excelente para fazer e servir chantilly. Vem fornecido com
3 bicos decoradores diferentes, é fabricado em aluminio de uso seguro para alimentos
(EN 610), plastico resistente e vedante em silicone de excelente qualidade. Utilize cargas
comuns de 6xido nitroso (ndo incluidas) para fazer chantilly. Nao pode ir a maquina
de lavar louca. 3 anos de garantia.

DESCRICAO

Sifao

Parte superior

Alavanca do batedor/jarro
Tampa do bico

Bicos decoradores

Valvula do sifao

Mola

Valvula de distribuicao

Tampa da vdlvula de distribuicdo
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10  (artuxo dacarga

11 Vedante emssilicone
12 Protecdo de transporte
13 Escova

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO
Lavar com dgua morna e secar muito bem o siféo e todas as suas pegas. Nao lavar na
mdgquina de lavar louga.

MONTAGEM
Aperte a alavanca do sifao e retire a proteccdo de transporte, aperta a tampa do bico no sitio
correcto e escolha o bico decorador a utilizar.

ENCHER

Sifdo de chantilly DELICIA 0,251

Use 250 ml de natas frescas e uma carga para fazer chantilly.

Sifdo de chantilly DELICIA 0,51

Use 500 ml de natas frescas e uma ou duas cargas para fazer chantilly, dependendo
da consisténcia desejada.

Para fazer um chantilly excelente, antes de encher arrefeca o sifao — encha com dgua fria.

FAZER CHANTILLY

Apertar muito bem, sem fazer forca desnecessaria, a parte superior do sifao ja com as natas
frescas.

Retire a tampa da valvula de distribui¢do da parte superior, cologue as cargas no cartuxo,
vire o sifdo para baixo e coloque o cartuxo com carga na valvula de distribuicdo. Aperte
lentamente até o gas da carga comecar a libertar-se no sifdo — durante o processo de
libertacdo do gas é normal ouvir-se um silvo suave.

Apés apertar, vire o sifdo para que os bicos decoradores apontem para cima e agite
energicamente 4 ou 5 vezes. Quando fizer chantilly com aromas ou natas, agite vrias vezes.
Atencdo — ao agitar em excesso o chantilly pode ficar muito espesso.

Antes de servir, retire o cartuxo com a carga e coloque a tampa na valvula de distribuicao.

FAZER CHANTILLY AROMATICO

Quando fizer chantilly com aromas, utilize ingredientes liquidos e que possam ser totalmente
dissolvidos nas natas — por exemplo xarope de frutos e sumos sem polpa, acticar de
coberturas ou chocolate instantaneo. Mexa muito bem todos os ingredientes nas natas
antes de as bater e assegure-se de que ndo tém particulas sélidas, pedacos, etc.

Evite utilizar ingredientes que possam obstruir ou entupir a vélvula do sifao, como por
exemplo sumos com polpa, sementes, etc.

SERVIR CHANTILLY
Vire o sifao com os bicos a apontar para baixo e a cerca de 1 cm acima do alimento ou bebida.
Sirva a quantidade desejada de chantilly pressionando a alavanca suavemente.

MANTER CHANTILLY NO SIFAO

0 chantilly que nao utilizar pode ser mantido fechado no sifdo durante vérios dias. A duragao
depende da data de expiracdo do fabricante das natas. Antes de fechar o sifao para manter
o chantilly, retire o bico decorador, lave muito bem com dgua mona corrente, e volte
a colocé-lo e ponha o sifao no frigorifico na posicdo vertical. Nao agite antes da préxima
utilizagao. Se for chantilly com aromas abane-o moderadamente para que os ingredientes
que ficarem depositados se misturem novamente.

ABRIR 0 SIFAO

Abra o siféo s6 quando estiver vazio. Para ter a certeza de que esvazia completamente, para
que nem natas ou gas sejam libertados, pressione vérias vezes a alavanca. Apés libertar todo
0 seu conteddo, retire o bico decorador da parte superior e desaperte-a do sifao.

MANUTENCAO

Desaperte a parte superior e o bico do sifao e retire o vedante em silicone e a valvula do
interior. Ndo retire a mola que se encontra por baixo da alavanca. Lavar e secar muito bem
com dgua morna todas as pecas do sifdo, limpar as aberturas da valvula com a escova
incluida.

Lavar com detergentes normais, evite utilizar detergentes a base de areia, quimicos
agressivos e objectos afiados — esfregdes, etc.

Nao lavar o sifao e a parte superior na maquina de lavar louca.

GUARDAR
Guarde o sifao em separado, sem ter a parte superior colocada. Guarde-o com a tampa e a vélvula
de distribuicdo colocada.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Utilize em exclusivo cargas de 6xido nitroso com qualidade destinadas a sifoes de chantilly.
Para o uso em Portugal recomendamos recargas da marca “ISI” ou cargas descartdveis
Tescoma.

Manuseie sempre com cuidado as cargas e leia atentamente as instrucdes de utilizacdo
fornecidas pelo fabricante.

Utilize e manuseie com cuidado o Sifao DELICIA, ndo deixe que as criancas o utilizem. Néo
aplique forca desnecessaria durante a utilizagdo.

Se 0 gds ndo se libertar apds a colocacdo da carga na parte superior, é provavel que a carga
ndo esteja bem colocada ou com defeito. Desaperte o cartuxo da carga e proceda a sua
substituigdo.

Se 0 gés escapar pelo espaco entre a parte superior e o jarro, provavelmente colocou mal
o vedante em silicone ou apertou-o mal. Desaperte, insira o vedante correctamente e aperte
muito bem depois de libertar o gas todo do sifao.

Néo abra o sifao antes de libertar todo o seu contetdo. Se a vélvula entupir, ndo retire
a parte superior e coloque o sifao numa superficie plana e espere alguns minutos até que
todo o contetido baixe para o fundo do sifao. Aperte vérias vezes a alavanca do jarro até
a vélvula estar desentupida. Se ainda assim a valvula continuar entupida, no abra o siféo
e leve-0 a um centro de servicos Tescoma.

Nao colocar o sifao de chantilly no microondas, congelador ou méaquina de lavar
louga, ndo o exponha directamente a uma fonte de calor.

Utilize exclusivamente pecas para substituicdo originais da Tescoma e para as obter contacte
0 seu revendedor.

Nunca utilize ou faca reparagdes nos sifdes danificados, em vez disso contacte um centro de
servicos Tescoma e para obter mais informagdes favor consultar o site em www.tescoma.com.

3 ANOS DE GARANTIA

0 periodo de garantia de 3 anos inicia-se na data da compra do produto.

A garantia ndo cobre o sequinte:

- Utilizacdo inadequada incompativel com as Instrugdes de utilizacdo.

- Danos resultantes de pancadas, quedas, ou qualquer outra forca inadequada.
- Reparacdes ndo autorizadas e ou alteragdes feitas ao produto.

- Utilizacdo de pecas de substituicdo ndo autorizadas.

Para reclamagdes justificadas por favor contacte o seu revendedor ou um dos centros de servico
Tescoma e para obter mais informacdes favor consultar o site em www.tescoma.com.

@ INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Gratulujemy zakupu wyrobu Tescoma i dziekujemy za zaufanie do naszej firmy. W razie
potrzeby prosimy zwrdcic sie do sprzedawcy wyrobu lub bezposrednio do firmy Tescoma
za posrednictwem www.tescoma.com.

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie zapoznac sie z niniejsza instrukcja
i przechowac ja dla kolejnego uzycia.

UBIJACZ SMIETANY - KREMOWKI DELICIA

CHARAKTERYSTYKA

Ubijacz $mietany — kremowki DELICIA znakomicie utatwia ubijanie i serwowanie bite]
$mietany. Wykonany jest z niezagrazajacego zdrowiu aluminium (EN 610) i wytrzymatego
tworzywa, wyposazony w uszczelke silikonowa o wysokiej jakosci. Do ubijania Smietany —
kremowki stosowac zwykte naboje do $mietany napetnione N,0 (opakowanie nie zawiera
naboi). Nie my¢ w zmywarce do naczyn. Gwarancja 3-letnia.

OPIS

1 Korpus

2 Glowica

3 Rekojes¢ dozujaca

4 Nakretka koricéwek dekorujacych
5 Koricowki dekorujace

6 Zawor dozujacy

7 Sprezyna

8 Zawor napefniajacy

9 Ostona zaworu napetniajacego

10  Pojemnik na nabgj

11 Uszczelka silikonowa

12 Zabezpieczenie na czas transportu
13 Szzoteczka

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Ubijacz oraz wszystkie jego elementy dokfadnie umyc¢ w cieptej wodzie i wysuszyc, nie my¢
w zmywarce do naczyn.

SKtADANIE
Weisna¢ rekojes¢ dozujaca, zdjac zabezpieczenie na czas transportu, w jego miejsce
zamocowac nakretke koricowki dekorujacej oraz zatozy¢ odpowiednia koricowke dekorujaca.

NAPEENIANIE

Ubijacz Smietany - kremowki DELiCIA 0,251

Przed ubijaniem przygotowac 250 ml schtodzonej $mietany — kremowki oraz jeden nabdj.
Ubijacz Smietany - kremowki DELiCIA 0,51

Przed ubijaniem przygotowac 500 ml schfodzonej $mietany — kreméwki oraz 1-2 naboje,
w zaleznosci od wymaganej sztywnosci bitej Smietany.

Przed napetnieniem ubijacza kreméwka nalezy go schtodzi¢ — wyptukac zimna woda.

UBIJANIE KREMOWKI

Do korpusu ubijacza napetnionego schtodzong, ptynna kremowka przykreci¢ gtowice
i dokfadnie ja dociagnac, bez uzycia nadmiernej sity.

1 gtowicy zdja¢ ostone zaworu napefniajacego, nabdj przeznaczony do ubijania kremowki
whozy¢ w pojemnik, korpus odwrdci¢ do géry dnem i pojemnik wraz z nabojem wkreci¢
w zawdr napetniajacy. Powoli dociaga¢ do momentu przedostania sie gazu z naboju do
korpusu ubijacza — lekkie syczenie gazu ulatniajacego si¢ w trakcie dociagania z zaworu
dozujacego jest zjawiskiem normalnym.

Po dociagnieciu korpus ubijacza odwrdcic tak, by koricéwka dekorujaca skierowana byta
w gore i 4-5krotnie dokfadnie potrzasnac¢ ubijaczem. Przy przyrzadzaniu bitej Smietany
z dodatkiem smakowym lub bitej $mietany z kremowki o wydtuzonym okresie przydatnosci
do spozycia, ubijaczem nalezy jeszcze dodatkowo kilkakrotnie potrzasnac. Uwaga —
nadmierne potrzasanie moze by¢ powodem zbyt duzej sztywnosci bitej $mietany

Przed serwowaniem bitej $mietany nalezy z gtowicy zdjac pojemnik z nabojem i zamkna¢
ostone zaworu napetniajacego.

UBLJANIE KREMOWKI Z DODATKIEM SMAKOWYM

Do przyrzadzania bitej smietany z dodatkiem smakowym uzywa¢ dodatkéw w ptynie,
ewentualnie dodatkéw dokfadnie rozpuszczajacych sie w kreméwce — np. syropow
owocowych i sokdw bez kawatkéw owocéw, cukru-pudru lub rozpuszczalnego kakao.
Dodatki najpierw dokfadnie wymieszac z kreméwka i upewnic sie, ze powstata mieszanina
jest gtadka, bez grudek itp.

Do przyrzadzania bitej smietany o réznych smakach nie uzywac dodatkéw mogacych
spowodowac przytkanie lub catkowite zatkanie zaworu dozujacego, ewentualnie sokdw
owocowych zawierajacych kawatki owocéw, pestki itp.

SERWOWANIE BITEJ SMIETANY

Ubijacz odwréci¢ dnem do géry tak, by koricowka dekorujaca znajdowata sie w odlegtosci ok.
1 cm nad potrawa lub napojem. Przez powolne naciskanie na rekojes¢ dozujaca serwowac
odpowiednig ilos¢ bitej $mietany

PRZECHOWYWANIE BITEJ SMIETANY W UBIJACZU

Niezuzyta bita Smietane mozna przechowywac przez kilka dni w zamknietym ubijaczu, czas
przechowywania uzalezniony jest od okreslonego przez producenta okresu przydatnosci
kreméwki do spozycia. Przed przechowywaniem bitej Smietany nalezy zdja¢ koricwke
dekorujaca, wymy¢ ja pod strumieniem cieptej wody, wkreci¢ z powrotem i ubijacz w pozycji
pionowej whozy¢ do lodéwki. Przed kolejnym serwowanie przechowywanej w ubijaczu bitej
$mietany ubijaczem nie potrzasac, w przypadku bitej $mietany z dodatkiem smakowym
ubijaczem lekko potrzasna¢ tak, by osadzone na dnie dodatki smakowe doktadnie
wymieszaty sie z bita Smietana.

OTWIERANIE UBLJACZA

Otwiera¢ wytacznie ubijac catkowicie oprozniony. Przez kilkakrotne nacisniecie na rekojes¢
dozujaca sprawdzic, czy ubijacz jest pusty — z koicowki pustego ubijacza nie wydostaje sie
bita Smietana i nie ulatnia si¢ gaz. Po catkowitym oproznieniu nalezy z gtowicy ubijacza
zdjac koricdwke dekorujaca i gtowice zdemontowac z korpusu.

KONSERWACJA

Zkorpusu ubijacza zdja¢ gtowice, odkreci¢ nakretke z koricowka dekorujaca, z glowicy wyjac
uszczelke silikonowa oraz zawor dozujacy. Sprezyny pod rekojescia dozujaca nie wyjmowac.
Wszystkie elementy ubijacza kreméwki doktadnie umy¢ pod strumieniem cieptej wody
i pozostawi¢ do wyschniecia. Otwory zaworu dozujacego czysci¢ za pomoca dotaczonej
do wyrobu szczoteczki.

My¢ za pomocg zwyktych $rodkdw do mycia naczyn, nie uzywac srodkéw szorstkich, ostrych
przedmiotéw — druciakow itp., ani tez chemicznych substangji agresywnych.

Korpusu oraz gtowicy ubijacza nie my¢ w zmywarce.

PRZECHOWYWANIE
Korpus ubijacza przechowywac oddzielnie, bez dociagnietej gtowicy. Gtowice nalezy
przechowywac po uprzednim zatozeniu ostony zaworu napetniajacego.

ZASADY BEZPIECZENSTWA

Stosowac wytacznie jakosciowe naboje przeznaczone do ubijania kremowki w ubijaczu
i zawierajace N,0.

Uzytkownikom w Polsce zaleca sig stosowanie naboi do ubijania kreméwki marki Sifos lub
naboi jednorazowych Tescoma, dostepnych w normalnej sieci handlowej.

Z nabojami przeznaczonymi do ubijania kremowki nalezy obchodzi¢ sie szczegdlniej
ostroznie, zawsze postepowac zgodnie z zasadami bezpieczeristwa wyznaczonymi przez
producenta.

W trakcie manipulacji z ubijaczem kreméwki oraz podczas jego uzywania nalezy zachowa¢
szczegolng ostroznos¢, nie dopuszczac do ubijania kreméwki przez dzieci. Do manipulacji
nie uzywac nadmiernej sity.

Gdy po wkreceniu pojemnika z nabojem w gtowice gaz nie przedostanie sie do korpusu
ubijacza, oznacza to, ze do pojemnika prawdopodobnie wiozono juz zuzyty, pusty lub
wadliwy nabéj. W takim przypadku nalezy pojemnik z niewtasciwym nabojem wyjac
i wlozy¢ nabdj nowy.

Gaz ulatniajacy sie z przestrzeni miedzy gtowica a korpusem ubijacza sygnalizuje
prawdopodobny brak w gtowicy uszczelki silikonowej lub niewfasciwe dociagniecie gowicy.
Po catkowitym usunieciu gazu z korpusu ubijacza nalezy gtowice odkreci¢, whozy¢ uszczelke
i gtowice ponownie dokfadnie dociagnac.

Ubijacza kreméwki nie otwiera¢ do momentu catkowitego oprdznienia. Przy zatkaniu
zaworu dozujacego nie zdejmowac gtowicy z korpusu ubijacza, lecz ustawi¢ go na
ptaszczyznie poziomej i odczekac kilka minut do momentu osadzenia sie zawartosci na dnie
korpusu. Nastepnie kilkakrotnie nacisnac na rekojes¢ dozujaca i w ten sposéb odblokowac
zawdr dozujacy. Jezeli zawdr jest w dalszym ciagu zablokowany, ubijacza nie otwierac
i przekazac go do serwisu Tescoma.

Ubijacza Smietany — kremoéwki nie wktadac do kuchenki mikrofalowej, zamrazarki
izmywarki oraz chroni¢ przed bezposrednim oddziatywaniem zrodta ciepta.

Stosowac tylko oryginalne czesci zamienne marki Tescoma, ktdre mozna zamowi¢
u sprzedawcy wyrobu.

Uszkodzonego lub niewtasciwie funkcjonujacego ubijacza Smietany — kremdwki nie uzywac,
ani tez samemu nie naprawiac, w takiej sytuacji nalezy zwrdcic sie do dowolnego serwisu
Tescoma. Wykaz punktow serwisowych mozna znalez¢ na stronie www.tescoma.com.

GWARANCJA 3-LETNIA

Niniejszy wyrdb objety jest gwarancja 3-letnia rozpoczynajaca sie z dniem sprzedazy.
Gwarangja nie obejmuje:

- usterek spowodowanych uzytkowaniem wyrobu niezgodnym z Instrukcja uzytkowania
- usterek spowodowanych uderzeniem, upadkiem lub inng niewtasciwa manipulacja
- wyrobu poddanego nieautoryzowanym naprawom i zmianom

- wyrobu, do naprawy, ktérego uzyto nieautoryzowanych czesci zamiennych.

7 uzasadniong reklamacja prosimy zwrdcic sie do sprzedawcy wyrobu lub do dowolnego
punktu serwisowego ujetego w wykazie na stronie www.tescoma.com.

@ NAVOD NA POUZITIE

BlahoZeldme Vam ku kupe vyrobku Tescoma a dakujeme za déveru prejavend nadej znacke.
V pripade potreby sa prosim obrdtte na svojho predajcu alebo na firmu Tescoma
prostrednictvom www.tescoma.com.

Pred prvym pouitim si pozorne precitajte tento navod a uschovajte ho pre dalie
poutitie.

FEASA NA PRIPRAVU SLAHACKY DELICIA

CHARAKTERISTIKA
Fla3a na pripravu $fahacky DELICIA je vynikajica na pripravu a podavanie $fahacky.
Je dodédvand s troma dekoracnymi tryskami, vyrobena zo zdravotne nezavadného hliniku
(EN610), odoIného plastu, tesneniaz prvotriednehosilikonu. Na pripravu $lahacky pouzivajte
bezné Sfahackové bombicky s napliiou N0 (nie su sucastou balenia). Neumyvajte
v umyvacke. 3 roky zdruka.

POPIS

Flasa

Hlavica

Davkovacia rukovat
Matica trysky
Dekoracné trysky
Davkovaci ventil
Pruzina

Plniaci ventil

Kryt pIniaceho ventilu
Puzdro na bombicku
Silikonové tesnenie
Transportnd poistka
Kefka
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PRED PRVYM POUZITIM
Flasu na 3lahacku a vietky jej Casti dokladne umyte teplou vodou a osuste, neumyvajte
v umyvacke.

ZOSTAVENIE
Stlacte davkovaciu rukovét a zlozte transportni poistku, na jej miesto naskrutkujte maticu
trysky a na fiu zvolent dekoracnu trysku.

PLNENIE

Flasa na pripravu $lahacky DELICIA 0,251

Na pripravu $lahacky pouZite 250 ml vychladenej smotany na Slahanie a jednu Sfahackovi
bombicku.

Flasa na pripravu $lahacky DELICIA 0,51

Na pripravu 3lahacky pouzite 500 ml vychladenej smotany na $lahanie a jednu aZ dve
Slahackové bombicky, podla pozadovanej tuhosti Slahacky.

Na pripravu ¢o najlepsej Slahacky flasu pred plnenim ochladte — vyplachnite studenou
vodou.

PRIPRAVA SLAHACKY

Na flasu s vychladenou tekutou smotanou naskrutkujte hlavicu a dobre ju dotiahnite,
nepouzivajte neprimerand silu.

Z hlavice zloZte kryt pIniaceho ventilu, do puzdra vloZte lahackovi bombicku, flasu otocte
hore dnom a puzdro s vlozenou bombickou naskrutkujte na piniaci ventil. Zvolha dotahujte,
dokial sa plyn z bombicky nevyprazdni do flase - mierne zasycanie plynu unikajiceho
z ddvkovacieho ventilu behom dotahovania je normalne.

Po dotiahnuti otocte flasu dekoracnou tryskou hore a 4-5krdt ju poriadne zatrepte. Pokial
pripravujete ochutend $fahacku alebo Sfahacku z trvanlivej smotany na Slahanie, zatrepte
flasu viackrét. Pozor - nadmerné pretrepavanie mdze sposobit prilis vysoku tuhost slahacky.
Pred podévanim Slahacky zlozte z hlavice puzdro s bombickou a plniaci ventil uzavrite
krytom.

PRIPRAVA OCHUTENEJ SLAHACKY

Na pripravu ochutenej $lahacky pouzivajte tekuté prisady alebo také prisady, ktoré mozno
vsmotane na $lahanie bez zvy3ku rozpustit- napr. ovocné sirupy a Stavy bez duziny, praskovy
cukor alebo rozpustné kakao. Prisady predtym dobre rozmiesajte v smotane na $lahanie
a uistite sa, Ze vzniknutd zmes neobsahuje Ziadne pevné Castice, hrudky apod.

Na pripravu ochutenej $fahacky nepouzivajte také prisady, ktoré mozu sposobit zanesenie
alebo upchanie davkovacieho ventilu, napr. ovocné Stavy s duzinou, jadierka apod.

PODAVANIE SLAHACKY
Flau otocte hore dnom tak, aby dekoracnd tryska smerovala dole a bola cca 1 cm nad
Groviiou pokrmu alebo ndpoja. Pozvolnym stlacenim ddvkovacej rukovdti naservirujte
pozadované mnozstvo $lahacky.

SKLADOVANIE SEAHACKY VO FLASI

Nespotrebovani $fahacku mozno v uzavretej flai skladovat niekolko dni, dfzka skladovania
zdvisi od vyrobcu a udanej lehoty spotreby Slahacky. Pred ulozenim $lahacky zloite
dekoracnd trysku, umyte ju pod tecicou teplou vodou, priskrutkujte spat a flasu umiestnite
vo vertikalnej polohe do chladnicky. Pred dalsim podévanim ulozenej Slahacky uz flasu
nepretrepavate, v pripade ochutenej sfahacky flaSu mierne pretrepte, aby sa v $lahacke
rovnomerne rozptylili usadené prisady.

OTVARANIE FLASE

Flasu otvdrajte vZdy az po tplnom vyprazdneni obsahu. Opakovanym stlacenim davkovacej
rukovéti sa uistite, Ze je vSetka Slahacka z flase vycerpand, z trysky nesmie vychddzat
Slahacka ani plyn. Po dplnom vyprazdneni obsahu zlozte z hlavice dekoratnu trysku
a hlavicu odskrutkujte z flase.

UDRZBA

Hlavicu odskrutkujte z flase, z hlavice odskrutkujte maticu s tryskou, zvnitra hlavice vyberte
silikénové tesnenie a dévkovaci ventil. Pruzinu umiestend pod davkovacou rukovitou
nevyberajte. V3etky diely fla3e na Slahacku dokladne preplachnite pod teciicou teplou vodou
a nechajte osusit, otvory v ddvkovacom ventile vycistite prilozenou kefkou.

Fladu umyte beznymi Cistiacimi prostriedkami, nepouZivajte Cistiace prostriedky na baze
piesku, ostré predmety - drétenky apod. ani agresivne chemické Iatky.

Flasu ani hlavicu neumyvajte v umyvacke na riad.

SKLADOVANIE
Flasu skladujte samostatne, bez dotiahnutej hlavice. Hlavicu skladujte s nasadenym krytom
plniaceho ventilu.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Pouzivajte iba kvalitné Slahackové bombicky s napliiou N,0 urcené na pripravu Sfahacky
vo flasiach.

Pre pouzitie v Ceskej a Slovenskej republike odporicame pouivat $fahackové bombicky
znacky Sifos alebo jednorazové bombicky Tescoma dostupné v beznej predajnej sieti.

S bombickami na pripravu Slahacky zaobchddzajte vidy so zvySenou opatrnostou,
re$pektujte bezpecnostné pokyny uvedené vyrobcom.

Pri manipulacif a pouzivani flase na $lahacku DELICIA venujte zvj3eni pozomost, pripravu
Slahacky nezverujte detom. Pri manipuldcii nepouzivajte neprimerand silu.

Pokial po naskrutkovani puzdra s bombickou na hlavicu neddjde k vyprazdneniu plynu
do flaSe, pravdepodobne to znamend, Ze ste do puzdra vlozili uz pouzitd alebo chybnu
bombicku. Puzdro s bombickou odskrutkujte a nevyhovujticu bombicku vymeiite za novd.
Pokial z priestoru medzi hlavicou a flasou unika plyn, pravdepodobne to znamend, Ze ste
do hlavice nevloili silikonové tesnenie alebo ste hlavicu dostatocne nedotiahli. Po tplnom
vypusteni plynu z flase odskrutkujte hlavicu, vlozte tesnenie a hlavicu dobre dotiahnite.
Flasu na pripravu Slahacky neotvarajte, dokial nie je kompletne vyprézdneny cely jej obsah.
Pokial dojde k upchaniu davkovacieho ventilu, hlavicu z flia$ nesnimajte, postavte ju na
rovnd plochu a vyckajte niekolko minit, dokial sa obsah neusadi na dno flase. Opakovane
stlacte davkovaciu rukovat, dokial sa priechodnost ventilu neobnovi. V pripade, Ze ventil
zostava upchany, Flasu neotvarajte, ale doructe ju do servisného strediska Tescoma.

Flasu na pripravu slahacky nedavajte do mikrovinnej riry, mraznicky a umyvacky,
nevystavujte priamemu zdroju tepla.

PouZivajte vyhradne origindlne nahradne diely znacky Tescoma, ndhradne diely Ziadajte
u svojho predajcu.

Poskodend alebo nespravne fungujticu flasu na pripravu $lahacky nepouzivajte ani sami
neopravujte, obratte sa na servisné stredisko Tescoma, zoznam na www.tescoma.com.

3 ROKY ZARUKA

Na tento vyrobok je poskytnuté 3 rocnd zdruka odo dnia predaja.

Zéruka sa zdsadne nevztahuje na tieto pripady:

- vyrobok bol pouzivany v rozpore s Navodom na poutitie

- chyby boli spdsobené iderom, padom ¢ neodbornou manipulaciou

- na vyrobku boli prevedené neautorizované opravy a zmeny

- na vyrobku boli pouZité neautorizované nahradné diely.

V pripade oprévnenej reklamdcie sa prosim obratte na svojho predajcu alebo na niektoré zo
servisnych stredisk, zoznam na www.tescoma.com.

@ WHCTPYKLUA MO UCNONb30BAHUIO

Mo3npasnsem ¢ npuobpeTeHnem ugenna Tescoma v 6naroaapum 3a joBepie, okazaHHoe
Haluei Mapke.

B cnyyae HeobxoaumocT obpaluaiitech K cBoeMy npopasLy uan B KomnaHuio Tescoma
nocpeAcTBOM Www.tescoma.com.

Hepen nepBbIM UCMOJIb30BaHUEM BHMMATENIbHO MPOUTUTE 3TY UHCTPYKLUIO
W cOXpaHuTe gna AanbHenwwero NCnonb3oBaHua.

CNOOH ANnA NPUTrOTOBNEHUA B3BUTHIX
C/INBOK DELICIA

XAPAKTEPUCTUKA

CudoH AnA NpUroToBNEHNA B3OUTBIX CIMBOK 3aMeyaTesieH A NPUroToBAEHMA U CepBUPOBKIA
B30MTbIX CMBOK.MoCTaBNAETCA ¢ TpemA AeKOpaTMBHbIMM HACafKaMu, U3TOTOBMEH W3
rurneHnyecku 6esonacHoro anomuhuA (EN 610), npouHoid nnacTMacchl, Npoknagka u3
NepBOK/IACCHOrO CUNMKOHA. [INA NpUroToBNeHNA B3OUTbIX CUBOK UCMONb3YiiTe CTaHAAPTHbIE
6annoHunkm, HanonHenHble N.O (He BXOAAT B KoMNNeKT usnenus). Henbsa mbito
B N10CYAOMOYHOI1 MaLumHe. [apaHTu 3 roga.

OMUCAHUE

Cudon

TonoBHas yactb
Pyuka-pgo3atop

[ailka Hacagkm
[lekopaTuBHble Hacaaku
Knanan-po3atop

MpyxuHa

KnanaH HanonxeHus

KpblLKa knanaHa HanonHenua
Konnauok ana 6annonumka
CunnkoHoBas npoknajka
TpaHcnopTIUPOBOYHbIIi NpeaoXpaHuTenb
llleTka

W oo NSOTWVI A WN -

- e
W N =O

NEPEA NEPBbIM UCNONb30BAHUEM
CuoH AnA CNUBOK 1 BCe €ro YacTy TLLATeNbHO BbIMOITE ropAYeil BOAOI 1 BbITPUTE,
Hefb3A MbiTb B N10CYA0MORYHOI MaLLIHE.

C(bOPKA
HaxmuTe Ha pyuKy-Ao3aTop 1 CHUMUTE TPAHCMOPTUPOBOYHDI NPeAOXPAHUTEND, Ha ero
MeCTO NPUKPYTHTE raiiky Hacazkw, a Ha Hee — BbIOPaHHYI0 eKOPaTUBHYYIO HACAAKY.

HAMONTHEHUE

CudoH Ana npuroToBneHns B36utbix ciusok DELICIA 0,25 n

[lnA npurotoBneHna B3OUTbIX CIMBOK MCMONb3YiiTe 250 M OXNaX/EHHBIX CINBOK U OfUH
6annoHumK C ra3om.

Cu¢oH ANA NPUroToBNEHUA B3GUTbIX CIMBOK DELICIA0,5n

[Ina npuroToBneHnA B36UTbIX CIMBOK MCNoNb3yiiTe 500 MN 0XNaX/AEHHbIX CIMBOK U OAMH-
[1Ba 6annoHumKa C ra3oM, B 3aBUCUMOCTI OT ryCTOTbI B36UBAEMbIX CIMBOK.

[Ina npuroToBNeHMA HaunyyLLnx B36UTbIX CIMBOK CUGOH Nepen HaMONHeHWeM OXnaauTe
- 0MONOCHNUTE X0NOAHON BOAO.

NPUTOTOBNEHUE B3BUTbIX CJIUBOK

Ha cuioH ¢ oxnaxaeHHbIMU XUAKAMM CIUBKAMIN HABUHTHTE FONOBHYH0 YaCTb U XOPOLLIO ee
3aKpyTUTE, HE UCTIONb3YA UPE3MEPHYIO CUTTy.

CroNI0BHOI YaCTI CHUMIUTE KPbILLIKY KNanaHa HanonHeHs, B KONNauoK BNOXMTE 6anNoHuMK,
CUQOH MOBEPHUTE BBEPX AHOM U1 KONMAUOK C BAOXEHHbIM GA/fNoHUMKOM HaBUHTUTE HA
KnanaH HanonHeHus. MeznieHHo 3akpyuuBaiiTe, noka Becb ra3 U3 6annoHuvka He Bbliiget
B CU(OH — a3 MOXET CIerka LWNeTb BO BPEMA NPOLECCa, 370 ABNAETCA HOPMabHBIM.
3aKpyTuB, nepeBepHUTe CUGOH 0OpaTHO, AeKOPaTUBHOI HacapKoil KBepxy, v 4-5 pa3
3HeprinuHo BCTpAXHUTE. ECM roToBuTe B3OWTbIE CMBKU C JO6aBKAMU W CIMBKM U3
AonroxpaHAwmxca  nonydabpukatos, BCTpAXMBaiiTe UGOH nofomblue. BHUMaHue:
Ype3MepHoe BCTPAXMBAHME MOXET CTALLIKOM 3aryCTUTb CIMBKM.

Mepes cepBMPOBKOE B3OUTLIX CMBOK CHUMUTE C TONOBHOI YaCTI KONMAYOK, a Ha KnanaH
HanoNHEeHs HafieHbTe KPbILLIKY.

NPUTOTOBNEHWE B3BUTbIX CINBOK C JOBABKAMMU

[InA npurotoBneHna B36UTLIX CIUBOK C A06BKaMIU MCMOb3yiiTe XUAKUE WIN Takue
VHTPUANEHTDI, KOTOpble NONHOCTbIO PAaCTBOPATCA B CAIMBKAX — Hanpumep, GpyKToBble
CUpONbI 1 COKM 6e3 MAKOTY, caxapHylo NyApy WiW pacTBOpUMOE Kakao. VHrpuameHTbl
3apaHee XopoLLO pa3meLLiaiiTe B CMBKaX ANA B36UBaHUA U yeauTeCh, UTO NONyYeHHan
CMeCb He COAEPXMT HUKAKUX TBEPAbIX YaCTHL, KOMKOB U T.J.

CEPBUPOBKA B3BUTbIX (IUBOK

CudoH nepesepHUTe TakuM 06pa3om, uTobbl AeKopaTUBHAA HacaaKa Obina HanpasneHa
BHU3 U Obina pacronoxeHa Ha 1 CM Bbllle YPOBHA NpUroTaBnuBaemoro 6aiaa uin
HanwTKa. AKKYPaTHO HaXMUTe Ha pyuKy-A03aTop 1 NONyuuTe HEOBXOAVMOe KONMYeCTBO
B36UTHIX CIMBOK.

XPAHEHWE B3bUTbIX C/IUBOK B CHOOHE

Heucnonb3oBaHHble B36UTbIE CMBKN MOXHO XPaHUTb B CUPOHE B TEUEHUE HECKOMbKHX
[IHel, ANUTENbHOCTb XPAHEHUA 3aBUCUT OT MPUBOAMMOTO MPOM3BOAUTENEM CPOKA
XpaHeHwsA CuBOK. lepez XpaHeHeM cHuMUTe C CUGOHa AEKOPATUBHYIO HACAAKY, BbIMOIiTE
ee 110/l NPOTOYHOIA ropAYeli BOAI0i, HajieHbTe 00paTHO M NOCTaBbTe CUGOH B BEPTUKANbHOM
TIONOXKEHIN B XONOAbHIK. [lepe ClieayioLm Ucnob3oBaHueM B36UTbIX CIMBOK CUQGOH
He BCTpAxvBaiiTe. Ecnu mcnonb3yete cnuBki ¢ fo6aBkamu, cnerka B36onTaiite, ytobbl
PacCTBOPEHHbIE B CIMBKaX 400aBKY PaBHOMEPHO pacnpeseninic.

OTKPBITUE CUOOHA

(udoH oTKpbIBaIiTE BCErAa TONMbKO NOCNE NMONHOTO PAcXoAbIBaHIA COAepXMMOro. Haxas
HEeCKobKO pa3 Ha [03aTop, y6eauTech, uTo B36UTbIE CIMBKM B CUGOHE 3aKOHUMANCD, U3
Hacazky He JOMKHbI BbIXOAUTb HU CIIMBKM, HY ra3. Mocne nonHoro onyctolleHns cuota
CHUMUTE C TONIOBHOI YaCTU IEKOPATUBHYIO HACAZKY M OTKPYTHTE FONIOBHYIO YacTb.

yxon

T0M0BHYI0 YacTb CHUMMTE C CUOHA, C Hee OTKPYTUT raiiKy U HacaAKy, U3HYTPU FONOBHOI
YacTu [OCTaHbTe CAMMKOHOBYIO MPOKNAZKY U Knanak-£o3atop. MpyxuHy, HaxoaAwyioca
N0A PyyKOii-[03aTOPOM, He BbIHMMaiATe. Bce yacTin cuoHa TwatenbHo npomoiite nop
NPOTOYHOI ropAueit BOOA M OCTaBbTE BbIXOXHYTb, OTBEPCTUA B KramaHe-403atope
NPOYNCTUTE BXOAALLIE B 3A€NNe LLETKON.

(1oH MoiiTe 06bIYHBIMI MOIOLLMMIN CPEACTBAMM, HE UCMONb3YiiTe abpa3uBHbIe MoloLLVe
CPeACTBa, OCTPble NPeAMETbl — NPOBOMOYHbIE FYOKN U T.4. U arpecCUBHbIE XMMUYecKme
BeLLeCTBa.

C1OH 1 TONOBHYIO YaCTb HeNb3sA MbITb B OCYA0MOEYHOI MaLLUHe.

XPAHEHME
CUQOH XpaHuTe 0TAENbHO, C OTBUHUEHHOIA TONOBHOI YacTblo. [0NIOBHYH YaCTb XpaHuTe
C HapeTolf KPbILLKOI KNanaHa HanonHeHusa.

WHCTPYKLIUA NO BE30MACHOCK
Wenonb3yiiTeTonbKokauecTBeHHblerasoBble6annoHunkiHanonHerHbieN, 0, ipeaHasHayeHkble
ANA NPUrOTOBNIEHNA B3OUTBIX CIMBOK B CUOHAX.

(6annoHumMKamu Ana npuUroToBNEHNA B3GUTbIX CIMBOK BCera 06paLLaiiTech CMOBbILLIEHHOIA
0CTOPOXHOCTbI0, COBNIOAAIATE Mepbl 6e30MacHOCTY, YKa3aHHble MPOU3BOANTENEM.
Yaenaiite noBbllieHHOe BHUMaHWe 06paLLeHN0 U NCMONb30BAHMI0 CMBOHA ANnA
npuroToBnenma B36uTbix ciuok DELICIA, He noBepaiiTe NpUroTOBNeHUe CINBOK fETAM.
Mpu obpatLieHnin ¢ cudoHOM He UCMONb3YiiTe Upe3mepHyIo cuny.

Ecn npu 3aKpyumnBaHuM Konnauka ¢ 6annoHYMKOM Ha roNoBHYI0 YacTb ra3 He HaunHaeT
nocTynatb B CUGOH, 3T0, CKOpee BCero, 03HauaeT, uto Bbl BNOXWAN B KONMAuoK yxe
1CNONb30BaHHbIIA Wn GpakoBaHHbIA 6annoHuuk. Konnayok ¢ 6annoHumkom oTkpyTUTe
11 3aMeHUTE ero Ha HOBBbIIA.

Ecnn u3 wenn mexay ronoBHOi YacTbio 1 CUdOHOM BbIXOAWT ra3, 3T0 03HauaeT, 4To Bbi
He BCTaBUNN NPOKNAZKY B FONOBHYI0 YaCTb WAN HEAOCTATOUHO XOPOLLO ee 3aKpyTUn.
OcTaBbTe ra3 MOMHOCTbIO BbIATU W3 CUQGOHA, OTKPYTUTE TONOBHYK YacTb, BCTaBbTe
NPOKNAZKY 1 3aHOBO 3aKPyTUTE FONIOBHYH YaCTb.

CUQOH ANA NPUroTOBNEHNA B3OUTBIX CIMBOK He OTKPbIBaiiTe 0 MOMHOTO OMyCTOLUEHNA
cogepxumoro. Ecni 3abbetca knanak-£03atop, He CHUMaViTe ToNOBHYI0 YacTb C CUGOHA,
anoCcTaBbTe ero Ha POBHYI0 NOBEPXHOCTb 11 BbIKAUTE HECKOMIbKO MUHYT, N0Ka COAepXIMOoe
He 0CAZET Ha AHO. HeckonbKo pa3 HaXMUTe Ha pyuky-£03aTop, NOKA He MpouNCTUTCA
BEHTWNb. B cnyuae, ecnn BeHTUNb TaK 1 OCTaHETCA 3abUTbiM, CUGOH He OTKpbIBaiiTe,
a [I0CTaBbTe €ro B CepBUC-LEHTp Tescoma.

CndoH AnA npuroToBNeHUA B3GUTHIX CIMBOK He UCMONb3YiiTe B MUKPOBONHOBOI
neyu, MOpo3nNbHUKe 1 He MoiiTe B NOCYI0MOEUYHOI MaluMHe, He NofBepraiite
BO3/1eiiCTBMIO NPAMOTo UCTOYHMKA Tenna.

Vicnonb3yiiTe CKNKUNTENbHO OpUTHANbHbIE 3anacHble yacT Mapku TESCOMA, 3anacble
4acTi CnpalLvBaiiTe y (BOEro NPoAaBLa.

MoBpexieHHblit Un HepaboTalowwyii NPaBUNbHO CMGOH ANA MPUTOTOBEHUA B36UTHIX
CIMBOK He 1CNonb3yiiTe, CAMOCTOATENbHO He OTKpbIBaliTe 1 He peMOHTUpYiiTe, 06paTuTech
B CEPBWCHBIIA LieHTp Tescoma — CMucoK Ha www.tescoma.com.

TAPAHTUA 3 TOAA

[laHHoe u3penue UMeeT 3-NEeTH rapaHTUiHbIi NEPUOA OT AATbl NPUOOPETEHNA.
TapaHTA He PACNPOCTPAHAETCA Ha CleyloLLye Clyyan:

- u3genue 6bino MCNONb30BaHO C HapyLUeHUeM VIHCTPYKLN Mo UCNONb30BaHIIo

- ZedekTbl, 06yCnoBNeHHble YAAPOM, NAAEHUEM W HEMPaBUIbHBIM 06paLLeHem
- u3genue NoABeprioch HeaBTopU3MPOBAHHOMY PEMOHTY UM U3MeHeHMH0

- Ha u3aenve Gbii yCTaHOBEHb! HEOPUTMHAMIBHBIE 3aMacHble YacTy.

B cnyuae 060cHOBaHHOI peknamalyn obpatiaiitecs K Balemy NpoAaBLY UK B OANH U3
CepBICHIX LLEHTPOB, CNUCOK pa3MellieH Ha Www.tescoma.com.

www.tescoma.com

) A o)
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