@ NAVOD K POUZITI

Mlynky na pepf a sal

Odsroubujte matku a sejméte horni dil miynku. Napliite kofenim (max. do %4).

Nasurite horni dil zpét, nasadte matku a zlehka utahnéte.

Mlynky na pepf / solnicky

Odsroubujte matku a sejméte horni dil miynku. Napliite homi dil soli a dolni dil

peprem (max. do %). Nasurite horni dil zpét, nasadte matku a zlehka utahnéte.
0UZITI

Otacejte hornim dilem miynku libovolnym smérem - mleté kofeni se sype z dolni
Casti. Hrubost mleti nastavite pootacenim matky na hornim dilu miynku.
UDRZBA

Vnitini prostor miynki i mleci mechanismus Cistéte jemnym Stétcem. Vngjsi necis-
toty omyjte viaznou vodou a ihned osuste jemnou utérkou. NepouZivejte chemic-
ké ani abrazivni cistici prostredky. Nenofte do vody, nemyjte v mycce nadobi.

3 roky zaruka

Na tento vyrobek je poskytovéna 3-letd zéruka, pocinaje dnem prodeje.

INSTRUCTIONS FOR USE
Pepper and salt mills
Unscrew the nut and remove the upper part of the mill. Fill with spices (not
more than to % of volume). Push the upper part back, attach the nut and
lightly tighten
Pepper mills/salt shakers
Unscrew the nut and remove the upper part of the mill. Fill the upper part with
salt and the lower part with pepper (not more than to % of volume). Push the
upper part back, attach the nut and lightly tighten.
USE

Turn the upper part of the mill in any direction — the ground spices will pour
from the lower part. Set grinding size by turning the nut in the upper part
of the mill.

MAINTENANCE

Clean the interiors and the grinding mechanisms of your mills with a fine
brush. Wash dirt on the exterior with lukewarm water and immediately dry
with asoft cloth. Avoid chemicals and abrasive cleaning agents. Do not
immerse in water, do not wash in dishwasher.

3-year warranty

A 3-year warranty period applies to this product from the date of purchase.

‘GEBRAUCHSANLEITUNG
Pfeffer- und Salzmiihlen
Die Mutter abschrauben, den oberen Teil abnehmen. Mit Gewirz befiillen
(max. bis %). Den oberen Teil wieder einschieben, die Mutter aufsetzen und
leicht anziehen.
Pfeffermiihlen / Salzstreuer
Die Mutter abschrauben, den oberen Teil abnehmen. Den oberen Teil mit Salz,
den unteren Teil mit Pfeffer befillen (max. bis %). Den oberen Teil wieder
einschieben, die Mutter aufsetzen und leicht anziehen.
GEBRAUCH
Drehen Sie den oberen Teil der Mhle - frisch gemahlenes Gewiirz kommt aus
dem unteren Teil der Mihle heraus. Die Kémung des Mahlgutes ist mit dem
Drehen der Mutter auf dem oberen Teil der Miihle einzustellen.
WARTUNG
Die Mhlen sowie das Mahlwerk mit einem feinen Pinsel reinigen. Von
auBen mit lauwarmem Wasser abspilen und sofort mit feinem Geschirrtuch
abtrocknen. Keine chemischen und { verwenden
Nicht ins Wasser tauchen, nicht spilmaschinengeeignet.
3 Jahre Garantie
Fir dieses Produkt wird die Garantiefrist von 3 Jahren ab Tage des Kaufes gewahrt.

MODE D'EMPLOI
Moulins a poivre et a sel
Dévisser |'écrou et enlever la partie supérieure du moulin. Remplir d'épices
jusqu'aux trois quarts. Replacer la partie supérieure, serrer [égérement I'écrou.
Moulins a poivre / saliéres
Dévisser |'écrou et enlever la partie supérieure du moulin. Remplir d'épices
jusqu'aux trois quarts. Replacer la partie supérieure, serrer légérement I'écrou.
UTILISATIO!
Tourner la partie supérieure dans n'importe quelle direction - I'épice moulue
tombe de la partie inférieure. La finesse de la mouture se régle au moyen de
I'écrou de la partie supérieure du moulin.
ENTRETIEN
Nettoyer I'intérieur des moulins et leur mécanisme avec une brosse douce. Si
besoin, laver & I'eau tiéde et sécher immédiatement. Ne jamais utiliser de produits
chimiques ou abrasifs. Ne pas immerger, ne pas nettoyer au lave-vaisselle.
3 ans de garantie
Ce produit bénéficie d'une garantie de trois ans a dater de la vente.

ISTRUZIONI PER L'USO
Macina pepe e macina sale
Svitare il pomolo e rimuovere la parte superiore del macinino. Riempire con
spezie (non piti di % del volume). Riporre la parte superiore, riposizionare il
pomolo e awitare leggermente.
Macina pepe / spargisale
Svitare il pomolo e rimuovere la parte superiore del macinino. Riempire la parte
superiore con sale e la parte inferiore con pepe (non pit di %: del volume).

@ INSTRUCCIONES DE USO

Molinillos de sal y pimienta

Desatomnille la tuerca y quite la parte superior del molinillo. Rellene
con especias (no més de % de su capacidad). Coloue la pieza superior
y la tuerca y atornille suavemente.

Molinillos de pimienta / Saleros

Desatornille la tuerca y quite la parte superior del molinillo. Rellene la parte
superior con sal y la parte inferior con pimienta (no mas de % de su
capacidad). Coloque la pieza superior y la tuerca y atornille suavemente.
uso

Gire la parte superior del molinillo en cualquier direccion - las especias
molidas caeran por la parte inferior. Ajuste el tamafio de molido girando
la tuerca de la parte superior del molinillo,

MANTENIMIENTO

Limpiar el interior y el mecanismo de moler y pimenteros con un cepillo
fino. Lavar la suciedad del exterior con agua tibia y secar inmediatamente
después con un pafio suave. Evite productos de limpieza abrasivos.
No sumergir en agua, no apto para lavavajillas.

3 aiios de garantia

El periodo de garantia de este producto es de 3 afios desde la fecha de
compra

INSTRUCGOES DE UTILIZAGAO

Pimenteiros e saleiros
Desapertar o fecho e retirar a parte de cima do pimenteiro. Encher (nao
mais do que % da sua capacidade). Colocar novamente a parte de cima
e apertar suavemente o fecho.
Pimenteiros / saleiros
Desaperte o fecho e retire a parte de cima do pimenteiro/saleiro. Encha
aparte de cima com sal e ade baixo com pimenta (ndo mais de que
% da sua capacidade). Colocar novamente a parte de cima e apertar
suavemente o fecho.

0

Rode a parte de cima em qualquer direccao - os grdos cairao pela base.
Determine o tamanho dos graos girando o fecho situado na parte de cima
do pimenteiro.

MANUTENCAO

Lave o interior e os mecanismos do moinho do pimenteiro com uma escova
fina. Lave as impurezas do exterior com 4gua morna e seque com um pano
suave imediatamente a sequir. Evite produtos quimicos e abrasivos. Nao
mergulhe em agua nem lave na maquina de lavar louca.

3-anos de garantia

A garantia de 3 anos tem inicio na data da compra.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
Miynki do pieprzu i soli
Odkreci¢ nakretke izdja¢ element gomy miynka. Wsypac przyprawe
(maks. do %). Element gérny nasunac na miejsce pierwotne, nakretke
osadzic i lekko dociagnac.
Miynki do pieprzu/solniczki
Odkreci¢ nakretke i zdjac element gorny miynka. Gérny element napetnic
solg i element dolny pieprzem (maks. do 3). Element gérmy nasunac
na miejsce pierwotne, nakretke osadzic i lekko docisnac.
UZYTKOWANIE
W trakcie obracania czesci gérnej mtynka w dowolnym kierunku, zmielona
przyprawa wysypuje sie z czesci dolnej. Grubos¢ mielenia ustawia sie
nakretka w czesci gornej miynka.
KONSERWACIA
Wnetrze miynka oraz mechanizm mielenia nalezy czyéci¢ delikatnym
pedzlem. Zanieczyszczenia zewnetrzne zmyc letnia woda iwyréb
natychmiast wytrze¢ delikatna Scierka do sucha. Nie stosowac $rodkow
chemicznych lub szorstkich. Nie zanurza¢ w wodzie, nie my¢ w zmywarce.
Gwarancja 3-letnia
Niniejszy wyrob objety jest 3-letnia gwarancja rozpoczynajaca sie z dniem
sprzedazy.

@ NAVOD NA POUZITIE

Mlynceky na korenie a sol

Odskrutkujte matku a vyberte horny diel mlynceka. Napliite korenim (max.
do %). Nasurite horny diel spét, nasadte matku a zlahka zatiahnite.
Mlynceky na korenie/solnicky

Odskrutkujte matku a vyberte horny diel mlynceka. Naplite horny diel
solou a dolny diel korenim (max. do %4). Nasurite horny diel spéf, nasadte
matku a zlahka zatiahnite.

POUZITIE

Otécajte hornym dielom mlynceka fubovolngm smerom — mleté korenie sa
sype z dolnej casti. Hribku mletia nastavite pootacanim matky na hornom
diely mlynceka.

UDRZBA

Vnitorny priestor mlynceka aj mlecieho mechanizmu  Cistite jemnym
Stetcom. Vonkajsie necistoty umyte viaznou vodou a ihned vytrite jemnou
utierkou. NepouZivajte chemické alebo abrazivne cistiace prostriedky.

Riporre la parte superiore, il pomolo e awitare
uso

Ruotare la parte superiore del macinino in qualsiasi direzione - le spezie
macinate verranno riversate dalla parte inferiore. Regolare il grado di
macinatura ruotando il pomolo nella parte superiore del macinino.

TENUTA

Pulire le parti interne e i meccanismi di macinatura dei macinini con un
pennello sottile. Lavare via lo sporco sull‘esterno con acqua tiepida e asciugare
immediatamente con un panno soffice. Evitare I'uso di sostanze chimiche
e abrasive. Non immergere in acqua, non lavare in lavastoviglie.

3-anni di garanzia

Il prodotto ha una garanzia di 3 anni a partire dalla data di acquisto.

do vody, jvajte v umyvacke riadu.
3 roky zaruka
Na tento vjrobok je poskytnuté 3-ro¢né zaruka, zacina diom predaja.

@ VHCTPYKLIMA NO SKCMIYATALIUN

MenbHuyKI ANA nepua v conn

OTprTI/ITE fal?\Ky W CHUMUTE BEPXHIOK 4aCTb MENbHUYKK. Hanonxure
cneunamm (Makc. 4o %). HageHbte 06paTHO BEPXHIOK YaCTb MENbHUYKY,
raiiky, ¥ Cflera 3aTAHuTe.

MenbHuuKI AnA nepua / COnoHKM

OTKpyTUTe Taiiky 1 CHUMMTE BEDXHIOIO YaCTb MenbHUdKW. HanonuTe
BEPXHIOI YaCTb CONbIO, @ HUXKHIOK - MepLieM (Makc. Ao %). HageHbte
oﬁpamo BEPXHIOK YaCTb MENbHUYKK, fal?\Ky, W cnera 3ataHuTe.
WCNOMb30BAHUE

Bpatyaiite BepXHIOi0 YacTb MeflbHMUKM B ioBylo CTOPOHY — MOAOTbIE
creunn GynyT BbiCbinaTbCA U3 HibkHel vacTi. Tpy6ocTb nomona
OTPErynupyiTe raitki Ha HKHEN YacT MeNbHIYKH.

YXOR

BHyTpEHHIOIO NOBEPXHOCTb MENbHUYKK 1 MENOLL(MVI MeXaHn3m O‘JMLI.lthTE
MSATKOV WETKOIA. BHelWHMe 3arpsi3HeHMA CMoiiTe Tennoit BOAOI 1 cpasy
e BbITPUTE MATKIM MOfIOTeHLEM. He ucnonb3yiite xvmuueckie nu6o
abpa3nBHble cpepcTBa. He norpyxaiiTe B BOAY, He MOJiTe B MOCYAOMORYHOI
MallHe.

TapaHTuA 3 roga

Hasto n3penue NpefoCTaBNALTCA rapaHTua 3 ropa C fatbl NpoAaXun.



