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Poached egg maker / Tvofitko na ztracena vejce

Form fiir verlorene Eier / Pocheuse a ceufs

Cuociuova in camicia / Molde de huevos escalfados
Molde p/ ovos escalfados / Foremka do jajek w koszulce
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Tvoritko na stratené vajco / Dopmouka gnsa npuroToBNeHNA AUL-NawIoT

@ Excellent for easily making poached eggs. Made of excellent heat resistant silicone. Dishwasher
safe. 5-year warranty. Instructions for use: Place the poached egg maker into a casserole filled
with salted and vinegared water (about 1 dI vinegar for 1| water) up to the mark indicated on the
maker. Bring to boil and reduce heat for a low simmer. Break a raw egg into the maker and boil for
about 4 minutes. Remove the maker from the casserole and carry the poached egg to the plate using
a suitable tool (spoon with holes, skimmer, etc.). Handle the poached egg maker with extra care to
avoid scalding.

@ Vynikajici pro snadnou pfipravu tzv. ztracenjich vajec. Vyrobeno z prvotfidniho Zaruvzdorného
silikonu, vhodné do mycky. 5 rokii zéruka. PoudZiti: Tvofitko postavte do kastrolu napinéného po
Groven rysky na tvofitku osolenou a octem okyselenou vodou (cca 1 dl octa na 1| vody). Privedte
k varu a sporék ztlumte tak, aby voda viela jen mimé. Do tvofitka vyklepnéte syrové vejce a nechte cca
4 minuty vafit. Pak tvofitko vyjméte z hrnce a pomoci vhodného néstroje (IZice s otvory, pénovacky
apod.) pfeneste ztracené vejce na talif. Manipulaci s tvofitkem pfi pfipravé ztracenych vajec vénujte
zvySenou pozornost — nebezpei opareni.

@ Hervorragend fiir die leichte Zubereitung von sog. verlorenen Eiern. Aus erstklassigem
hitzebestandigem Silikon hergestellt, spiilmaschinengeeignet. 5 Jahre Garantie. Gebrauch: Die
Kasserolle bis zur Markierung auf der Form mit Salzwasser (mit ca. 1 dl Essig pro 1 Liter Wasser
gesauert) befiillen. Zum Sieden bringen und den Kochherd auf die niedrige Leistung zuriickschalten,
damit das Wasser nur mild siedet. In die Eierform ein rohes Ei schlagen und ca. 4 Minuten kochen
lassen. Das verlorene Ei herausnehmen und mit einem geeigneten Gegenstand (Loffel mit Schlitzen,
Schaumloffel usw.) auf den Teller legen. Bei der Handhabung mit der Form bei der Zubereitung
verlorener Eier auf erhdhte Aufmerksamkeit achten — Ver briihungsgefahr.

@ Excellente pour une préparation facile des ceufs pochés. Fabriquée en silicone de premigre qualité
résistant a la chaleur, peut étre nettoyée au lave-vaisselle. 5 ans de garantie. Mode d'emploi: Placer
la pocheuse dans une casserole remplie d'eau, salée et assaisonnée avec du vinaigre, jusqu‘au trait
repére figurant sur la pocheuse (environ 10 cl de vinaigre pour 1 litre d'eau). Porter a ébullition et
baisser aussitdt le feu pour que I'eau frémisse juste ce qu'il faut. Casser un ceuf cru dans la pocheuse
et laisser cuire 4 minutes environ. Retirer la pocheuse de la casserole et transférer I'ceuf poché a I'aide
d'un ustensile approprié (cuillére a trous, écumoire, etc.) vers l'assiette. Faire bien attention a la
manipulation de la pocheuse lors de la préparation des ceufs pochés — risque de brilures.

@ Ideale per cuocere le uova in camicia. Prodotto in silicone resistente al calore di ottima qualita.
Lavabile in lavastoviglie. Garanzia 5 anni. Istruzioni d’uso: Posizionare il cuociuova all'interno di
una casseruola piena d'acqua con sale ed aceto (circa 1 dl di aceto per 1 litro d'acqua). Portare ad
ebollizione ed abbassare la fiamma. Rompere un uovo crudo all'interno del cuociuova e cuocere per
circa 4 minuti. Rimuovere il cuociuova dalla casse- ruola ed impiattare I'uovo in camicia utilizzando
un utensile appropriato (cucchiaione forato, schiumarola, ecc.). Maneggiare il cuociuova con estrema
cautela per evitare scottature.
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@ Excelente para preparar facilmente huevos escalfados. Fabricado de excelente silicona resistente
al calor. Apto para lavavajillas. Garantia de 5 afios. Instrucciones de uso: Colocar el molde en una
cacerola que contenga agua con sal y vinagre (aproximadamente 1dl de vinagre por 11 de agua) hasta
la marca indicada en el molde. Llevar a ebullicion y reducir el calor a fuego lento. Romper un huevo
crudo en el molde y dejar hervir unos 4 minutos. Retirar el molde de la cacerola y colocar el huevo
escalfado en un plato con un utensilio adecuado (una cuchara perforada, una espumadera, etc...).
Manejar el molde con mucho cuidado para evitar quemaduras.

@ Excelente para facilmente cozer ou escalfar ovos. Fabricado em silicone de qualidade e resistente
ao calor. Pode ir a méquina de lavar louga. 5 anos de garantia. Instrugées de utilizagao: Coloque o
molde num tacho com dgua com sal e um pouco de vinagre branco (cerca de 1 dl de vinagre para 1litro
de dgua), até a marca indicada no marcador. Deixe ferver e reduza o calor para uma temperatura mais
baixa. Parta um ovo cru para o molde e deixe ferver por 4 minutos. Retire 0 molde do tacho e coloque
0 ovo escalfado num prato, usando um utensilio adequado (espatula com abertura, etc.). Manusear o
molde com cuidado para ndo se queimar.

@ Doskonaty pomocnik do gotowania tzw. jajek w koszulce. Wykonano z pierwszej jakosd silikonu
zaroodpornego. Mozna my¢ w zmywarce. Gwarancja 5-letnia. Uzycie: Foremke ustawi¢ w garmku do
kreski wyznaczonej na foremce wypetnionym wodg posolong z dodatkiem octu (ok. 1 dl octuna 11
wody). Zagotowac i obnizy¢ moc kuchenki tak, by woda tylko lekko wrzata. Do foremki wiozyc¢ jajko
surowe i gotowac przez ok. 4 minuty. Nastepnie wyjac foremke z garnka i za pomoca odpowiedniego
narzedzia (np. tyzka z otworami, szuméwka itp.) przenies¢ jajko w koszulce na talerz. Nalezy ostroznie
manipulowac z foremkq podczas gotowania jajek w koszulce — ryzyko poparzenia.

@ Vynikajlice pre fahk pripravu tzv. stratenych vajec. Vyrobené z prvotriedneho Ziaruvzdorného
silikonu, vhodné do umyvacky. 5 rokov zéruka. Pouzitie: Tvoritko postavte do kastrdla napineného
po trove rysky na tvoritku osole- lenou a octom okyslenou vodou (cca 1 dl octu na 11vody). Privedte
do varu a spordk stiste tak, aby voda vrela len mierne. Do tvoritka rozhite surové vajce a nechajte
cca 4 mindty varit. Potom tvoritko vyberte z hrnca a pomocou vhodného nastroja (lyZica s otvormi,
penovacka apod.) preneste stratené vajce na tanier. Manipuldcii s tvoritkom pri priprave stratenych
vajec venujte zvysend pozornost — nebez- pecenstvo oparenia.

@ OmwmuHO nogxomuT ANA NIErKOr0 MPUTOTOBNIEHUS ANU-NAWOT. J3roTOBNEHO W3 BbICO-
KOKaueCTBEHHOT0 TePMOCTOMKOrO CUAMKOHA, MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOI MaluHe. [apaHTua
5 ner. MpumeHenune: OopMmouky noOMecTUTe B KacTpiolo, HAMOAHEHHYIO MOACONEHHON
MOAKUCIEHHOM YKCYcOM BOROIA M0 OTMETKY Ha dopmouke (0Kono 1 AN yKcyca Ha NUTP BOAbI).
[loBenuTe 10 KUNEHUA 1 NepeKouUTe NAUTY Ha CPEIHION MOLLHOCTb TakK, 4Tobbl BoZa NMULLb Cnerka
Kinena. B gopmouky pasbeiite cblpoe AiLO U BapuUTe OKONO 4 MUHYT. 3aTeM GOPMOUKY BbIHbTE U3
KacTpIoAv M C NOMOLLIbIO MOAXOAALLETO MHCTPYMeHTa (M0XKa C 0TBEPTUAMM 1 T.4.) NepeHecuTe AilLjo-
nawwoT Ha Tapenky. C hopmouHoii obpalLiaiitech 0CTOPOXHO — OMACHOCTb 0XOra.

Tento ndvod je chrdnén autorskymi pravy, jejichZ nositelem je spolecnost TESCOMA s.r.0. Tento névod je urcen vyhradné pro osobni a nekomer¢ni uZiti. Jeho obsah neni dovoleno jakkoliv
pozmériovat. Poruseni tohoto ustanoveni bude povazovano za zdsah do autorskych prav se viemi diisledky s tim spojenymi.
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